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国家发展和改革委员会出台《农产品冷链物流发展规划》

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯《保鲜与加工》编辑部

专家论坛

口果实采后病害诱导抗性研究进展

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李淼产祝龙田世平邱德文檀根甲(1)

保鲜研究

口减压贮藏对磨盘柿贮藏品质及生理生化的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李江阔 张鹏张平(8)

口采收期对圆黄梨果实贮藏品质和采后生理的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯王志华丁丹丹姜云斌王文辉申春苗佟伟(12)

口不同预冷方式、包装及果实规格对番茄预冷效果的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯颜丽萍刘 升饶先军刘 霞(17)

口贮前抗坏血酸处理对李果实冷害及生理生化的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯马 超王艳颖杨琚徐晨胡文忠(21)

口红富士苹果冰温贮藏的研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵猛冯志宏李建华王春生(26)

口特色传统食品大铬馇综合保鲜技术研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李喜宏 李媛媛刘 霞(30)

口臭氧化冰的制备与保存初探
⋯⋯⋯⋯ 贾 凝高元惠陈存坤王文生寇捷董成虎(33)

加工研究

口低糖雪莲果蛋糕的研制

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杜秀虹李春发(37)

口辣木酸奶的研制

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯贺银凤任安祥廖婉琴(40)

专题论述

口微生物发酵技术在干红葡萄酒泥饲料化中的应用研究进展

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯范寰夏树立陈龙宾王文杰(44)

口水蜜桃涂膜保鲜技术开发利用的研究进展

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈奕兆孙政国 李建龙(48)

技术指南

； 口川贝雪梨脆片变温压差膨化干燥应用技术

； ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯冯丽琴阎瑞香冯丽珍马雪萍江常杰(51)

参 口天津香芹物流保鲜技术⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯肖建中(53)
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口玉米蛋白膜中麝香草酚成分的释放调控

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯M．Mastromatteo，etal(55)

口油菜素内酯对枣果贮藏过程中的病害及衰老的作用
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ ZhuZhu。etal(55)

口1-MCP对韭薹采后品质的影响⋯⋯⋯⋯ Chuanwan Wu，etal(55)

口乙烯脱除剂与1-MCP处理鳄梨果实贮藏期间脂肪酸和糖含量的变化

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯M．D．Meyer，et a1(56)

口超声波结合抗坏血酸对于鲜切苹果果肉褐变及多酚氧化酶活性的

抑制作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Jang JH，et a1(56)

科普沙龙

口茄子贮藏保鲜技术⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯新农村商网(11)

口脱水姜片的加工工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯于千桂(25)

口制作枣酱的工艺流程及注意事项⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯满红(29)

口金银花的采收加工及贮藏⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯安徽农网(32)

口西瓜保鲜的几种方法⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯农村网(36)

口奶皮春卷的制法⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯沈瑞(47)

口草莓运输保鲜新技术⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯新农村商网(50)

口海带挂面的加工诀窍⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯高贵涛(54)

行业资讯

口天津优势蔬菜品种领跑全国⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 三农在线(7)

口丹麦将推出可延长面包保鲜期的新型酶类产品

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯新华网(20)

口我国谷物果蔬进口增加贸易逆差同比扩大90．5％

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯中国农信网(43)
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