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高精廑气调梯廑窦验保鲜箍

1．高精度恒温恒湿。

2。温度、气体浓度可梯度设定，气调全自动

控制。

3．可进行多种方式防霉处理。

4．通过手机、互联网实现异地远程监控和故

障诊断。

5．可同时进行多品种、多批次保鲜对照试验。

天津捷盛东辉保鲜科技有限公司
捷盛东辉(天津)保鲜设备有限责任公司
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电话：022-249451 61 传真：022—24980265
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鲜活农产品保鲜研究

冷链过程食品保鲜研究

,J,tLl：量农产品保鲜贮藏

食品保鲜专业教学

最·J、尺寸：500 mm x 500 film x 500 mm

最大尺寸：1000 mm x 1000 mm x 1500 mm

以上尺寸可定制

应周单位：

中国农科院

天津科技大学食品学院

新疆农垦研究院
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