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高精废气铡梯廑窦验保鲜籀

1．高精度恒温恒湿。

2．温度、气体浓度可梯度设定，气调全自动

控制。

3．可进行多种方式防霉处理。

4．通过手机、互联网实现异地远程监控和故

障诊断。

5．可同时进行多品种、多批次保鲜对照试验。

天律捷盛东挥保鲜科技有限公司

捷盛东挥(天津)保鲜设备有限责任公司

地址：天津市东丽开发区四纬路10号

电话：022—249451 61 传真：022—24980265
网址：WWW．gasin—dh．COrn

国内统一连续出版物号：CNI 2—1 330／S

广告经营许可证：津工商广字1 201 044000283
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贮藏

温度范围：一2～40 oc

温度控制精度：±0．2 oc

湿度范围：40％～95％

湿度控制精度：±2％

气体调节范围：

氧气：1．0％～21％；二氧化碳：0．1％～20％

乙烯：O～1000 ppm

气体调节精度：

氧气：0．1％j二氧化碳：O．1％

乙烯：O．01 ppm

最小尺寸：500 mm×500 mm x 500 mm

最大尺寸：1000 film X 1000 mffl x 1500 mm

以上尺寸可定制
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