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08释义

烘焙又称焙烤，是食品成型、熟制的一种方法，包括现今的烧、烤、烙等方式。焙烤食品

是指以谷物，主要为小麦面粉为主要原料，采用焙烤的方式进行定型和熟制的一大类食品。

10文化

任何文化的发展必然会带来观念的变革，而观念的变革必然会改变消费方式，也必然使

经济发展模式产生变化，这就是文化的力量。

14行业

烘焙删8战与初遇并存
烘焙食品行业自改革开放以来得到较快发展，2012年呈现出健康、快速、可持续发展的

良好态势。中国烘焙业迎来了灿烂的美好时代。

18市场

烘焙市场巨大前躺
蕴含巨大商机的烘焙行业“蛋糕”，背后所深藏的经济效益让生产企业为之不断努力

形成了巨大的行业市场。

复标淮

全国焙烤制品标准化技术委员会于2009年11月20日成立，共有委员31名，委员单位由中

国轻工业联合会、中国商业联合会、焙烤产业生产企业(包括食品馅料及食品添加剂生产企

业)、专业行业协会、质检机构、高等院校组成，有一定的行业及地域代表性。标委会秘书处

由广州市质量监督检测研究院承担。
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李浩西点艺术(北京)工作室
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反式脂肪酸的现状及应獭
烘焙f训‘当掣’大战
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事事存际准^^守规则

广州利口福嵋澜践行标准化

40故事

烘培。这愀
罗马和希腊的历史也曾记录了蛋糕的制作，但据食品历史学家们的记录，第一个熟练的

面包师(蛋糕师)应该是早期的埃及人，也是最先把烘烤作为一种艺术的民族。
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