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本项目围绕福建省海洋资源可持续发展和推进海上粮仓建设战略需求，在鱼糜、虾皮、虾滑等产品加工

技术方面具有实质创新，总体技术水平达国际先进，关键技术拥有自主知识产权，有力促进了海产食品加工

技术的升级换代。项目成果技术成熟，产品已在全国29个城市400多家卖场、超市大规模销售，出口至除欧

盟以外的世界所有地区，近三年共新增产值10．5亿元，有效提高了企业经济效益。

日突破了高凝胶强度鱿鱼、鳗鱼鱼糜及其新型制品加工关键技术。发明鱿鱼、鳗鱼鱼糜复合酶解嫩化与■—I

挤压微细化加工技术，凝胶强度由200～300 g·cm提高到500 g·cm以上；集成创新烤鱼棒配伍一

中温凝胶蒸煮一双螺旋速冻技术，出油率由8％提高到25％，解决烧烤类鱼糜制品干瘪、粘烤肠管、皮硬

等问题；系统研究鱼糜与畜禽肉重组产品的物性提升和风味调理技术，解决产品结构、口感、风味等难

题，开发出9种鱼糜重组产品配方。

圄发明了虾皮的联合高效干燥技术，解决传统工艺能耗高、品质低、营养损失严重等技术难题。创新■—I

的热泵一真空微波一真空联合干燥技术，单位能耗由热风干燥32．9 Kw．h·k喜1降至19．7 KW．h·k百1，

货架期由热风干燥的180 d延长至270 d，产品断头率由热风干燥的10％降至1％，解决传统工艺能耗

高、品质低等技术难题。

目创新发明复合抗冻剂一双螺旋速冻加工南美白对虾虾滑专利技术，实现高品质抗冻性虾滑的产业■●I

化。开发出的绿色复合抗冻剂(3％山梨糖醇+6％鸡蛋清+0．4％复合磷酸盐)抗冻效果好，冻藏15周后

仍具有良好的持水性和弹性，抗冻效果优于商业抗冻剂。
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