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本专利发明了高淀粉出酒率、低产杂醇油的红曲黄酒酿造

专用酿酒酵母JH301 Saccharomyces cerev s ae，并配套发明
了JH301高活力菌剂制备技术、强化发酵技术、控酸发酵专利技
术，结合高液化糖化红曲霉的协同创新应用，可提高出酒率、降
低黄酒杂醇油含量，提升红曲黄酒品质及饮后舒适感。
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本成果获授权以酿酒酵母JH30l为核心技术的国家发明专利6件，在多家企业转化推广应用，

累计生产酒曲0．56万吨、红曲酒4．8万吨，产值14．2亿元。

发明了红曲黄酒酿造专用酿酒酵母JH301(SaccharoroyceS cerevisiae)，该菌株不仅

具有高淀粉出酒率、低产杂醇油、尿素等能力、还可在10 oC低温下酒精发酵，综合发酵性能

优良。

配套发明了酵母高密度增殖培养技术和热干燥高存活率菌剂制备技术，菌剂热干燥过程菌

存活率提高1．5倍以上。

以酿酒酵母JH301强化发酵技术为核心，结合JH30l高活力菌剂制备技术、控酸发酵技

术及高液化糖化红曲霉的协同创新应用，提高出酒率7％以上。

基酒总酸可控，饮后“上头”主要有害物质异戊醇和异丁醇分别降低41％和62％以上，

提升饮后舒适感，推动了红曲黄酒产业技术进步。

双联生物发酵罐 JH30 1扫描电镜图 红曲黄酒产品
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