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万方数据



e 狳删县疆学魄铝旺鳓D嘲跪
始建于1985年，是学院最早面向全国招生的院

系之一，目前有食品科学与工程、生物工程和食品质量与安全3个本科专业，全日制在校生
1 471人。学院现有教职工58人，其中专任教师47人，有教授13人、副教授1 8人、高级实

验师2人，博士学位26人、硕士1 7人。此外，现有江苏省“六大人才高峰”培养对象4人，

江苏省“333工程”培养对象6人，江苏省“青蓝工程”中青年学术带头人2人，优秀骨干教师

5人。

食品科学与工程专业是教育部高等学校特色专业、教育部“卓越工程师教育培养计划”实

施专业、教育部专业综合改革试点专业，201 5年入选江苏高校品牌专业建设工程一期项目，
201 8年通过中国工程教育专业认证协会工程教育专业认证。2009年， “食品与生物工程实验教

学中心”获批江苏省实验教学示范中心；201 2年， “食品加工与质量控制”获批国家级工程实

践教育中心；201 5年， “农产品加工与安全控制中试实训中心”获批国家发展改革委“+三五”

产教融合发展工程项目。学院与维维集团、恒顺万通等企业合作，建立了校外实习基地25个。

食品科学与工程一级学科为江苏省“十二五” “十三五”重点建设学科。学院建有江苏省食

品资源开发与质量安全重点建设实验室、江苏省食品生物加工工程技术研究中心、江苏省食品安

全生物芯片工程实验室等省级科研平台。近5年来，学院共承担国家自然科学基金项目等国家级

项目4项、省部级科研项目65项和市厅级项目52项；申请国家发明专利275件，授权国家发

明专利90项；在核心期刊上发表学术论文226篇，其中SCI、El收录67篇；获中国商业联合

会科技进步一等奖等省部级奖励9项，获江苏省轻工科技进步二等奖等市厅级以上奖项43项；

出版教材及专著9部，省在线开放课程2门，省重点教材3部；获江苏省优秀教学成果一等奖

2项、二等奖1项，省优秀教材一等奖1项。

万方数据


