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微胶囊化发芽大豆肽粗提物泡腾饮片制备工艺的研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯汪明贵，王成，包萨日娜，等(5)
基于天然可视化气敏材料的猪肉腐败变质检测⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邹小波(9)
小麦胚芽综合开发利用研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯严晓月，吴金鸿，钟耀广，等(14)
冷鲜牛肉微生物菌相变化及抑菌剂保鲜效果初探
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张铁华，李 玺，闫革华，等(19)

枳棋水浸提液对嗜酒大白鼠机能的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邹礼根，姜慧燕(24)
酱牛肉加工过程中硫胺素的含量变化研究⋯⋯宋长坤，徐世明，扬建荣，等(27)
从蛋清浓厚蛋白中提取溶菌酶技术的研究⋯⋯⋯⋯金茜，宋芙娜，仝其根(30)
超声波辅助碱法提取酒糟中纤维素和半纤维素
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯任海伟，邢超红，张飞，等(34)

苹果肉渣膳食纤维蛋糕的研制及其质构分析⋯付成程，郭玉蓉，薛战峰，等(39)
冷破碎苹果皮渣和肉渣中脂溶性成分的提取及分析
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李卓，郭玉蓉，李景景(43)

抑制剂对鲜榨蜜梨汁多酚氧化酶活性的影响⋯⋯⋯邹礼根，邱静，刘军波(46)
大豆分离蛋白包埋肉桂精油微胶囊及精油的化学成分
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李荣，彭颖，姜子涛(49)

微波辅助提取石榴果渣中黄酮类物质的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯蔡利。张润光(53)
抑菌处理对发芽糙米污染微生物和主要营养成分的影响
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郭红莲，米思龙，蔡昱萌(56)

牡蛎蛋白酶解液对a一葡萄糖苷酶的抑制作用研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李会丽，黄文芊，王甜甜，等(59)

海藻多酚处理对采后草莓腐烂与贮藏品质的影响⋯李会丽，黄文芊，刘尊英(61)
抗盐野生大豆(G虮￡船s西o)颉颃盐逆境根结构演化研究⋯⋯⋯⋯⋯张丽红(65)■匿姗
食品加工中蛋白质起泡性的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵维高，刘文营，黄丽燕，等(69)
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枸杞多糖的热裂解产物研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯祖萌萌，郭春生，王政，等c77)
全麦面包的储存稳定性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张成龙，张杰，郑学玲，等(8t)
面粉生产过程中微生物含量变化规律研究⋯⋯赵亚娟，韩小贤，张杰，等(85)
挤压膨化处理麸皮对全麦粉品质的影响⋯⋯⋯郝春明，郑学玲，张杰，等(88)
低糖益智果脯渗糖工艺影响因素研究⋯⋯⋯⋯洪雁，李远志，卢昌阜，等(93)
火龙果的护色及其与脐橙复合饮料的工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯余森艳，汪亚林(96)
微波真空干燥处理对铁棍山药多糖得率和干燥特性影响
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈媛媛，符云鹏，陈亮亮，等(嘲

杏鲍菇菌丝体水溶性多糖提取条件的优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯胡梅(103)
l一甲基环丙烯对苹果低温贮藏期间品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯佟彤(106)
辐照对海南绿橙贮藏保鲜品质影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯康效宁，吉建邦，何艾(1lo)
气调袋保鲜青菜头(茎瘤芥)的研究⋯⋯⋯康建平，董代文，陈蓉。等(112)
无添加糖青枣果脯的工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯马妹雯。许雪松(115)
纳豆发酵原料和工艺技术研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯侯银臣，惠明，杜小波，等(119)
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L-硒甲基硒代半胱氨酸的化学合成方法代谢途径及其生物活性的研究进展
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯姚昭，张小平，邓泽元，等(122)

花色苷有机酸酰化及黄酮辅色研究进展⋯⋯⋯田小燕，邓洁红，位佳静，等(126)
血浆蛋白功能特性及其在肉制品中的应用研究进展
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯倪娜，王振宇，陈丽，等(132)

浅谈生物技术在食品中的应用及前景⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯谢文锋(136)
微胶囊技术及其在功能性食品中应用的研究进展⋯陈小威，孙尚德，周文雅(139)
广东省无公害农产品发展现状与对策分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李墉，陈勇(143)

曩岛愈圜
。。

食品行业粉体材料流动性研究的新仪器——PFr
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯丁晓炯，刘柳莉，IVLichael S A Bradley(146)

鸡蛋清洁前后蛋壳表面沙门氏菌污染检测⋯⋯段忠意，秦字辉，刘燕荣，等(151)
气相色谱法测定植物油中的抗氧化剂BHA BHT与TBHQ及不确定度评定
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吴小梅，袁联群，孙迎新(154)

辣椒粉中罗丹明B液相色谱检测方法的研究⋯⋯林清荷，陈鑫，吴忠兴(157)
茶叶中多种有机氯与拟除虫菊酯类农药残留的测定方法
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈荣山，何素萍。颜 勇，等(159)

茶叶中农药溶解出情况研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯金尉，余雯静，郑利(162)
几类扬州市售蔬菜寄生虫卵污染的检测分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯许磊(165)
獭兔肉脂肪酸组成的GC—MS测定⋯⋯⋯⋯⋯吴淑云，杨悦．王桂瑛，等(167)
獭兔的屠宰性能与肉品质研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吴淑云，王桂瑛，施忠芬，等(172)
3种包装物对大包装番茄酱产品色差的影响研究⋯⋯⋯⋯⋯徐金玉，李桂红(176)
热破番茄酱在保质期内品质的变化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯徐金玉，李桂红，李霞(178)
HPLC—MS／MS法同时测定番茄苗中的矮壮素和缩节胺残留
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯石 杰，刘东华，程萍萍，等(180)

墨蟊囱圜
山药营养面条的研制⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王丽霞，林光威，孙辰晨(183)
优质肉鸭饲养及加工技术标准化建立研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯徐贤德，倪洪锦(186)
纳他霉素及其在腌腊肉制品加工中的应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯宋忠祥(189)
大米淀粉的提取及其在食品工业中的应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯周林秀，丁长河(191)
番茄饮料的研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯韩慧(194)
淘汰枸杞树加工利用技术探讨⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘福忠，徐舒(196)暖墼圜
苹果表面伤痕与果梗和花萼的辨识及检出方法⋯⋯周彤，彭彦昆，赵娟(198)

蟹蟊团霜
论食品专业课程的多媒体教学与传统教学⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张福娟(202)
食品安全与质量控制课程建设中的务实与创新实践⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张嬗(205)
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