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⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张铁华，李 玺，闫革华，等(19)
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火龙果的护色及其与脐橙复合饮料的工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯余森艳，汪亚林(96)
微波真空干燥处理对铁棍山药多糖得率和干燥特性影响
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l一甲基环丙烯对苹果低温贮藏期间品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯佟彤(106)
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几类扬州市售蔬菜寄生虫卵污染的检测分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯许磊(165)
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獭兔的屠宰性能与肉品质研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吴淑云，王桂瑛，施忠芬，等(172)
3种包装物对大包装番茄酱产品色差的影响研究⋯⋯⋯⋯⋯徐金玉，李桂红(176)
热破番茄酱在保质期内品质的变化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯徐金玉，李桂红，李霞(178)
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山药营养面条的研制⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王丽霞，林光威，孙辰晨(183)
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纳他霉素及其在腌腊肉制品加工中的应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯宋忠祥(189)
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番茄饮料的研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯韩慧(194)
淘汰枸杞树加工利用技术探讨⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘福忠，徐舒(196)暖墼圜
苹果表面伤痕与果梗和花萼的辨识及检出方法⋯⋯周彤，彭彦昆，赵娟(198)
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