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“维仕杰”倡导“绿色、营养、健康”的

饮食理念，采用先进的技术装备加工而成，最

大限度保留了沙棘果中的营养成分、生物活性

物质和天然风味，使中国药食同源医学理论得

到了成功实践，使沙棘“维C之王”的美称得

到充分的体现：维仕杰沙棘汁是山西省品牌产

品，其商标为山西省著名商标?
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