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票一引荔镳涔

临县汉润农产品专业合作社成立于2014年，

现有33hmz种植基地、1座500m 2的4问无菌加工

车间，带动农户120余户。合作社按照质量第一、

顾客至上的发展宗旨，树立科学、文明、和谐

的发展观，遵循团结、协作、守信的发展原

则，依托临县红枣栽培悠久的历史，以及

多年从事红枣销售的网络优势，实施红

枣栽培、加工、孵、：藏及销售一条龙服

务。太原市、晋城市的各大酒店、

特产店和药店都有销售，进军全国

芎场夷+汉润人最大的梦想，诚邀

有识2士前来指导，共谋大业。

定价：j型竺婴 邮发代号：22—19定价：1吾夏磊鬲 邮发代号：22—19 删删必⋯僦■■■●II黪一
睁
万方数据


