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酵型复合果汁饮料

t台物、维生素和

}有苹果醴、酒石

，是所有蔬果中营

E姜的水果．有减

、清理血管、促进

骏碱平衡等功效

古有多种人体所需的氧基酸、有机

酸、矿物质、钙、钾、磷、铁以殛多种维

生素B，．B、、B．，C和P等，寓含对人体

相当有益的原花青素和白藜芦醇．是

肾炎，肝炎、关节炎和贫血病人理想的

食品．同时还能抗癌和抵抗肺病．．
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