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⑧ 辛中煮聋大学食品科学技术学院

华中农业大学食品科技系成立于1 984年。由原园艺系农产

品贮藏加工学科、畜牧兽医系动物营养专业和农机系机械工程等

专业合并组建。2002年，在此基础上成立华中农业大学食品科学

技术学院，下设食品科学系、食品工程系、食品化学系、食品营养

系、食品微生物系和食品生物技术与安全系等6个系。学院现有

教职员工99人。其中专任教师78人、专职实验技术人员9人，

教授22人、副教授31人、副研究员1人，博士生导师21人、硕

士生导师33人。教师中具有博士学位的占94．80％。

学院现设有食品科学与工程一级学科博士学位授权点和博士

后科研流动站，设有6个二级学科博士学位授权点、6个硕士学位

授权点及2个专业硕士授权点。食品科学与工程一级学科为湖北

省一级重点学科。农产品加工与贮藏学科为农业部重点学科。

“十二五”期间，学院承担国家“973”计划、“科技支撑”计划、

国家科技支撑项目、省部级重点、重大项目1 2项，获批国家自然

科学基金项目61项，年均科研经费2 000余万元。
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