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山西绿色山区农副产

山西素有“小杂粮王国”之称。得天独厚的

自然条件和地理优势使得山西小杂粮种植种类繁

多。山西绿色山区农副产品销售有限公司(以下

简称“绿色山区公司”)顺应市场需求、整合市

场资源，于2010年在山西省太原市阳曲县大盂
L

镇建立了以小杂粮及杂粮深加工产品为主的生产

加工型企业。建厂以来公司本着以“质量求生存、

信誉求发展、为耕者谋利、为食者造福、惠国利

品销售有限公司
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民”的企业宗旨以及“诚信、专业、共赢”的经营理念。积极拓展

山区农副产品业务。近几年来，以“公司+农户+基地”的模式先后在山西绛县、武乡三里湾、清徐东木庄、

阳曲县大盂镇建立了近7 000 hm2的小杂粮农副产品基地，年加工能力1．5万t，产品主要分为散装杂粮、精

装杂粮、有机杂粮、礼品杂粮、杂粮面粉、石磨杂粮面、石碾小米等七大类1 50多个品种。

绿色山区公司产品“珈绿杂粮”已登陆沃尔玛、家乐福、华润、美特好等大型连锁超市，同时与国内200多

家批发零售商、电商合作，销售网点遍及全国各地，凭借良好的销售平台及过硬的产品质量，公司产品供不

应求。市场发展前景广阔。

绿色山区公司现为太原市重点扶持的市级龙头企业，主要产品“珈绿杂粮”被评为“山西省十大特产畅销

品牌”；先后被山西省总工会评为“山西省五一巾帼标兵岗”，被太原市迎泽区委统战部与工商联授予“光彩

事业贡献奖”。被美特好超市评为“AA级优秀供应商”“最受店长欢迎的供应商”等称号。绿色山区公司法人

赵玉娥女士现任迎泽区政协委员、工商联执委、市扶

_≯，二
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