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山西黑与白品牌策略机构(以下简称“黑与白”)以品牌策略为基础。视觉设计【产品包装、标志设计、VI设计、

画册设计】为表现形式，为企业和产品提供成熟的全方位的品牌战略、营销策划。

15年来。黑与白为数百家企业成功导入了VI系统及品牌推广服务。黑与白将设计视角着眼于市场和消费观点，

协助客户解决问题。并为同性质企业找出合适自己的品牌形象与定位，有效集中资源塑造品牌独特性。

黑与白10年以上战略合作伙伴：宁化府、鸡妈妈、五台山、清泉醋业、唯思可达、西府海棠、晋荞米业、一品农夫

(山西品牌)；广州俞龙、山东玉兔、陕西源硒地、内蒙古准露山野、河南博悦九道(国内品牌)。
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