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黑龙江吴伟农庄食品股份有限公司成立于2008年7月。
股份总额为5 300万股，位于美丽的松花江畔木兰经济开发区内。占地面积
8 hm2，是黑龙江省农产品精深加工龙头企业。率先打造出国内唯一水果玉

米全产业链商业模式。目前，拥有1万亩标准化水果玉米示范基地、6条现

代化水果玉米精深加工流水线、2万t冷链物流仓储基地、1 000万元资产

的玉米农机合作社。真空和速冻玉米系列产品通过了美国、韩国、日本、欧盟

出口有机认证，以及麦当劳供应链体系认证。

昊伟农庄产品线由常温产品、速冻产品和饮品组成。已经形成六大系列

50多个品种，市场覆盖国内各大核心商业圈城市。在东北、华东、华北、华中

区域建立起自己的销售分公司，KA卖场国内已铺设1 000多家。便利店及传

统BC渠道1万多家，国内水果玉米市场销量第一。昊伟公司获得四大殊荣：

国家级农业高新技术企业、国家级主食品加工示范企业、国家级农业循环

网址：http：／／www．haoweinongzhuang．com
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