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伍品工彳；与孝屏纠学学院
College of Food Engineering＆Nutritional Science SNNU

1994年，陕西师范大学生物系创办食品营养教育专科；1996年，生物系与其他科系组建为生命科学学院，食品营养教

育专科升格为食品工程系；2000年食品工程系独立建制；2007年以食品工程系为主体组建食品工程与营养科学学院。经过

20多年的建设现已成为陕西师范大学工科特色较为鲜明的一个学院，是西北地区食品学科强院。

学院下设食品科学与工程、食品质量与安全、食品营养与健康3个系(专业)，食品科学与工程是省级特色专业。现有食

品科学与工程一级学科硕士授权点(含食品科学、食品化学、农产品加工及贮藏工程、粮食油脂及植物蛋白工程、食品工程

5个二级学科硕士学位授权点)，有食品化学、植物学2个二级学科博士学位授权点。学院拥有良好的教学科研设施和办公条

件，具有完善的人才培养体系和齐全的学科设置，学院坚持以“人才立院、特色兴院、科研强院”的指导思想，现有本科生

525人、硕士146人、博士13人。

现有教职工60人，其中教

授10人、副教授19人、高级

实验师3人。教师队伍中具有

博士学位32人，80％以上教师

具有海外留学经历，形成了一

支学历较高、结构合理、素质

优良、富有活力的师资队伍。

拥有国务院政府特殊津贴专家

3人。全国优秀科技工作者、全

国巾帼建功标兵1人，陕西百

人计划、陕西省科技新星、陕

西省科协青年托举人才、陕西

省中青年科技创新领军人才各1人。目前，学院有陕西省果蔬深加工工程技术研究中心、陕西省食品绿色加工与安全控制工

程实验室、中俄食品与健康科学国际联合研究中心3个省部级研究基地与平台，陕西省食品加工副产物深度开发与高值化利

用重点实验室和食品科学研究所2个校级中心及国家苹果产业技术体系加工研究室、国

家燕麦荞麦产业技术体系功能特性与加工研究室，还有与中国农业科学院农产品加工研究
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