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烹篓。蔗uR景AL UN天IVER单SITY包品斜学与二[翟学院
芒一，-．、 一 =

一j。lj 的前身是1984年

成立的农畜产品贮藏与加工专

业．1987年成立食品科学系。

1997年成立食品工程学院．率

先在全国农业院校中创建了董事

会办学体制。2006年更名为食

品科学与工程学院。现有食品科

学与工程、食品质量与安全和粮

食工程3个本科专业，其中食

品科学与工程专业为一本线上招

生．实行卓越人才培养计划。

学院现有国家发改委“小麦

和玉米深加工国家工程实验室

(长春)”、教育部“动物生产与

产品质量安全重点实验室”、农

业部“国家大豆产业技术研发中

心和玉米产业技术研究中心——加工研究室”、农业部“国家玉米产业技术体系玉米深加工功能研究室”、吉
林省教育厅“农产品深／JD"r重点实验室”等8个国家、省部级科研平台；有畜产食品／Ji m、农产品贮藏／]aT、
粮油化工工程、发酵工程、食品质量检测、食品毒理与安全等6个一级实验室和畜产食品加工、粮油深／J口'r、

粮食贮藏、乳饮品加工、啤酒生产、葡萄酒生产和主食产品生产等7个中试车间，实验室面积9 000 mz，仪器

设备总价值6 000多万元。

“十二五”以来，学院先后主持科研课题158项，其中国家“863”计划、国家科技支撑计划、国家自

然科学基金、国家公益行业专项等国家级课题41项，省部级课题86项。2016年牵头主持国家重点研发计

划重点专项“方便即食食品制造关键技术开发研究及新产品创制”项目。目前，学院取得国家和省部级科技

成果93项，转化成果32项。荣获中华农业科技成果一等奖1项，吉林省科技进步一等奖5项、二等奖7项、

三等奖9项。开发新产品65个，获授权发明专利1 13件，发表学术论文及教学研究论文600余篇。

食品科学与工程学院董事会成立于1 997年，近20年来经历了起步、稳步发展和战略联盟3个发展阶

段。目前，学院董事会单位有35家，共建联合研发中心5个，并与吉林天景食品有限公司合作建成教育部

农科教大学生校外实践教育基地，与吉林华正农牧业股份有限公司合作建成吉林省级大学生实践基地。为
人才培养提供平台支撑；同时企业家参与人才培养方案的制

定、课堂教学和就业指导；与董事单位联合申报国家“863”

计划、国家科技支撑计划6项。

业提供横向合作经费及研发基金

达1 000多万元。近年来。向企

业转化科技成果36项、开发新

产品57个，为企业累计创造经

济效益20亿元。学院始终坚持

董事会办学特色。有力地促进了

学院学科建设和各项事业的发

展，真正实现了“优势互补、互

惠互利、共同发展”的目标。

省部级课题24项。董事会企 ： 、Ij|-。- jI

L． ＼幽．
-II1．
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