
北京华珍烘烤系统设备工程有限公司

成立于 2006 年，是拥有自主知识产权的国家高新技术

企业。 公司致力于先进烘烤设备和技术的开发与推广，拥有多项专利，达到国际先进水平。

公司研制生产了 8 个系列 56 个型号的动、静态烘烤系统设备，烘烤量从几百公斤到上百吨，连续

多年享受国家多项（如农机购置补贴、惠农补贴）优惠政策；开发了上千种物料的几千种加

工工艺，拥有世界上最大的物料烘烤加工工艺数据库；独有的平衡脱水无

硫加工工艺， 实现了物料的二氧化硫含量低于欧美国际标准，引

领了烘烤行业的革命。

公司是中国中药烘烤专业委员会、北京市烘烤工艺工程中心

的创办单位，是中国太平洋经济合作全国委员会、粮农资源开发

委员会的成员， 是中国中药协会中药材种植养殖专业委员会、北

京市医药行业协会、西北中藏药协同创新委员会、河南省工程技

术研究中心会员单位， 是中国药典委员会标准制定参与单位，参

与了 2015 年版《中国药典》中山药、菊花变更标准的制定。

公司致力于发展绿色农业、节能减排、农业资源环境保护、实

现农业可持续发展，是国家级新农村改革产城一体化项目承担者，是促进

农业产业化发展、实现全面小康社会示范企业。

公司秉承大健康理念，在绿色技术开发、节能工艺开发等方面引领了行业

的革命，为行业创收、产品增值、农产品再开发及深加工创造了条件，为食品、药

品安全提供了保障。如今，公司积极响应国家“一带一路”建设号召，陆路在开发

中亚和西亚国家的基础上辐射欧洲、非洲，水路在开发东南亚国家的基础上辐

射澳洲、美洲。

双循环 8 型红枣烘干设备 双循环 10 型西洋参烘干设备

医药级步进式中药材烘干设备

医药级盘龙 16 中药材烘干设备

医药级中药饮片烘干设备

烤霸 60 型五味子烘干设备

实验 4 型烘干设备

双循环 6 型枸杞烘干设备
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