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山西力德福科技有限公司的超高压H P P技术广泛应用于各

匡食品处理。包括果汁、果酱、果块、蔬菜汁、肉制品、奶制品、酱料、

良食制品、酒醋、海鲜产品等。处理后可起到杀菌、保鲜、嫩化、淀粉

蜩化、蛋白质改性、均质、脱壳、低盐、萃取等作用。
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