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山西天滋实业有限公司

成立于 1999 年， 是山西省专业从事

红枣、 核桃、 小米、 陈醋的生产、

研发、 销售及相关产业发展的龙头

企业， 拥有山西吕梁、 新疆原材料

直供基地近万亩。 公司在山西太原、

吕梁建成占地面积 1 万多 m2
的现代

化工厂 2 座， 员工近 200 人。 工厂拥有

无菌大型加工车间 21 个， 现代化超声

清洗设备 9 台， 红枣自选机 8 台， 国内最先

进超高温灭菌设备 3 台， 并自主开发气热恒

温热循环烘干房 21 间， 不锈钢全自动热风循环烘干箱 2 个， 以及 2 000 t 恒温

保鲜库。 充分做到了从原料、 生产、 质检各个方面层层把关， 保障“丰滋”

“沁滋” 两大品牌的优良品质。

始终如一的过硬品质， 使公司的销售区域覆盖全国 30 多个省、 市、 自治区。 山西市场年

销售额已达 1 亿元以上， 长春、 延吉、 沈阳、 大连、 深圳等地的代理销售业务蒸蒸日上， 公

司电商业务也基本做到了渠道全覆盖， 真正实现了天滋立足山西、 放眼全国的战略目标。

地址： 山西省太原市新建路 59 号农机招待所

电话： 0351-4038707
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