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第三届山西区域公用品牌建设研讨会在太原市召开

金秋送爽， 丹桂飘香。 在喜迎中秋国庆和欢庆第 6 个中国农民丰收节之际， 2023 年

9 月 28 日上午， 第三届山西区域公用品牌建设研讨会在山西黄河京都大酒店召开。 研讨会

作为 2023 第八届中国 （山西） 特色农产品交易博览会活动之一， 由山西省农业农村厅指

导， 山西现代农业工程出版传媒中心、 山西省品牌研究会主办， 山西省农产品加工产业技

术创新战略联盟、 黄河农业品牌馆 （山西） 有限公司承办。

省人大常委会一级巡视员、 山西乡村振兴学会联合体主席、 山西省乡村振兴研究会会

长顾昭明， 省社科联党组书记、 常务副主席张云泽， 省社科联党组成员、 副主席、 省专家

学者协会副会长郝建新， 省市场监督管理局原巡视员高航， 省商务厅原巡视员王来平， 省

财政厅原副巡视员崔春香， 原省新闻出版局副巡视员戎晓峰， 原省农业厅副巡视员、 高级

农艺师赵安泽， 中国饭店业协会副会长、 省饭店业商会执行会长、 黄河京都大酒店管理集

团董事长屈启晓等领导出席研讨会。 品牌研究领域专家学者、 商协会会长、 知名品牌企业

负责人及新闻媒体记者等 200 多人参加了研讨会。

研讨会通过专家讲、 企业说、 大家谈 3 个专题展开研讨， 与会专家学者、 企业家围绕

山西区域公用品牌战略规划、 培育提升、 运营管理等内容， 交流借鉴成功的区域公用品牌

建设与管理经验， 分享在区域公用品牌培育、 管理与传播等方面的成果， 共同探讨区域公

用品牌在助推全省“特” “优” 农产品品牌建设、 助力乡村振兴的最新理论研究成果与实

践经验。
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导， 山西现代农业工程出版传媒中心、 山西省品牌研究会主办， 山西省农产品加工产业技

术创新战略联盟、 黄河农业品牌馆 （山西） 有限公司承办。

省人大常委会一级巡视员、 山西乡村振兴学会联合体主席、 山西省乡村振兴研究会会

长顾昭明， 省社科联党组书记、 常务副主席张云泽， 省社科联党组成员、 副主席、 省专家

学者协会副会长郝建新， 省市场监督管理局原巡视员高航， 省商务厅原巡视员王来平， 省

财政厅原副巡视员崔春香， 原省新闻出版局副巡视员戎晓峰， 原省农业厅副巡视员、 高级

农艺师赵安泽， 中国饭店业协会副会长、 省饭店业商会执行会长、 黄河京都大酒店管理集

团董事长屈启晓等领导出席研讨会。 品牌研究领域专家学者、 商协会会长、 知名品牌企业

负责人及新闻媒体记者等 200 多人参加了研讨会。
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