
第三届国家期刊奖百种苇点期刊

全国中文核心期刊 中国科技核心期刊

酿酒科技删，
NIANGJIU KEJI

“quo卜making Science&Technolog)，

2011年第4期

f总第202期)

2011年4月18日出版
编委会顾问：沈怡方高景更高月明季克良王秋芳袁仁国蔡友平

编委会主任：肖冬光

编委会副主任：黄平张肖克

编委会委员：(以姓氏汉语拼音为序)

曾健君 程宏连 杜小威黄 平 黄永光 胡建祥 贾翘彦

蒋红星 蒋英丽 姜 萤 李 华 赖登犀 刘自力 吕云怀

普必恩 邱树毅 沈才洪孙长旭 王瑞明 王仕佐王秀道

吴建峰 吴天祥 肖冬光谢永文 谢玉球 熊小毛徐 岩

徐占成杨大金杨廷栋 俞学锋 张德芹 张吉焕 张 良

张肖克邹海晏钟方迭

主 编：黄平

副主编：张肖克姜萤

责任编辑：黄永光

英文编辑：乐扬

创刊日期：1980年3月

主管单位：责州省经济和信息化委员会

主办单位：贵州省轻工业科学研究所

中国酿酒信息中心

协办单位：贵州茅台酒股份有限公司

泸州老窖股份有限公司

安琪酵母股份有限公司

陕西省太白酒业有限责任公司

江苏洋河酒厂股份有限公司

云南玉林泉酒业有限公司

贵州茅台集团习酒有限责任公司

湖北枝江酒业股份有限公司

四川省古蔺郎酒厂有限公司

湖北稻花香酒业股份有限公司

湖北白云边酒业股份有限公司

重庆诗仙太白酒业(集团)有限公司

江苏双沟酒业股份有限公司

贵州董酒股份有限公司

金沙窖酒酒业有限公司

编辑出版：《酿酒科技》编辑部

地 址：中国·贵州·贵阳市沙冲中路58号(550007)

电 话：085l一5796163 5762572 5772798

传 真：085l-5776394

hnp：／／www．LMST．cn ／／NJKJ．cMnajoumal．net．cn

中文网址：酿酒科技．cn酿洒科技．com中国酿洒朋l

通用网址：中围酿酒酿酒科技

E—man：NJKJ@263．net

NJKJ@chinajoumaImet．∞LMST@IIIIst．∞

广告经营：520loolOl—O Joo

印 刷：贵阳精彩数字印刷有限公司

发行范围：国内外公开发行

国内发行：贵阳市邮政局 国内代号：66—23

国外发行：中国国际图书贸易公司(北京399信箱)

国外代号：BM4236

国内订阅：全国各地邮局(所)
ISSN 100l一9286

刊 号：西了E币酉7两

目 次
●研究报告◆

玉米芯稀硫酸预处理后酶解及酒精制备研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李永莲，张妮，赵肃清(17)

微生物技术在酱香型白酒生产中的应用研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨涛，梁明锋，李国友，等5人(20)
红芝同态发酵产漆酶条件研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵亮亮，李燕荣，傅宏兵，等5人(25)

云南及其他产区赤霞珠干红葡萄酒总酚和原花青素含量

的测定与分析⋯⋯⋯邵建辉，马春花，梁旭清，杜丽娟(29)

堆积醅中耐高温细菌的分离与鉴定

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯施小明，钟玉叶，徐岩，等5人(33)

利用96孔板和酿酒酵母生长圈复合筛选高产管囊酵母

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯蔡万华，丁少鹏，叶蕊芳，等6人(36)
酱香型白酒下沙未堆积研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王责军，沈才洪，张洪远，等9人(39)
人窖七因素的变化规律及相互关系的研究f四)：人窖酸度

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赖登烊，薛常有，潘华文(43)

固态双型白酒生产工艺研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王旭娜，沈才洪，罗惠波，等6人(46)
低度浓香型白酒活性炭处理条件的响应面优化研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯常丽荣，张宿义，赵金松，吕 辉(49)
浓酱兼香型新郎酒的发展及T艺创新

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨大金，蒋英丽，邓皖玉，等6人(53)

酚类物质对葡萄酒品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯丁 燕，史红梅(55)
●生产实践◆

近红外光谱分析技术在白酒行业中的应用

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵东，练顺才，彭志云，等6人(60)

汾酒3种大曲酿酒性能对比分析⋯⋯⋯李奇，相里加雄(63)

探索茅台酒制曲自动化实现途径⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈贵林(65)

拟内孢霉在牛栏山醇甜基酒生产中的应用

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯胡建华，周森，胡佳音(67)

馥郁酒鬼酒度夏T艺控制⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯谌松强，向宗府(69)

小曲白酒生产经验总结⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯文明运，向 昕(71)

人工窖泥冬季培养]：艺研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张献敏，张志刚，何惠昭，武建国(74)

葡萄酒酿造过程中的氧⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯薛国晓，姜忠军(76)

．一白酒机械化◆

中国白酒机械化的思考⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李大和(79)

．．新产品·新技术◆

荔枝白兰地生产工艺的研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯寇兆民，郭正忠，黄星源，等6人(81)

蜂蜜啤酒的研制⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陆筑凤，李加友，李超(84)
●综述报告◆

近红外光谱技术在啤酒产品检测巾的应用进展

期刊基本参数：CN 52一105l仍★1980★m★A4★128★zh★P★￥15．oo★15500女33★2011—04

万方数据



⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯孟德素(87)

燃料酒精的发展现状和研究进展

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯何塘堵，周如金，邱松山，黄敏(90)

●综合利用◆
安全、营养、美味——酵母的创新价值⋯⋯⋯⋯姚鹃(95)

●分析·检测◆
顶空一固相微萃取测定大曲香气组分的实验条件优化

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郭兆阳，高洪波，钟其顶，等6人(99)

贵州湄窖“茶香型”白酒香气成分分析

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郑钜圣，谌永前，周剑丽，等6人(103)

●酒文化◆
建设中国遵义茶酒文化博览中心 强力推进

贵州茶酒产业发展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邓洪友(106)

．．企业管理◆
运用六西格玛管理法全面提升白酒质量

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张书田，杜秀芳(109)

白酒规模化勾调智能控制系统开发

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张煜行，孟庆才，李泽霞(112)

．．清洁生产◆
浓香型白酒厂废水处理丁艺初探

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯封家文，黄丹，刘勇，等6人(115)

●读者·作者·编者◆
茶酒生产方法及注意事项⋯⋯⋯刘素敏，崔磊(118)

●市场动态◆
湖北省2010年酒类销售达260亿⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(381

英国烈酒消费量将持续j二升 ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(421

贵州茅台去年净利增17．13％⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(941

●书讯◆
酿酒科技杂志社邮购书刊⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(102)

●会议·消息◆
中国白酒169计划工作会议在宜昌召开 ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(451

第二届中国酒业高峰论坛召开 ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(521

茅台集团技术开发公司“天朝卜品／天下乐”白酒上市暨

资助公益事业发布会在筑举行⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯r831

20ll中国国际酒业技术·装备博览会新闻发布会在北京举行⋯f89)

白云边2011年度通讯员工作会议召开⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(98)

中国白酒金三角2011年酒博会3月18日开幕⋯⋯⋯⋯⋯(111)

2011年贵州省新闻出版(版权)工作会议在贵阳召开⋯⋯⋯(114)

安琪公司推出酱油生香酵母⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(119)

●商品信息，◆
汪洋酒类专用炭⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(1)

宜宾网明园实业有限公司提供基酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(2)

山东梁山良友生物工程有限公司大曲系列产品⋯⋯⋯⋯⋯⋯(3)

山东梁山徐氏生物工程公司大曲系列产品⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(4)

泰安市盛宏春酿酒设备厂最新专利酿酒设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(5)

“笑仙”牌Q303纯种根霉曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(6)

四川中华美酒业有限公列基酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯r71

南昌市田冈食品科学研究所天然白酒风味剂⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(81

IQJ乙型大曲压块机⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(9)

成都醇中醇君明生物科技公司高产酒曲、酿酒设备等⋯⋯⋯(10)

钟山活性炭⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯n 11

贵州龙黔威酒业有限公司提供优质酱香基酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插11

山东梁山县天丁制曲厂天下大曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插21

“绵爽E”调味液⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插31

山东梁山徐曙生物丁程有限公司系列大曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插41

商丘字T大曲压块机⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插51

张家港市饮料机械有限公司灌装设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插61

山东青州市鹏程包装机械有限公司灌装设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插7)

酒用矿物澄清剂 中正包装机械灌装设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插81

宜宾市明涛酒业有限责任公司提供基洒渊味酒⋯⋯⋯⋯⋯(插91

哈尔滨强力牛物一I：程有限公司酒曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插101

冀州市耀华器械仪表厂计量器具⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插111

超滤设备 国洪酒曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插121

宜宾市添源酒用添加剂⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插131

旭日升香料⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插141

河南丰达生物科技有限公司天然风味液⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插151

武汉佳成乍物制品有限公司生物制品⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插161

醇正醇酒曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(1201

百老泉酒业集团招聘人才 岳之冠酿酒设备⋯⋯⋯⋯⋯(1211

雅大高产酿酒技术⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯f1221

山东杨湖酒业有限公司芝麻香原酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(123)

川艺大曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(1241

四川省酿酒研究所⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯r1251

三门峡中天实业渣类干燥设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(126)

金酱酒业酱香基酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(127)

济南瑞丰生物上程有限公司生物制品⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(128)

封面一国酒茅台

封二一安琪酱油生香酵母

封三一大东牌白酒净化设备

封底一典藏价值·青花郎

彩一一科华酒综合快速处理机

彩二一天津宝钜净化设备

彩三一天津宝钜净化设备
彩四—成都锐达机电公司过滤设备

彩五—牧羊集团酿酒设备

彩六一四川仙潭优质酱香基酒
彩七一梅花山牌活性炭

彩八一汪洋酒炭
中彩一一百年泸州老窖
中彩二一宜宾叙府酒业调味酒和基酒

中彩三一双沟珍宝坊酒

中彩四一白酒酒瓶文化展示(四)～酒瓶附注文化
中彩五—傅潭酒业芝麻香基酒

中彩六一济南雪娜斯智能酒水设备

中彩七一永生宜康

中彩八一贵州龙大曲酱香基酒＼酱香大曲

后彩一一港阳牌酒用香料辅料

后彩二一一本机械白酒蒸馏设备

后彩三一习酒·窖藏1988

后彩四一陕西太白酒

后彩五一中国丰·稻花香

后彩六一成都长城川兴酒厂基酒

后彩七一上海菲玛自动控制包装机械

后彩八一申联特纯食用酒精

万方数据



CoNTENTS

●RESEARCH REPoRTS◆

EnzvTnatic Di2estion of卸d Bio．ethanol Production丘om

Comcobs Pretreated wit}I Dilute Sul如一c Acid

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LI Yong—liaII et aI(17)

Re∞arch on t11e Application ofMicmbial Technolozy

in the Production of Maotai．navor Liauor

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯YANG T舯“aI(20)

Resear℃h on Solid Fementation of Gn，}D如几7}口Z￡‘c以“，n
to Produce Laccase ⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHAo Liang—Ha唱et aI(25)

Me船urement and Analysis ofttIe Content ofTotal Ployphenols and

ProantIlocya‘Ilidins in＆r6er聊f S口“秽洳∞几Dry Red Wine丘．0m
Yun’mn and 6．om 0mer Regions ⋯⋯SHAo JiaI卜hIIi et al(29)
Isolation&Identmcation ofThemoDhilic Bacteria
丘om Stacking Fe咖ented Gmins

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··SmⅪao-IIli哩et al(33)
Compound Screening High—yield f锄，l弘D如n泐l，Iop^iZw by U∞

of96．well Plates alld Gmwth Cvcle of

．socc^册m，ces ce陀口括妇 ⋯⋯⋯⋯⋯⋯CAI Wan—h叫et al(36)
Re∞arch on Direct Fe册entation ofGrains for Producin2
Maotai．navor Liquor witllout Acc啪ulation
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WANG GlIi·j哪et aI(39)
StIldy on t量le Change Rules ofSeven Factors for Pit En仃y

锄d Their Correlatio∞(IV)：Pit En仃y Acidity

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LAI Deng—yi et aI(43)

Studv on Solid Fe瑚entation ofDouble．style Reflux“quor
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WANG Xu一硝et al(46)

RIesearch 0n tl博oDtimization of Activate Carbon Tre妇ent
Conditions of Low．alcohol Luzhou．navor Liouor

by Response Su娟Ke Methods⋯⋯⋯CHANG Li—roI唱et m(49)

DeveloDment and Technical IIlllovation of

Lllzhou·Maotai-Flavor Lan自iu ⋯⋯⋯⋯YANG Da-jiII et m(53)

Efrects of Phenols∞nle Oual时of Wine

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯D矾G Y粕et al(55)

●PRODUCTIoN PRACTICE◆

Application ofNear Inf．mred Specnoscopy in

Liquo卜mking llldus仃y⋯⋯⋯⋯⋯⋯Z姒o DoIIg et al(60)
Cons衄lst ofFe肌entin窟Pe哟mlance oflllree
Kinds ofFenjiu Daqu ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LI Qi et aI(63)

IIlvestigation on t11e Practice ofAutomted StarteHnaI【ing
for Mao“Liquor⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯CHEN Glli—Iin(65)

Application ofE，以om卵。阳厶in tlle Production ofBase

Liquor ofNiulanshan Liquor⋯⋯⋯⋯⋯HU Jian—h岫et al(67)

Technical C0n仃ol ofFragrant．啪啪Jiu剐i Liquor in Su咖er
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯CHEN Song．qiang et aI(69)

Summary ofProduction ExperieIlce ofXiaoqu Liquor

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WEN Ming-y咖et aI(71)
Studv on me Culture Techniq雌s of M柏made Pit Mud in Winter

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHANG xian—miIl et m(74)

Oxygcn in t11e Brewing Process ofWine

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯XUE Guo—xiao et aIf761

●MECHANlZED PRoDUCTIoN oF LIQUoR◆
ThougIlt ofMech跏ized Liquo卜making iIl ChiIla

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LI Da—h“79)

．．NEW TECHNOLoGY◆
Research on tIle Production Techniques ofLychee Brandy

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯KoU ZHA0一min et aIf8n

Developm朗t ofHoney Beer⋯⋯⋯⋯⋯⋯LU Zhu—fellg et柏(84)

．_SUMMARY REPoRTS◆

Application ofNear-in丘ared Spec仃0sc叩y TecllIIolog)，
in the Detection ofBeer ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Men2 De—su(87)

DeveIoDment Status of锄d Research Pl『o毋．ess in Fuel Alcohol

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Im J哪-．j蛐et al(90)

●COMPREHENSIVE UTlLIZATION◆

Safe．Nutritious and Delicious—hmovative Values

Derived fbm Angel Yeasts⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯YAo Juan(95)

．．ANALYSIS·DETERMINATIoN◆

Optimiza“伽ofHS．SPME t0 Dete肌ine Daqu

F1avo—ng Components⋯⋯⋯⋯⋯⋯GUO Zhao—yang et al(99)

Anal蚓s ofFlavoring Composition ofTea—flavor Meiiiao Liquor
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHENG Ju—sheng et aI(103)

●CULTURES oF ALCOHOLIC BEVERAGES◆

Establishment ofChina(Zunyi)Tea& Wine CuIture Expo．C即ter

to Advance tlle Developm朗tofTea Wine．making

Illdustu in Guizhou⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯DENG Hong—you(106)

●ENTERPRISES MANAGEMENT◆

Application ofSix Si班la Magagement to ImproVe Liquor qlal埘

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHANG Shu—t妇n et aI(10外

Developmem ofIIltelligent La玛e-scale Liquor Blending System

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHANG Yu—hang et aI(112)

●CLEAN PRoDUCTlON◆

111vesti朗tion on Wastewater Tre咖ent Technolo窖Ⅳin
L忆hou．flavor Liquor Distillery ⋯⋯FENG Jia—wen et“(1 l 5)
●READEItS·WRITERS·EDIToRS◆

The Pmduction ofTeaWine&me Existcd Problems

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··LIU Su—min et al(1 18)

●MARKET TRENDS◆
The Sales Revenue ofWine Products iIl Hubei irI 20lO Reached

up to 26 Billion RMB⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(381

Spirits Consumption in UK Ke印s Incre勰ing⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(42)

The Net Pmfits ofMao“Group bcreased by 17．13％L拈t Year⋯(94)

●BooK NEWS◆
Mail—order Book Lists by Liquo卜mal(ing Science&

TecllIlolo科Publishing Hou驼⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(102)

．．CoNFERENCES·NEWS◆

Working Confe”ence ofChina Liquorl69 Plan Held iII Yich锄g⋯H5)

The Second Chim Wine Indsutry Summit Fomm Was Hel小⋯⋯··(52)

Public Welfare&On．sale Con佬rence of NewPmducts

“Ti跏chao Shangpin Liquor柚d Tiall)【iale Liquor’．

ofMaotai(的up Held in Guivang⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(83)

News Bnefing Conference of 20 ll Intemational(China)Wine lndustry

Technology&Equipments Expo．Was Held in Beijiang⋯⋯⋯⋯(89)
20 ll Baiyunbian Correspondents Working Con矗玳nce Was Held⋯(98)

20l l Golden Triangle ofChinese Liquor Expo．opened

万方数据



on Aprill8⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯【l 11)

20 ll Guizhou Newsmedia(Cop州ght)working Conference

Held in Guiyang⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(114)

Aroma-pmducing Yeast for Soy Sauce by Angel Co． ⋯⋯⋯⋯(1l 9)

●ADVERTISEMENTS◆

Wangyang ActiVe Carbon for AlcohoIic BeVerages⋯⋯⋯⋯⋯⋯(1)

Basic Liquor ProVided by Yibing Yuanmingyuan Co．Ltd． ⋯⋯⋯(2)

Daqu Series ProVided by Shandong Liangyou

Bioengineering Co．Ltd．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(3)

Series Daqu StanerS by Xushi Biological Engineering Co． ⋯⋯⋯(4)

New Liquo卜makjng Facjljties by Tai’an Shenghongchun

Liquor-making FaciIity Facto吖⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(5)

Quality Rhjzopus Species Q303⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(6)

Base Liquor by Zhonghuamei Liquor Indust叮Co．Ltd⋯⋯⋯⋯⋯(7)

Natuml Liquor FlaVoring Agent ProVjded by Nanchang

Tianyuan Food Scient讯c Research Institute⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(8)

IQJ Type Daqu Briquelting Machine⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(9)

High·yield starter forliquor etc．by Chunzhongchull

Junming Biotech Engineering Co．Ltd． ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(10)

Zhongshan ActiVe Carbon⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(11)

Quality Maotai-flaVour Basic Liquor PmVided by Guizhoulong

Qianwei LiquorIndus仃y Co．Ⅲ．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Insert 1)
Tiangong Daqu⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(1nsen 2)

“Mianshuangw甜g”Brand Modi分ing Agent for Liquor⋯⋯ (111sen 3)

Series Daqu Staner by Liangshan Xushu Biology

Co．Ⅲ．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(IIIsen 4)
Shangqiu Yugong Daqu Bnquening Machine⋯⋯⋯⋯⋯⋯(IIIsen 5)

FjJJing Equjpments for AJcoho】jc BeVerages⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Jnsen 6)

Wine-making Facilities Made in Shandong Qingzhou

Pengcheng Packing Machinery Co．Ltd． ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Insert 7)
Mineral Cla田ing Agent for Alcoholic BeVemges⋯⋯⋯⋯(ITlsen 8)
Filling Facilities by Qinzhou Zhongzheng Co．Ⅲ． ⋯⋯⋯(Insen 8)
Base Liquor&Flavoring Liquor Provided by Yibin

Mingtao Liquor lndustry Co．Ltd． ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Insert 9)
Distillerts Yeast by Harbin Qiangli Co．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(ksert 10)
Alcohol Meter ProVided by Yaohua IIls仃ument Factory⋯⋯(IIlsert 11)
Stainless Steel Uln．a—Filter⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(hsen 12)

Guohong Wine Yeast⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(1nsert 12)
Yibin Tiany岫n Additives for Liquor Use⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(111sert 13)

Xurisheng Spices⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(IIlsert 14)
NaturaI Flavoring Liquid Provided by He’n粕Fengda

Biotech Co．Ltd．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Insert 15)

Biological P刚ucts⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(IIlsert 16)
Chunzhengchun Starter etc⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．(120)

Recmitingby Bailaoquan wine Illdus仃y Gmup．⋯⋯⋯⋯⋯⋯(121)

Yuezhiguan Liquo卜making Machinery⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(121)

Yada High-output Liquor-making Techniques⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(122)
Sesame-navor Ba∞Liquorby Shandong Yan曲u Liquor

Indus仃y Co．Ltd．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(123)

Chuanyi Daqu⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(124)

Research IIlstitute ofSichmn ProVince Liquo卜making⋯⋯⋯⋯(125)
R-esidue Drying Equipment by Sanmenxia Zhon群i柚

Indus仃y Co．Ltd．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(126)

ji粕g—flavour Base Liquorby Gold Jiang-flavour Liquor IIldus仃y Co．

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(127)

Pit Mud Functional Bacteria Provided by Ji。nan Ruifbng

Bioengineering Co． ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(128)

NationaI Liquor Maotai Liquor⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Front Cover)

AngeI Amma呻roducing Ye舔t for soy sa眦e(Inside Front Cover)
Daodong Brand Puri靠e璐for Liquo幅⋯⋯⋯(I璐ide Back Cover)

Blue and wlIite Langjiu·VaIue CoIIection⋯⋯⋯⋯(Back Cover)

Comprehe吣iVe Rapid Treating MaclIines for Ljquo幅

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(CoIour P．1)

Tianjin Baoju Filtration Equipment⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(CoIour P．2)

TiaI¨in Baoju Filtration Equipment⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(CoIour P．3)

Chengdu Ruida EIectmmechaIlicaI Co．Filters ⋯⋯(CoIour P．4)

Wine—ma“ng Appamt晒by Muyang Gm叩． ⋯⋯(Colour P．5，
Sichuan Xiantan Maotai—navor Base Liqour⋯⋯⋯(Colour P．6)

MeihuashanTM Active Carbon⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯rCoIour P．7)

Wangyang Actjve Carbon⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Colour P．8)

Luzhou Lao Jiao CentuI了⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Mid CoIour P．1)

Yibin Xufh Liquor⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Mid Colour P．2)

Shuang’gou Zhenbaofhng Liquor⋯⋯⋯⋯⋯ (Mid CoIour P．3)
Exhibition of Liquor Pacl【ing BonIe：Liquor BOttle Nates CuIture

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Mid CoIour P．4)

Sesame—navor Base Ljquor by Futan Liquor Industry Co．Ltd．

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Mid CoIour P．5)

Xuen舔Equipments for Liquors⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Mid Colour P．6)

Blending Liquid—YongsherIg Yikang⋯⋯⋯⋯⋯(Mid CoIour P．7)

Maotai—navor Base Liquor of GujzhouIong

Liquor Industry Co． ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(M谢CoIour P．8)

Gan科ang Brand Fragrance&A眦伽ary MateriaIs for

Wine—makjng⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Back Colour P．1)

Yiben DistⅢation Equipment fbr Liquor⋯⋯(Back Colour P．2)
Pits—stored X硒iu in 1988⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Back Colour P．3)

Shanxi Ta．bai Liquor⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Back CoIour P．4)

Base Liquor ProVided by Chengdu ChangcheIlg

Chuanxing DistnIery⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Back CoIour P．5)

I)aoh慨xiang Liquor⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Back Colour P．6)

Shanghai Feima Automated—ContmI PacI‘ing Machinery

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Back CoIour P．7)

SheIIlian Pure Edibk AlcohoI ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(Back CoIour P．8)

Liquor—mal‘ing Science&Technology

(MontMy)
No．4 ToI．202 Apr．18，20l l

SPoNSoRED BY：

Guizhou Ligllt Indus仃y Scientmc Research Instimte

PUBLISHED BY：

《Liquor．making Science&Technology》Publishing Hou∞

No．58，Middle Road Sllachong，GuiyaIlg，Chi眦

P．C．：550007

E—mail：NJKJ@263．net

httD：／／www．LMST．cn

SUBSCR【PTIoN：

T_lle post o币ces(stops)all over China

PERIoDICAL No：ISSN 100l一9286，CN 52一105l，rS

oVERSEA DISTRIBUTIoN：

China IntemationaI B00k Tmdin2 Co．

P．0．B．：399，Be币ng'Chilla

SUBSCRIPlloN CODE：BM4236

P刚CE： $15．Oo，jss啪． $l舳．00／v吩r

万方数据


