
系统价值

牧羊酿造系统工程
牧羊酿造工程公司，传承经典，以人为本．开拓创新，追求卓越，具有国内领先的从原粮清理存储、

制曲及酿酒自动化生产线工程服务能力及丰富经验，精心为您缔造从原粮到原浆的系统工程『

一．．～～

E。r

h禾忡

万方数据



第三届国家期刊奖百种重点期刊

全国中文核心期刊 中国科技核心期刊

酿酒科技⋯¨
NIANGJIU KEJI

Liquor—making Science&Technology

2014年第1期

(总第235期)

2014年1月18日出版

编委会顾问：沈怡方 高景炙 高月明 季克良 王秋芳袁仁国 蔡友平

编委会主任：肖冬光

编委会副主任：黄平张肖克

编委会委员：(以姓氏汉语拼音为序1

曹健君 程宏连 杜小威 黄 平 黄永光 胡建祥 贾翘彦

蒋红星 蒋英丽 姜 萤 李 华 赖登烊 刘自力 刘中利
吕云怀 普必恩 邱树毅 沈才洪 石 峰 王瑞明 王仕佐

王秀道 吴建峰 吴天祥 肖冬光 谢永文 谢玉球 熊小毛

徐 岩 徐占成 杨大金 俞学锋 张德芹 张 良 张肖克

张智斌 邹海晏 钟方迭 周新虎

主 编：黄平

副主编：张肖克姜萤

责任编辑：黄永光杨国华

英文编辑：乐扬
创刊日期：1980年3月

主管单位：贵州科学院

主办单位：贵州省轻工业科学研究所
中国酿酒信息中。

协办单位：贵州茅台酒股份有限公司
泸州老窖股份有限公司

安琪酵母股份有限公司

陕西省太白酒业有限责任公司

江苏洋河酒厂股份有限公司

云南玉林泉酒业有限公司

贵州茅台集团习酒有限责任公司

湖北枝江酒业股份有限公司

四川省古蔺郎酒厂有限公司

湖北稻花香酒业股份有限公司

湖北白云边酒业股份有限公司

重庆诗仙太白酒业(集团)有限公司
江苏双沟酒业股份有限公司

贵州董酒股份有限公司

金沙窖酒酒业有限公司

山西杏花村汾酒厂股份有限公司

四川省哲学社会科学重点研究基地·中国酒史研究中心

编辑出版：酿酒科技杂志社
地 址：中国·贵州·贵阳市沙冲中路58号(550007)
电 话：085l一5796163 5762572 5772798

传 真：085l一5776394

http：／／www．LMST．cn／州Jl‘J．chinajournal．net．on
中文网址：酿酒科技．cn 酿酒科技．com 中国酿酒oCn

通用网址：中国酿酒酿酒科技

E—mail：NJl【J@263．net

Imst@Imst．cn

广告经营：520100lOl—0100

印 刷：贵阳精彩数字印刷有限公司

发行范围：国内外公开发行
国内发行：贵阳市邮政局 国内代号：66—23
国外发行：中国国际图书贸易公司(北京399信箱)

国外代号：BM4236
国内订阅：全国各地邮局(所)

～ 。 ISSN 100I一9286
“

。‘CN 52一105I／7IS

定 价：国内￥l 8．00 国外$18．00

营 次
．．专题报告◆

有机大曲与普通大曲的差异性研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯涂荣坤，蔡小波，沈才萍，等9人(1)

●研究报告◆
脂肪酶产生菌的筛选及其产酶条件优化

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯周换景，何腊平，张义明，等9人(6)
浓香型大曲产酯酶菌株HSM的分离及产酶营养条件研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吕 梅，陈茂彬，镇达(12)

稻花香包包曲白酒发酵过程微生物动态分析
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李 习，张晶，严锦，等6／,-(16)

兼香型白云边酒不同工艺高温大曲差异性分析
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯熊小毛，严楠峰，黄莹娜，等8 A．(21)

回酒蒸馏提高浓香型大曲酒质量的研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈珊，张宿义，税梁扬，等7人(24)

浓香型白酒窖泥细菌的分离鉴定
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯黄治国，邓杰，卫春会，等5人(27)

超高压对高产洛伐他汀红曲霉菌株的诱变选育

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王伟，李尽哲，黄雅琴，马俊5L(301
酒醅微生物总DNA提取方法研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李德林，敖宗华，邓波，等5 2,-(33)
小麦蒸煮香气成分的研究⋯叶华夏，练顺才，谢正敏，等5／,-(38)
啤酒生产关键环节与啤酒风味物质的关系

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵晓燕，胡鹏刚，王晟楠，肖蓓(43)
．一生产实践◆

低档低度浓香型白酒稳定性研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯何静，阳小成，张宿义，等7 J,-(48)

不同季节对浓香型白酒发酵的影响
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯尹小满，张宿义，敖宗华，等9 A(51)

机制大曲和人工大曲生物、理化指标比较分析

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯闾AeA"晓平，施永祥，王涛。游玲(551
低酒精度配制酒关键生产技术探讨
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯汪陈平，刘源才，刘胜华，等5 A-(59)

论传统白酒酿造向机械智能化设备酿造设备成套生产线
转型的必要性⋯⋯⋯⋯谢永文，肖曙光，谢永俊，等8 A(63)

天然甜型葡萄酒的保糖技术研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘荣刚，施云鹏，韩雪，姬文刚(65)

提升洋河复合绵柔调味酒酒质的几点措施
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张广松，谢巍然，余静，等5 A(67)

高筋面粉代替普通面粉制曲对特香型白酒风味影响的研究

肖美兰，严伟(71)

．一新产品·新技术◆

功能性柚子果酒工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李 宇，胡玉娇(74)
●酿酒机械化·信息-re．◆

白酒生产自动控制管理系统硬件的配置和选用

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王兆恩，赵彬，杨富斌，朱宏伟(781
●综述报告◆

红曲霉在白酒行业中的应用研究进展⋯⋯⋯杨建，王伟平(82)
．一综合利用◆

糖蜜酒精废液培养微生物絮凝剂产生菌的研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯易小畅，蒋智，陆兵，等5人(851
．_分析·检测◆

QuEChERS—HPLC快速测定白酒中13种邻苯二甲酸酯
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⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯彭俏容，于淑新，赵连海，等8 A．(89)
三重四级杆串联质谱法测定糯米(黄酒原料)中多菌灵
残留量的不确定度分析

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯彭祺，高海峰，竹惠燕，等7 A-(93)
响应面分析法对碱法提取酒糟蛋白工艺的优化

．一酒文化◆

管论酒文化研究的薄弱点与着力点

毕波(971

——以四川酒文化研究为例⋯⋯⋯彭贵川，宋 歌(101)
中国酒文化值得深入研究——在泸州酒文化研讨
会上的发言⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯曾枣庄(105)

．一酒业经纬◆
控温发酵对浓香型白酒品质变化趋势的研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯罗 冰f108)
贵州省白酒产业人才需求与培养途径
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王娟，郭锐(115)

●企业管理◆
基于建模分析方法对葡萄酒质量的评价

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张威强，颜孙强，叶杨烽，等5人(118)
●市场研究◆

白酒出口目标国选择——基于引力模型指标变量的分析
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯严 皓，廖国强(121)

．一饮酒与健康◆
不同品质的食用白酒对大鼠肝脏形态及其肝功能的影响
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘爱东，谢岚，蒋慧，潘贵书(125)

．一市场动态◆
中国最具价值品牌榜公布：茅台稳坐酒类第一宝座⋯⋯⋯⋯(47)
湖北白云边酒业上缴国税年增量首破亿元⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(921

●书讯◆
酿酒科技杂志礼邮购书刊⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(100)

中周轻T业m版社邮购书目⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯f130)

●会议·消息◆
董酒荣膺品牌强国“中国梦践行企业”荣誉称号⋯⋯⋯⋯⋯⋯(5)
金沙酒业力推经典酱香两新品获专家认可⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(23)

第二届中国期刊品牌建设与创新年会在云南举行⋯⋯⋯⋯⋯(26)

泸州老窖荣登2014(Brand∥最具价值中国品牌100强》⋯⋯(29)
第五批啤酒《酿酒师》国家职业资格鉴定在福州举行⋯⋯⋯⋯(37)

泸州老窖陈年老酒上海嘉禾秋拍会再创新高⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(42)

泸州老窖圣鹿源养生白酒新品上市推荐会举行⋯⋯⋯⋯⋯⋯(47)

习酒公司酱香勾兑班荣获“全国质量信得过班组”⋯⋯⋯⋯⋯(50)

2013年度中国酒业协会科学技术奖评审结果公示⋯⋯⋯⋯⋯(64)

山东启动白酒业食品安全追溯系统⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(77)

2013年贵州省轻工业科学研究所白酒评委年会
暨培训会在筑召开⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(81)

茅台酒公司通过安全生产标准化一级企业现场评审⋯⋯⋯⋯(96)

四川将建立知名酒类品牌资源保护区⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(96)

2013中国白酒消费转型升级高峰论坛举行⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(104)
茅台商务消费、普通消费呈现强劲承接效应⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(107)

泸州老窖顺利通过“安全生产标准化一级企业”现场评审⋯⋯(117)

洋河股份(苏酒集团)湖南T业同项目落户长沙⋯⋯⋯⋯⋯(120)
大关酱酒新品上市发布会在石阡举行⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(124)
中国白酒文化知识有奖征文启事⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(129)

●广告◆
汪洋酒类专用炭⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯
宜宾圆明园实业有限公司提供基酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

山东粱山良友生物工程有限公司大曲系列产品⋯⋯⋯⋯⋯
山东粱山久源生物产品⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

成都醇中醇君明生物科技公司高产酒曲、酿酒设备等⋯⋯⋯

桂林银荔酒业有限公司优质米香型基酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

四川中华美酒业有限公司基酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

广11

广21
广3、

广41

广一51

广61

广一71

南昌市田同食品科学研究所天然白酒风味剂⋯⋯⋯⋯⋯⋯U。81
IQJ乙型大曲压块机⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(广9)

泰铂酿酒设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯f广101

泰安市盛宏春酿酒设备厂最新专利酿酒设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯f广111

贵州龙黔威酒业有限公司提供优质酱香基酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯(捅11
山西兰花青酒业有限公司清香型白酒大曲及基酒⋯⋯⋯⋯f捅2)
“绵爽王”调味酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯f插31

山东梁山徐曙生物T程有限公司系列大曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(捅4)
商丘宇工大曲压块机⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯f插51

亿贝尔酿酒设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插61
河南丰达生物科技有限公司功能微生物⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯f插71

酒用矿物澄清剂 中正包装机械灌装设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插81

“酒仙”牌酒曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插9)

川艺大曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插10)

钟山活性炭⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯r插l 1)

柏根牌超级过滤器 岳之冠酿酒设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插12)

山东杨湖酒业有限公司芝麻香原酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插131
夏氏酿酒设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯f插141

“笑仙”牌Q303纯种根霉曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(捅15)
广元市酒类技术研究所不醉液⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯f插161

宜宾市齐裕复合陈调味酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯f130)
张家港市金源生物化工有限公司糖化酶⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(131)
南京市卓派酿酒有限公司代加工 JA澄清剂⋯⋯⋯⋯⋯f1321
哈尔滨醇正醇酒曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯f133)

旭日升香料⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(134)

青州赛特包装机械⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(135)

酒窖曲房无线测温系统⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(136)

雅大高产酿酒技术⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯r137)

山东中惠食品有限公司生物制品⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(138)
山东省苍山县庭院经济研究所酿酒设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯r139)
大汉设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯f140)

四川省酿酒研究所至醇原浆⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(141)

济南瑞丰生物T程有限公司生物制品⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(142)
i虹牌化纤窖池专用布⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(143)

四川意文净化科技有限公司⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(144)

封面——牧羊集团酿酒设备
封二——《酿酒科技》新年祝福
封三——大东牌白酒净化设备
封底——安琪酵母恭祝新春
彩一——科华酒水净化设备
彩二——天津宝钜净化设备
彩三——天津宝钜净化设备
彩四——成都锐达机电实业有限公司过滤设备
彩五——国密董酒
彩六——武汉佳成生物制品有限公司生物制品
彩七——梅花山牌活性炭
彩八——汪洋酒类专用净水炭
中彩一——泸州老窖特曲老酒
中彩二——宜宾叙府酒业调味酒和基酒
中彩三——“徐坊村”大曲
中彩四——洋河蓝色经典
中彩五——诗仙太白·盛世唐朝
中彩六——傅潭酒业芝麻香基酒
中彩七——泰山泉酿酒设备
中彩八——贵州龙大曲酱香基酒＼酱香大曲
后彩一——意文酒水净化设备
后彩二——港阳牌酒用香料辅料
后彩三——开封市茂盛有限公司酿酒机械
后彩四——上海菲玛自动控制包装机械
后彩五——林海机械
后彩六——济南雪娜斯智能酒水设备
后彩七——典藏价值·青花郎
后彩八——国五剑酒业酱香酒
后彩九——四川八大原酒企业
后彩十——金酱酒业基酒
后彩十一——普瑞特食品级不锈钢薄壁容器
后彩十二——百奥福纯粮固态发酵产品
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●SPECIAL REPoRTS◆

CoNTENTS

Study on the Difrerence between organic Daqu and 0rdinary Daqu

⋯⋯⋯·⋯⋯··--··⋯·⋯···⋯⋯·-··⋯⋯·-····TU Rongkun et aI(1)

●RESEARCH REPORTS◆

Screening Of a Lipase—pmducing Microbial Strain and Optimization

of Its Lipase-pmducing Conditions⋯⋯⋯ZHoU Huanjing et aI(6)
Is01ation of Esterase．Dmducing Slrain HSM矗-om Nong—navor

Daqu and Smdv on Its Esterase—producin2

Nutritional Conditions⋯⋯t-⋯⋯⋯⋯．．．t⋯⋯LV Mei et aI(121

Dvnamic Analvsis of Microbial Conlmunities in the Fennenting

Pmcess Of Daohuaxiang Liquor by Use of Wrapped Staner

⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯．⋯．⋯．⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯·．LI Xi et alfl61

Analvsis ofthe Di仃erence in PhvsiochemicalIndexes and Micmbial

0uantitv of Baivunbian High—temperature Daqu

Produced by D饵rerent Techniques ⋯XIoNG Xiaomao et al(2 1)

Study on the Distillation of Reflux Liquor to Improve the

OualityofNong—navor Liquor．．．．·⋯．．．．··．CHEN Shan et al(24)

Isolation and IdentificatiOn of Bacteria S仃ains仔om

Pit Mud ofNong-flavor Liquor ⋯⋯⋯HUANG ZlIiguo et al(27)

Ultra-higll Pressure Mutation Breeding of朋ro，l(“(·￡协Strains

with High Yield ofLovastatin⋯⋯⋯．．．⋯WANG Wei et al(301

Studv on the Ex仃action of Total DNA of Microbes in

Fenllented Gmins⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LI DeIin et aIf331

Analysis of the Volatile F1avorin2 Componenls of

Wheat in Cooking and Steamin2-．⋯⋯⋯⋯·YE Huaxia et aI(38)

AnaIvsis ofthe Kev Procedures in Beer Production and Their Relations

with Beer Flavoring Substances⋯⋯⋯⋯ZHAo Xiaovan et aI(431
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