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国 次
●专题报告◆

中国酒业协会白酒分会、市场专业委员会2013年工作报告
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯宋书玉(1)

．．研究报告◆
感官定量描述分析对芝麻香型白酒典型感官特征的研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘传贺，刘 明，钟其顶，等8人(10)
一株酱香型白酒堆积发酵酒醅中Sfriptomyces I％cculus菌株
的分离与鉴定⋯⋯⋯⋯张建敏，黄永光，周文美，等7人(16)
不同温度大曲制曲过程理化指标变化分析研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邢钢，敖宗华，王松涛，等6人(20)
酱香型白酒高温堆积糟醅中耐高温酵母的筛选及鉴定
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯余婷婷，赖世强，曹文涛，等5人(24)
酱香型白酒酒醅细菌的分离鉴定
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯黄治国，邓杰，卫春会，等5人(27)
过表达相关蛋白对酿酒酵母利用半乳糖的影响
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯曹春红，郭学武，王亚洲，等6人(30)
诗仙太白酒窖泥微生物的分离研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯付勋，刘中利，刘 弘，等8人(34)
酱香型大曲中一株产香芽孢杆菌的分离鉴定
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯朱德文，蒋英丽，高 鸿，等6人(39)
红曲霉的分离纯化及酯化酶活性研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘新宇，赵景龙，任美斌，张秀g工(42)
近红外光谱技术快速检测酿酒原料粮食理化指标方法的研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李杨华，赵东，练顺才，等6 A(47)
葡萄酒有害菌Y加的筛选与鉴定⋯ 李栋，王德良，郭 Pn(50)
浓缩麦芽汁生产微型啤酒提高麦芽香气的研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王孔斌，王君高，李全国(54)

●生产实践◆
白酒中塑化剂的处理方法研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王远成，杨文琼，郑敏，等5人(57)
包装过程控制与产品质量的关系⋯⋯肖世政，王欢，夏露(63)
白酒标准指标应用分析⋯⋯⋯⋯⋯陈 哲，任雁，胡昌川(65)
云南小曲白酒发酵温度特性研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵健光，许祖英，潘章，等5人(68)
固定化酵母在啤酒连续发酵中的研究与应用
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯周 宁，陶书中，黄亚东(71)
窖池养护的基本原理与实践

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯姚继承，殷成浩，屈光伟，杨林(74)
清香兼芝麻香型白酒生产工艺的探讨⋯⋯⋯时卫平，徐伟(77)
功能性人工窖泥的培养和应用
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘 淼，姚万春，唐玉明，等7人(80)
啤酒感官特性定量描述分析

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯魏永义，谷存国，尹军杰，李玉兰(84)

●新产品·新技术◆

银杏果酒发酵条件的研究⋯⋯⋯⋯赵丽，刘丽萍，刘建军(87)
．．酿酒机械化·信息化◆

自动化系统在山东景芝酒业白酒生产中的应用

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵德义，韩斌，李建刚，等5／,-(91)
啤酒发酵温度分布式预测控制应用研究⋯⋯尚继良，王婵婵(95)

●综述报告◆
茶酒的活性功能成分及风味物质的分析研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯韩琳，曾荣妹，谌永前，吴广黔(981
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●分析·检测◆
山楂红酒中原花青素的硫解一HPLC法分析
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯康小虎，高哲，秦爱霞，等6人(102)
蓝莓果酒香气成分的研究
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吉宁，马立志，王瑞，等7人(107)
原子吸收分光光度法测定葡萄酒中铁的不确定度评定
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯汤海青，欧昌荣，殷居易，等6人(113)
GC—QQQ法测定白酒中17种邻苯二甲酸酯类污染物
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯莫如宝，赵仙娥，张泽辉，等6人(116)

●酒文化◆

中国白酒文化国际化发展策略研究⋯⋯⋯黄丹(120)
高端白酒的“破冰”之道⋯⋯⋯⋯⋯王蔚，王光阵(123)
新型防伪技术在酒产业品牌保护中的应用
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯程文波，王立杰(126)

●酒业经纬◆
浅谈《白酒生产技术》课程开发与白酒专业
人才培养⋯⋯⋯⋯⋯⋯黄亚东，罗竹青，马光喜(129)
原酒企业实施要素品牌战略的探析⋯⋯⋯杨 毅(132)

●企业管理◆
论酒类企业的分销渠道治理模式
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李东升，刘世松，唐文龙(135)

●市场研究◆
浅谈大学生葡萄酒文化素养的培育
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯康文怀，李艳，秦玲，阮南(138)

●技术讲座◆
白酒生产检验(十三)：酒精通用分析方法
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李大和，王超凯，李国红，彭奎(140)

●读者·作者·编者◆
对“贵州窖酒”传统工艺的再认识
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈先润，陈于文，吕 珊(144)

●市场动态◆
湖北稻花香集团综合授信达121．785亿元⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(23)

洋河荣登“中国工业企业品牌竞争力百强榜”⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(70)

稻花香2叭4年销售目标365亿⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(101)
2叭4年l～4月遵义市白酒产量增长12．4％⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(101)

美国取代法国成全球最大葡萄酒消费圉⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(119)

●会议·消息◆
祝贺酿酒科技官方微博开通⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(15)

汾酒荣获巴拿马大奖百年纪念活动启动仪式在京举行⋯⋯⋯(29)

澳大利亚有机食品和葡萄酒获中国出口认证⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(33)

遵义首屑“茅台杯”职工技能大赛白酒品评赛在茅台举行⋯⋯(38)
白酒发展与人才战略高峰论坛在贵州大学举行⋯⋯⋯⋯⋯⋯(46)

贵州茅台酒股份有限公司将与央视联手打造

“茅台里的中国故事”⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(64)

仁怀酒团亮相济南糖酒会⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(67)

《酿酒科技》再获贵州省报刊出版质量综合评估一级期刊荣誉⋯(73)

美丽中国行共圆中国梦“寻找最美中国符号”中围

食文化之旅·贵州站启动⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(83)

珍酒惠民丁程高峰论坛会在遵义举行⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(86)

酒庄酒中围风我们在行动⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(90)

2014年“期刊数字新媒体创新与实务高级研修班”

在厦门举办⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(134)

安徽毫州市白酒协会挂牌成立⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(139)

“白酒产业转型与发展”学术研讨会在白贡召开⋯⋯⋯---⋯(143)
泸州和遵义联手打造“中国赤水河白酒金三角”⋯⋯⋯⋯⋯(145)

●广告◆
汪洋酒炭⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一
宜宾圆明园实业有限公司提供基酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·

山东梁山良友生物丁程有限公司大曲系列产品⋯⋯⋯⋯·
山东梁山久源生物产品⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·

成都醇中醇君明生物科技公司高产酒曲、酿酒设备等⋯⋯·

桂林银荔酒业有限公司优质米香型基酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(广6)

四川中华美酒业有限公司基酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(广7)

南昌市田园食品科学研究所天然白酒风味剂⋯⋯⋯⋯⋯⋯(广8)

IOJ乙型大曲压块机⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(广9)

泰铂酿酒设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(广10)

泰安市盛宏春酿酒设备厂最新专利酿酒设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯(广11)

贵州龙黔威酒业有限公司提供优质酱香基酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯(捕1)

张家港市饮料机械有限公司赛威饮料机械⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插2)

“绵爽壬”调味酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插3)

山东梁山徐曙生物工程有限公司系列大曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插4)

商丘字T大曲压块机⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插5)

广元市酒类技术研究所酿酒机械⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插6)

河南丰达生物科技有限公司功能微生物⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插7)

酒用矿物澄清剂 巾正包装机械灌装设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插8)

“酒仙”牌酒曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插9)

川艺大曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插10)

钟山活性炭⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插11)

柏根牌超级过滤器 岳之冠酿酒设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插12)

山东杨湖酒业有限公司芝麻香原酒⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插13)

夏氏酿酒设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插14)

泰安市岱岳区盛大金源酿酒设备厂酿酒设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插15)
广元市酒类技术研究所不醉液⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(插16)

山东省苍山县庭院经济研究所酿酒设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯f146)

南京市卓派酿酒有限公司代加工 国洪酒曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯(147)

汾源大曲——优质清香型白酒专用大曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯f148)
安徽四德公司酿酒设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯f149)

四川优秀原酒企业品牌展示⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯f150)

旭日升香料⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(151)

青州赛特包装机械⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(152)
雅大高产酿酒技术⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(153)

山东中惠食品有限公司生物制品⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(154)

“笑仙”牌Q303纯种根霉曲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(155)
大汉设备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(1 561

四川省酿酒研究所至醇原浆⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(157)
济南瑞丰生物工程有限公司生物制品⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(1 58)
i虹牌化纤窖池专用布⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(159)
四川意文净化科技有限公司⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(160)

封面——梅花山牌活性炭
封二——安琪啤酒干酵母
封三——大东牌白酒净化设备
封底——酿酒科技开通微博微信
彩一——科华酒水净化设备
彩二——天津宝钜净化设备
彩三——天津宝钜净化设备
彩四——成都锐达机电实业有限公司过滤设备
彩五——牧羊集团酿酒设备
彩六——武汉佳成生物制品有限公司生物制品
彩七——梅花山牌活性炭
彩八——汪洋酒炭
中彩一——百年泸州老窖窖龄酒
中彩二——宜宾叙府酒业调味酒和基酒
中彩三——“徐坊村”大曲
中彩四——甲等老白汾
中彩五——稻花香
中彩六——傅潭酒业芝麻香基酒
中彩七——泰山泉酿酒设备
中彩八——贵州龙大曲酱香基酒＼酱香大曲
后彩一——意文酒水净化设备
后彩二——港阳牌酒用香料辅料
后彩三——诗仙太白·盛世唐朝
后彩四——梅兰春芝麻香原酒
后彩五——金沙回沙酒
后彩六——2014首届中国(贵州)国际食品博览会
后彩七——林海机械
后彩八——济南雪娜斯智能酒水设备
后彩九——四川八大原酒企业
后彩十——金酱酒业基酒
后彩十一——普瑞特食品级不锈钢薄壁容器
后彩十二——百奥福系列产品
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．．SPECIAL REPORTS◆

CoNTENTS

2013 Annual Working Report by Baijiu(Liquor)Branch and
Market Specialized Committee ofChina Alcoholic

DrinksIndustryAssociation·········一··············SONG Shnyu(t)
●RESEARCH REPoRTS◆

Study on Typical Sensory Characteristics ofZhimaxiang Baijiu
(Sesame．flavor Liquor)by Quantitative Description Analysis
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LIU Chuanhe et al(101
Identification ofa Streptomyces sp．Strain Separated from Stacking
Fermented Grains ofJiangxiang Baijiu(Liquor)
⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··ZHANG Jianmin et al(161

Analysis ofthe Change in Physiochemical Indexes during the

Production Process ofDaqu ofDifferent Temperature
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯XⅢG Gang et al(20)
Screening and Identification ofHi吐Temperature Resistant Yeast
Strains from Hi畦Temperature Stacking Fermented
Grains ofJiangxiang Baijiu(Liquor)⋯⋯⋯YU Tingting et a1(24)
Separation and Identification of Bacteria Strains from Fermented
Grains ofJiang．xiang Liquor⋯⋯⋯⋯HUANG Zhiguo et a1(27)
E仃bcts of Over-expression ofSome Enzymes on Galactose

Utilization ofSaccharom’，ces Cerevisiae⋯CA0 Chunhong et al(30)
Study on the Isolation ofMicrobes in Pit Mud of

Shixian Taibai Liquor ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯FU Xuil et a1(34)
Isolation and Identification ofa Jiangxiang—producing

Bacillus Strain from Jiangxiang Daqu⋯⋯Z删Dewen et a1(39)
Isolation&Purification ofMonascus Strains and Study on

Their Esterifying Enzyme Activities⋯⋯⋯LIU Xinyu et al(42)
Study on Rapid Detection ofPh，rsiochemical Indexes

ofLiquor-making Grains bv NIR⋯⋯⋯⋯LI Yanghua et a1(47)
Screening and Identification ofa Harmful Bacteria Strain

Y蚰in Grape Wine⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LI Dong et al(50)
Study on the Use of Concentrated Wort to Improve
MaltAromaofBeer⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WANG Kongbin et a1(54)
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