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酒。高次

公司前身为汪家烧坊，始建于1909

年，是当时茅台镇著名的烧坊之一，以

生产“汪家老字号酱香散酒”为主，也

是茅台镇第一家经营散酒的公司，后于
1 996年组建成立了“贵州省仁怀市茅台

镇金酱酒业有限公司”。现公司年生产

优质酱香型白酒5000余吨，储酒能力达

20000多吨，并拥有先进的灌装设备和完

整的产品检验系统。金酱生态酒庄，位

于茅台镇中华村，集旅游、包装、品鉴

、储存、定制为一体，走“酒+生态旅游

’’的发展之路。公司生产的“金酱”品

牌系列产品，其包装高雅、经典时尚，

文化内涵丰富，其酒质素以微黄透明、

酱香突出、优雅、醇厚丰满、昧长、空

杯留香持久，并具有茅台地道酱香风格

而闻名。
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