
07
删一

嬲鳅
．∑毋({s

乐L献叭工瞧 uL∑
一￡L

全国中文核心期刊(08版)

中国粮油学会油脂分会会甲

f／
日__，’k㈨

卓忿出版

2012．11C
2012年2『；33期-总筇729期)

200一1000T

t’'
r一-·、r■啊-
咎c鬯J

^

≤№
n L毒-

l=-：一：一
硇蠹q?

骖簟k。

萋E
”

、≮

一．蕾

_

jl『孵r{
＼-’I

＼、

公司简介

河北苹乐面粉机械集团有限公司专业生产、销售小麦、

玉米及杂粮等各种粮食加工设备，并承揽成套工程；

生产经营满足_8-1000t／d要求的各种面粉机械及杂粮系列

成套设备，机型规格齐全；

lS蝴01认证。中国驰名商标，提供国际信赖的高质量设备；
企业规模、产销量、市场占有率和出口量均位居中国同行业前列；

拥有世界先进的加工设备和雄厚的技术力量，追求精益求精；

产品性价比竞争力强，为客户投资提供全面解决方案；

销售服务网络遍及世界40个国家和地区。

系列产品

小麦系列成套制粉工程玉米系列成套制粉设备

灌啦翠添隧糖巍鹾壤圜葡睡漤遂

删㈣㈣㈣旷

地址：河北省石家庄市正定县西平乐乡(107国道260公里处)网址

成套事业部电话：0311—8826963688267706大客户事业部电话

v、^Ⅳw．pingle C[3电子邮箱：pingle@plngle．cn

0311—88269888杂粮事业部电话：0311_85174603
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22 第十二届中国国际粮油产品及设备技术展览会在山东济南成功
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．一一．■。▲ 23 第十二届中国国际粮油产品及设备技术展览会参展产品金奖公
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26 程黔 第四季度大豆油市场补涨动力强劲
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．Ⅻ30㈧代汉慧等韩国新修订农产品标准及浅析
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·法规·

32 刘宇 新旧《饲料和饲料添加剂管理条例>之比较
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35 国粮局：中晚籼稻收购超600万t囊厂 i
35 聚龙集团荣膺“最具全球竞争力20强”
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35 一加一天然面粉进驻河南省会
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蚕 35 山西全年粮食总产将突破1 20亿kg
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36 启航茶油：北京油博会上大展风采I l
36 航天信息“编织”粮食储运监管物联网
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·—E=．旧∥l 36 中储粮助力河南粮食核心区建设

37 2012：1点粮油企业集团峰会重庆开幕

37 油世界：棕榈油价有望显著反弹

37 全球小麦收成大幅缩水

37 微新闻
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·装备·

38 MDJY系列长度分级机等5则
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