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沧州市众志粮食机械制造有限公司是生产粮

食清理和输送没备的专业厂家，可根据用户需要

为用户提供最佳粮食清理或分级方案。公司集设

计、生产、销售为一体，多年来为面粉、油脂、

淀粉、制酒、仓储、杂粮清理与分级等行业提供

了优质设备，产品遍布全国各地，出口世界多个

国家和地区。公司以诚实守信、客户至上、刨研

新品、打造名牌为宗旨。

公司发展靠我们自己的努力，更需要新老朋

友的支持。
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成套设备工程 成套设备工程 出口设备的验收
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