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Behind every flavors

is our high demand to health

每一道香味背后，
是我们对健康的苛求
我们拥有国际领先食品配料生产基地．以及香精行业国家级

认证测验实验室．严格质量安全管理体系．实旖全生产链安全

监控⋯除了对威昧风味的不懈追求．每一道香味背后．是嚣们

对健康的苛求． ，+
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《兽药进口管理办法》的主要内容 前插13

名师论坛

基于功能性纳米材料的食品安全快速检测方法：

合肥工业大学生物与食品工程学院“食品安

全与智能传感团队”陈伟教授专访 前插14～15

肉类联盟专栏

集中优势强强联合自主创新引领未来：

专访国家肉品质量安全控制工程技术

研究中心副主任徐幸莲教授 前插16～18

《肉类研究》版权页

国际科技资讯
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组成相关的候选基因标记
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