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香辛料是食品风昧的主角。但由于品质不稳定．也是食品加工中

最难掌握的配料。

仲景公司引进药品GM P标准、采用超临界C02萃取技术，将产

品标准化做为提升产品品质的核心手段，率先实现

等油树脂风味成分的数据化控制，确

保产品高品质、标准化。

仲景，愿努力成为中国香辛调味料产品标准化的先锋!

仲景大厨房股份有限公司
服务热线：0377—69660000(总机)69668238
传 真：0377—69662 1 37 邮编：474550

地 址：河南省西峡县工业大道南段1 99号
网 址：WWW．Zhongjing．C0m．cn
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《新饲料和新饲料添加剂管理办法》的主要内容 前插19

《肉类研究》版权页 前插20

国际科技资讯

巴西科研人员研究屠宰山羊可食副产品制作的

烟熏血肠的化学和感官品质

江苏省农科院研究宰后鸭肉细胞凋亡情况及其

与鸭肉质量变化的关系

美国科研人员采用响应面法预测注射食盐及

磷酸盐的牛前腰肉及牛排在添加及不添加

脱水牛肉蛋白保水剂条件下的流体损失

韩国研究豆酱对牛股二头肌的嫩化作用

阿根廷研究添加鱼油及不同胶黏剂制备的

低脂肉糜的结构及热力学特性

哥伦比亚研究新西兰番茄果皮超临界流体

萃取物对熟牛肉的脂质过氧化保护

韩国科研人员研究在饲料中单独或复合

添加伊葡聚糖及开菲尔对肉仔鸡生长、

血液指标及肉品质的影响

征稿启事

《肉类研究》杂志征稿启事

《乳业科学与技术》杂志征稿启事

征订启事

《食品科学》征订

广告索引

仲景大厨房股份有限公司

石家庄晓进机械制造科技有限公司

思夫科屠宰设备(上海)有限公司

石家庄市汉普机械有限公司

杭州艾博科技工程有限公司
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嘉兴市经开凯斯不锈钢设备有限公司

中国包装和食品机械总公司

嘉兴市凯润机械制造有限公司

郑州雪麦龙食品香料有限公司

江门科隆生物技术股份有限公司

武汉佳成生物制品有限公司

味魔师(广州)食品有限公司

衡水鸿昊企业有限责任公司

山东中惠食品有限公司

上海振禄机械设备有限公司

天津春发生物科技集团有限公司

济南海乐·西亚泽食品有限公司

北京市营养源研究所营养分析检测中心

沈阳味丹食品有限公司

第十一届中国国际肉类工业展览会

《食品科学》广告合作

上海大立食品添加剂有限公司

青岛特斯特食品配料有限公司

食品科学网店

北京鸿宝食品原料贸易公司

上海多科电子科技有限公司

中国·石家庄博安不锈钢设备有限公司

上虞市春晖风冷设备有限公司

东莞市天益生物工程有限公司

好烤克食品机械有限公司

法兰克福展览(上海)有限公司

产经资讯

全国食品酶学与蛋白质化学论坛

食品科学网宣传启事

西城区工商分局牛街工商所专栏

济南兰光机电技术有限公司

苏州市迎力机械制造有限公司

食品科学领域英文SCI翻译服务

食品科学与人类健康国际研讨会

富利高公司
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