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Behind every flavors

iS our high demand to health— N

每一道香味背后，
是我们对健康的苛求
我们拥有国际领先食品配料生产基地，以及香精行业国家级

认证测验实验室．严格质量安全管理体系．实施全生产链安全

监控⋯除了对威味风昧的不懈追求．每一道香味背后．是我们

对健康的苛求．
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