
套国中文核心期刊 《中国学术期刊网络出版总库》、美国《CHEMICAL ABSTRACTS》收录期刊

岛
矿鬻i匿蒂1·辫⋯：鬻慝 引删]‘露j燃。辫霪}麓、’鬻

网L．．．．．J-．．．．．．一

ISSN 1 004—471X

CN31—1532／TS

201 7
fII III II II I III；I II II II II
Q K 1 8 0 1 0 6 3

上海染料研究所有限公司是一家以专业从事食品
添加剂着色剂，集科研、生产、经营、服务、检

测为一体的现代化、科技型企业。

为客户提供安全、优质、丰富的着色剂产品和贴
心的服务是我们的责任。

我们的产品在国内市场占有率达60％以上，享

誉食品、医药、化妆品、饲料等行业；产品已远
销欧美、东南亚等国家。

}两面同鲴三
技术咨询来样配色复配加工

特殊加工检测

f，J 1_．1

上海市文明单位

上海市高新技术企业

上海市知识产权示范企业

“狮头”牌商标被认定为“上海市著名商标”

“狮头”牌食用色素荣获“上海名牌产品”

通过国家商务部“中华老字号”认定

通过GB／T 9001 (1 S09001) 质量管理体系认证

通过GB／T 1 4001(I S01 4001)环境管理体系认证

通过GB／T 22000(I S022000)食品安全管理体系认证

通过美国AIB食品安全统一标准认证

“狮头”牌食用色素获得美国FDA认证成功进入美国市场

通过KOSHER犹太食品认证

通过HALAL清真食品认证

获得中国合格评定国家认可委员会的“实验室认可证书”

上海。染料研R究。所。有；，您公司 釜望燃i专忍慧燃号ShanQ—h。i Dy，estuffs Research 1nstn叭e Co．·Ltd． 传IFJI粼真；；；；；；；06084VO I‘790；

电 话：(021)5608 6210(总机)
服务热线：(021)5609 3493

电子邮箱：shitou@shi·tou．com
万方数据



品工案
Shi Pin Gong Ye

201 7．12
1979年创刊总第255期

业务指导

中国食品工业协会

主管单位

光明食品(集团)有限公司

主办单位

上海市食品工业研究所

协办单位

中国焙烤食品糖制品工业协会
中国罐头工业协会

中国调味品协会
全国冷冻食品专业委员会
中国食品工业协会糖果专业委员会
中国科学院上海科技查新咨询中心

上海科学院
上海市食品学会
上海应用技术学院香料技术与工程学院
上海海洋大学食品学院
华东理工大学生物工程学院

编辑出版：《食品工业》编辑部

主编：侯少雄

副主编：钱根新

责任编辑：陈涵

地址：上海市肇嘉浜路376号轻工大厦10楼

邮政编码：200031

电话(传真)：021—6512691l

E—mail：zzs@shspgy．corn

官方网站：http：／／www．shspgy．eom
户名：，上海市食品工业研究所

账号：731 1410182200048044

开户银行：中信银行上海静安支行

国际标准连续出版物号：

ISSN 10D4—471X

国内统一连续出版物号：

CN3l一1532厂rS

广告经营许可证号：
3l()05200800】2

国内总发行：J二海市邮政局报刊发行局

国内订阅：全国各地邮局

邮发代号：4-503

单价：每册20．00元(全年240．00元)

印刷：一卜海昌鑫龙印务有限公司

工蓑技术

目 次
Contents

第38卷第12期(月q：lI)

薏苡叶氯仿提取物体外抗氧化作用研究 华蔚，张政峰，林坤灿，等(1)
Smdy on Extracorporeal Anti-oxidation Activity of Coix LeafChloroform Extraction

Hua Wei，Zhang Zheng-feng，Lin Kun—can，et a1．

超声波辅助酸液浸提海带岩藻聚糖硫酸酯工艺优化 陈志兵，聂小伟，何粉霞，等(4)
Optimal Extraction Technology ofFucoidan from Kelp Using Ultrasonic Assistant with

Acidizing Fluid Chen Zhi·bing，Nie Xiao—wei，He Fen—xia，et a1．

山药皮糖蛋白提取T．艺的研究 颜雪琴，蔡金燕，马彩梅，等(8)
Glycoprotein Extraction Technology Research in Yam Peel

Yan Xue·qin，Cai Jin—yan，Ma Cai·mei，et a1．

复合天然抗氧化保鲜剂对大果山楂保鲜效果研究 何彩梅，何忠伟，赵孝承，等(11)
Smdy on the Effects of Compound Nature Preservative on Crataegus pinnatifida

He Cai-mei，He Zhong·wei，Zhao Xiao—cheng，et a1．

f-薄荷脑层式熔融结晶过程及杂质的影响 严婷婷，钱刚(14)
Solid Layer Melt Crystallization of／-Menthol and Effects of Impurity

Yan Ting—ting，Qian Gang

小球藻饼干的研制 庞庭才，胡上英，黄海，等(19)

Preparation ofChlorella Biscuits Pang Ting—cai，Hu Shang—ying，Huang Hai，et a1．

黄豆芽在生长过程中对外源NO：、Fe2+的富集情况 郭楠楠，游新侠(23)
Bean Sprouts in the Growth Process Exogenous N02一，Fe‘+Enrichment Case

GiIO Nan．nan．You Xin—xia

微波辅助提取绞股蓝中商陆苷的工艺优化 邓智瀚，姜文荟，吕海涛(27)
Optimization ofMicrowave Assisted Extraction ofOmbuoside from Gynostemmapentaphyllum

Deng Zhi-han，Jiang Wen—hui，La Hai—tao

响应面法优化富硒酵母的营养条件优化 贺莹，赵建莫，母焱楠(3f))

Optimization ofYeast Enriching Selenium Fermentation by Response Surface Method

He Ying，Zhao Jian—ying，Mu Yan—nan

丙烯酰胺分子印迹聚合物的制备及吸附性能研究 郭超，刘晶，张爽，等(35)
Preparation and Adsorption Characterization ofAcrylamide Molecularly Imprinted Polymer

Guo Chao，Liu Jing，Zhang Shuang，et a1．

不同发酵方法制作馒头储存过程水分分布变化 刘长虹，李慧芳，樊元元，等(39)
Change ofWater Distribution of Steamed Bread with Different Fermentation Methods

Liu Chang—hong，Li Hui-fang，Fan Yuan—yuan，et a1．

原味醋豆和酸甜醋豆制作工艺 许丽丽。蓝秋玲(43)
The Processing Technologies ofVinegar Beans with Original Taste and Sour-sweet Taste

Xu Li—li，Lan Qiu—ling

胶姆糖用聚醋酸乙烯酯的丁业化生产 关龙(46)
Industrial Production of Polyvinyl Acetate with Gum—based Candy Guan Long

复合凝聚橘油微胶囊固化关键技术研究 常大伟，李云龙，董嘉琳，等(49)
The Key Technology Research on Microcapsulation of Orange by Complex Coacervation

Chang Da—wei，Li Yun·long，Dong Jia—lin，et a1．

酒店火龙果皮性质与加T应用 李龙星(53)
Hotel Characteristics and Processing Application ofDragon’S Pericarp Li Long—xing

利用复合酶制剂改善烟叶枯焦气的研究 李洪涛，管仕栓，邱承宇，等(56)

Study on Using the Compound Enzyme Preparation for Improving the Tobacco Burnt Gas

Li Hong—tao，Guan Shi—shuan，Qiu Cheng—yu，et a1．

菊花干红葡萄酒理化特性的研究 宫英振，李敬川，汉瑞峰，等(61)
Physical and Chemical Properties of Chrysanthemum Dried RedWine in the Fermentation

Gong Ying—zhen，Li Jing—chuan，Han Rui—feng，et a1．

三聚磷酸钠修饰叶黄素纳米脂质体及释放性能研究 焦岩，常影，林巍，等(63)
Modification of Lutein Nanoliposomes with Sodium Tripolyphosphate and Release Properties

Jiao Yan，Chang Ying，Lin Wei，et al，

万方数据



住矗工素
Shi Hn Gong Ye

声明

编辑部

The Food Industry(M。nthly)

V01．38 No．1 2(Serial No．255)

乳酸菌混合发酵香梨一黄瓜果蔬汁的工艺优化研究 周强，刘蒙佳(68)
Technology Optimization of Bergamot Pear-Cucumber Juice Fermented by Mixed Lactobacillus

Zhou Qiang，Liu Meng-jia

超声场中马铃薯淀粉糊黏度变化机制研究 聂卉，刘培华，陈雨，等(72)
The Mechanism of Degraded Viscosity of Potato Starch Paste by Ultrasonication Treatment

Nie Hui，Liu Pei—hua，Chen Yu，et a1．

超高压对鲜切莲藕中多酚氧化酶特性的影响 侯会绒，孙兆远，孔令伟，等(77)
Effects of Ultra··high Pressure Processing on Polyphenol Oxidase of Fresh··CUt Lotus

Hou Hui—rong．Sun Zhao—yuan，Kong Ling—wei，et a1．

响应面法优化罗非鱼鳞胶原肽螯合锌的制备T艺 郭洪辉，洪专(82)

Optimization of Preparation Process for Collagen Peptide Chelated Zinc from Tilapia Scales via

Response Surface Methodology Guo Hong—hui，Hong Zhuan

红茶粉挤压微细化技术在面包制品中的应用 潘斌，刘顺春，周三女，等(86)

Study on the Application of Bread Products of Black Tea Powder Extrusion Technology

Pan Bin，Liu Shun—chun，Zhou San—nii，et a1．

聚能超声波辅助提取胡萝卜中口一胡萝卜素的提取T：艺

涂凯峰，余修亮，潘瑶，等(91)
Ultrasonic—Assisted Extraction Technology ofBeta Carotene from Carrots

Tu Kai—feng．Yu Xiu—liang，Pan Yao，et a1．

老年人肠道功能性固体饮料的工艺研究 陈琳，张大超，童星，等(97)
Study on the Technology of Elderly Intestinal Functional Solid Beverage

Chen Lin，Zhang Da—chao，Tong Xing，et a1．

新型蛋白质一多糖载体体系的制备及应用研究 刘艺，潘红阳，苏加坤(101)
Fabrication and Application Study ofNew Protein—Polysaccharide Carrier System

Liu Yi，Pan Hong—yang．Su Jia—kun

松茸菌丝体发酵型醋饮料的研制 刘振东，蒲继锋，江弦宇，等(⋯6)
Development of a Vinegar Beverage by Fermentation of Pine Mushroom Mycelium

Liu Zhen—dong．Pu Ji-feng．Jiang Hong．yu．et a1．

低温压榨花生饼粕中蛋白质提取功能性质研究 石太渊，叶春苗，于淼，等(1 1 1)

Study on Protein Extraction and Functional Properties of Cold Pressing Peanut Meal

Shi Tai-yuan，Ye Chun—miao，Yu Miao，et a1．

胶原蛋白肽水果复合粉的研制及产品特性 张艳杰(1 14)

Development of aCollagen Peptide Fruit Composite Power and Its Characteristic

Zhang Yan-jie

芝麻素在大豆油中抗氧化活性的研究 任媛媛，李书国，张云焕(118)
Study on Antioxidant Activities of Sesamin in Soybean Oil

Ren Yuan—yuan，Li Shu—guo，Zhang Yun—huan

响应面法优化大鲵皮肤蛋白的提取工艺及抑菌活性研究
杨碧仙，杜斌，曹宇，等(112)

Optimization of Extraction Process ofProtein厅om．4ndrias dm，idianus Skin Using Response

Surface Methodology and Antimicrobial Activity Yang Bi—xian．Du Bin．Cao Yu．et al

气调贮存条件下香梨的活性氧代谢研究 杨琪，江英，南立军，等(127)
The Active Oxygen Membolism of Korla Fragrant Pear under Controlled Atmosphere Cold

Storage Yang Qi，Jiang Ying，Nan Li-jun，et a1．

小球藻多肽口服液的研制 李大伟，史瑞琴，师旭，等(130)
The Development ofChlorella Peptide Oral Solution Li Da—wei，Shi Rui—qin．Shi Xu，et a1．

大孔树脂纯化“双红”花青素研究 杜月娇，文连奎，贺阳(135)

Study on Purification Process ofthe Anthocyanins from‘Shuanghong’Htis amurensis Rupr by

Macroporous Resin Du Yue-jiao，Wen Lian—kui，He Yang

响应面法优化黑豆豆瓣辣酱制作工艺研究 颜忠(14(t)
Research on Production Process of Black Beans Watercress Sauce by Response Surface Method

Yan Zhong

果蔬超微粉咀嚼片的研制 迟晓君，岳风丽，部建雯，等(143)

Development of Hawthorn Superfine Powder Chewable Tablets

Chi Xiao-jun，Yue Feng．1i，Bu Jian—wen．et a1．

提高益生菌存活率影响因素的研究 张雪婷，柯婷玉娲，李宜春，等(146)

Study on the Factors oftIle Survival Rate ofProbiotics

Zhang Xue—ting，Ke Ting—yu—wa，Li Yi—chun．et a1．

微波膨化网纹甜瓜脆片工艺优化 孙希云，陈秀惠，吴朝霞，等(151)
Technology Optimization of Muskmelon Chips by Microwave

Sun Xi—yun，Chen Xiu．hui，Wu Zhao—xia．et a1．

茶渣非水溶性膳食纤维制备工艺的研究 朱文婷，吴士筠，杨文婷，等(155)

Study on Preparation Technology ofNon—Water Soluble Dietary Fiber ofTea Residue

Zhu Wen—ting，Wu Shi-jun，Yang Wen．ting．et a1．

万方数据



懔品工案
本刊出版日期为每月20日。欢迎投稿。
本刊涉及食品的专业面广，信息量大。欢迎广大客户预约广告刊登。
本刊可在全国各地邮局订阅，邮发代号4-503

研究探讨

电子舌技术识别掺假腐肉香肠的研究 范文教，易宇文，徐培，等(159)
Study on Identification of the Spoiled Pork Adulteration of Sausage by Electronic Tongue

Fan Wenqiao，Yi Yu．wen，Xu Pei，et a1．

几种常见西瓜品种中功能成分比较分析 梁克红，朱大洲，卢林纲，等(164)
Comparative Analysis ofFunctional Components in SeveraI Common Watermelon Varieties

Liang Ke．hong，Zhu Da—zhou，Lu Lin．gang，et a1．

小麦一玉米淀粉／玉米醇溶蛋白双层可食用膜的研究

左贯杰，陈复生，宋小勇，等(167)

Study on Preparation Technology ofEdible Barrier Film ofWheat-corn Starch and Zein

Zuo Guan-jie，Chen Fu．sheng，Song Xiao—yong，et a1．

气动挤压式3Dj：]f0食品单层单道形貌预测研究 任传奇，魏正英，张志同，等(172)
Research on Morphology Prediction of Food 3D Printing in Pneumatic Extrusion

Ren Chuan—qi，Wei Zheng—ying，Zhang Zhi-tong，et al

薏苡茎多酚的体外抗氧化活性研究 覃丽，蓝琳云，张强，等(177)
Study oil Antioxidant Activity of Polyphenols from Co／x Stalk

Qin Li，Lan Lin．yun，Zhang Qiang，et a1．

不同保鲜膜包装对百香果采后贮藏品质的影响 帅良，廖玲燕，吴振先，等(1 8(1)
Effbct of Different Packaging Films on Quailty of Postharvest Ambient Storage in Passion Fruit

Shuai Liang，Liao Ling—yan．Wu Zhen—xian，et a1．

桦褐孔菌多糖10P3a乙酰化修饰及其抗氧化活性 陈义勇，赵培．徐张益(184)
Acetylation Modification and Antioxidant Activity of a Polysaccharide 10P3afrom Inonotus

obliquus Chen Yi．yong．Zhao Pei．Xu Zhang—Yi

载二氢杨梅素三元复合脂质体的构建及其性能研究 熊伟，王慧宾，谭潇啸，等(190)
Study on the Construction ofDihydromyricetin Triplex Complex Liposomes and Its Properties

Xiong Wei，Wang Hui．bin，Tan Xiao—xiao，et a1．

不同处理方法对亚麻仁脱毒效果的研究 宋崴，王慕华，邓颖，等(193)
Study on Difierent Detoxification Technologies of Flaxseed

Song Wei，Wang Mu．hua，Deng Ying，et a1．

温度对蛋清碱诱导凝胶形成的影响及机理研究 陈晓，郭善广，周俭，等(196)
The Efiects ofTemperature on the Gel Formation and Mechanism ofAlkali Induced Egg White

Gel Chen Xiao，Guo Shan—guang，zhou Quan，et a1．

二三疣梭子蟹在o℃保存时品质变化评价指标研究 宗腊梅，李静竹，谢嘉伟，等(200)
Study on the Quality Changes and Indicators of PortU”US trituberculatus Storing at 0 cc Cold

Conditions Zong La—mei，Li Jing．zhu，Xie Jia—wei，et a1．

食品机械

基于PLC的旋转型液体灌装机控制系统研究 刘成伟，闻娜，沈海军(204)
PLC Based Rotary Type Liquid Filler Control System Liu Cheng—wei，Wen Na，Shen Hai-jun

生鲜肉类产品可追溯系统研究 周朝晖，曹倩，王世民(207)
Researches ofTraceability System for Fresh Meat Products

Zhou Zhao—hui，Cao Qian，Wang Shi—min

专题论述

酚类化合物的提取方法及其生物活性研究进展 赵天瑶，毛圣培，王佑成，等(21 1)
Research Progress on Extraction and Biological Activity of Phenolic Compounds

Zhao Tian—yao，Mao Sheng．pei，Wang You—cheng，et a1．

不同种属竹叶挥发油化学成分分析研究进展 权美平(216)
Advances on Chemical ComponentAnalysis ofVolatile Oil from Bamboo LeafofDifferent

Genera Quan Mei—ping

食物霉变优势菌筛选及霉变防治技术研究进展 刘瑜，郭雪霞，冉国伟，等(219)
Study on Preparition of Food Mold and Mildew Control Technology

Liu Yu，Guo Xue．xia．Ran Guo—wei．et a1．

基于创新工匠“定制”的烹饪专业现代学徒培养探索 程玮(223)

Exploration of Modem Apprenticeship in Cuisine Specialty Based on Creative Craftsman’s

Customization Cheng Wei

认证认可与食品检验机构发展的研究 姜怡(226)
Research on Certification and Accreditation and Development of Food Inspection Institutions

JiangYi

万方数据



惶品工囊
Shi Pin Ye

连锁酒店餐饮食品质量安全管理研究 周松(228)

Study ofFood Quality and Safety Management in Chain Hotels Zhou Song

儿童挂面食品的消费市场供给特征分析 刘锐，孙君茂，邢亚楠，等(231)
Market Characteristics in Supplying of Dried Noodle for Children Based on Survey Data of

Major Cities and Online Trade Platfo肿Liu Rui．Sun Jun—mao，Xing Ya—nan，et a1．

双维度公平偏好下鲜活农产品质量激励机制 孙玉玲，陈凤娇，纪贤兵，等(237)
Research on Quality Incentives of Fresh Agricultural Products Based on Double Fairness

Preferences Sun Yu—ling，Chen Feng-jiao，Ji Xian—bing，et a1．

外商直接投资对中国食品产业出口的影响 庄薇薇(24I)
The Impact of Foreign Direct Investment on the Export of Chinese Food Industry

Zhuang Wei—wei

新型乳化剂聚甘油脂肪酸酯在食品工业中的应用 黄瑶．邓泽元，胡蒋宁(244)

Application Status ofNew Emulsifier Polyglycerol Fatty Acid Ester in Food Industry

Huang Yao，Deng Ze—yuan，Hu Jiang—ning

大豆蛋白抗原表位及生物脱敏方法研究进展 胡晓利，布冠好，陈复生(249)

Development in Soybean Protein Antigen Epitopes and Biological Methods of Reducing

Allergenicity Hu Xiao—li，Bu Guan—hao，Chen Fu—sheng

马铃薯基本概况及其加工利用研究进展 王丽，罗红霞，李淑荣，等(253)
Research Progress on the Basic General Conditions and Processing and Utilization of Potato

Wang Li，Luo Hong—xia，Li Shu—rong，et a1．

抑制大米制品回生技术的研究进展 杨嚣，韩雪，张丽娟，等(258)
Research Progress on Anti—retrogradation Technique of Rice Products

Yang Zhe，Han Xue，Zhang Li’juan，et a1．

螺旋藻研究进展 何善生，王力，李健，等(263)
Advances in Spirulina Research He Shan．sheng，Wang Li，Li Jian，et a1．

HACCP与绿色食品管理体系在白砂糖生产中的应用
王小明，覃逸明，蓝峻峰，等(268)

Application of HACCP and Green Food Management System in Production ofWhite Granulated

Sugar Wang Xiao—ming．Qin Yi—ming，Lan Jun—feng，et a1．

牛奶中活性蛋白检测方法研究进展 包晓宇，陈美霞，王加启，等(273)
Advances in Methods for Bio．active Milk Proteins Detection

Bao Xiao．yu，Chen Mei—xia，Wang Jia—qi，et a1．

分析检测

液相色谱一原子荧光光谱法测定海带中的无机砷 丁春瑞，孙蕾(278)
Determination of Inorganic Arsenic in Saccharinajaponica by LC—AFS

Ding Chun—rui，Sun Lei

间接分光光度法测定茶叶中茶多酚 钟育均，温欣荣，陈漫瑜(28t))
Indirect Spectrophotometric Determination ofTea Polyphenols in Teas

Zhong Yujun，Wen Xin—rong，Chen Man—yu

QlJEChERS／GC—MS法同时测定果蔬r024种农药残留
刘胜男，韩四海，权明珠，等(284)

Determination of 24 Pesticide Residues in Fruits and Vegetables by QuEChERS Method

Coupled with Gas Chromatography—Mass Spectrometry

Liu Sheng-nan，Han Si—hai．Quan Ming—zhu，et a1．

RP—HPLC同时测定婴幼儿食品中5种核苷酸的研究 李涛，周艳华(289)
Simultaneous Determination of Five Nucleotides in Infant Food by RP—HPLC

Li Tao，Zhou Yan—hua

UPLC—MS／MS法测定美容养颜类保健食品中9种雌激素 陈才军，周勇，陈翔，等(292)
Determination of 9 Estrogens in Beautifying Health Products by Ultra Performance Liquid

Chromatography Tandem Mass Spectrometry Chen Cai-jun，Zhou Yong，Chen Xiang，et a1．

温度对固相微萃取法分析普洱熟茶香气的影响 张文杰，刘聪，郑婷婷，等(296)
Effects ofTemperature for Solid··phase Microextraction on the GC·MS Analysis ofAroma

Components ofRipened Pu—erh Tea Zhang Wen-jie，Liu Cong．Zheng Ting—ting，et al

万方数据



⑩

。一

万方数据


