
全国中文核心期刊 《中国学术期刊网络出版总库》、美国《CHEMICAL ABSTRACTS》收录期刊

岛
笥1盥匿 乒◎⑧同 8黜◎恩圆圆百隰V

IIlllllIlIIIllI⋯⋯mIIlIIIIIlIlIIIlllIIImI
Q K 1 9 1 5 2 1 9

201 9

广告

国家轻工业食品质量监督检测上海站
Food QuaIily Super＼／ision&Inspeclion Shanghai Slalion of PIR。C．Lighl lnduslry Minis{ry

上海市营养食品质量监督检验站
Shanghai NⅢlion FOOd Qua|ily Super＼／lSion＆lnspecfion Slafion

上海源本食品质量检验有限公司
Shanghai Yuanben Food Qua|_ty I nspection Co．，Ltd．

地址：上海市济宁路28号
Add：N0．28 Ji Ning ROad Shanghai China

电话丌eI：021—65471 617，021—65471 1 67

网址／Web：http：∥www．Yuanben．com

邮编：200082
P．C：200082

传真／Fa×：021—65471 61 7，021—65471 1 67

E—ma_|：Yuanben@Yuanben．cOm

食品安全的保障

食品质量的提升

遥三霎雾蠢一

×r卜寸●寸oor

z协们H

万方数据



指导

中国食品

生警单位

誓韭协会

jIl鞠食跨(纂雕)煮隈公司

主弗荤位

上海市食品羹业研究魇j

协疆单位 『¨j j

啐l{1霹焙烤食蠢糖制龋工壁协会
中国罐头江骥协会
啭蠲调嚷龋黪会
全国冷冻食蕊专业委员会。『j|| II

啦圈食最薹藏协会糖幕专韭委员会
謦酱辩学院粪海科技奎新罄询中心
上海科学院j — j

点海市食龋学会 一 。

上潦瘦餍技术学院番将鼓米与工程学院
上海海洋大擎食品学院

『：i辈东澳工炎学誊助鬈程学瞧 ：

；：¨；{i糍i¨¨ j¨『。：一i嚣，⋯|} ji。¨| i¨}1|{¨

编辑出版：：¨《食龋正业》jIi-编辑部

耋鳙叠侯少雄i。““ i“|

割警编≥镶根瓣。『jii ij爹≥ 。j}；¨鼍童，『j
。 j■ ¨!“： ％．={麓¨¨群 薹；i ■ ”

；““÷

薄瞪绸辑≤隧j萋褥 ：；jil j ：『j黧

±随疆：釜海帝镰汇区氆管鼷浮粤l谨：3酾窒
i。由霞毅编码≤20，|[：123耋； ii

i
。i

囊㈠ dⅫ— 一⋯Y“

i i甓褥纛德冀囊黪、镰l塞酶!I|2谚l Ii j毫薹ji!
"。

嘲i ：；；¨ _， 萎_

E瀚酬蠢娩s@≤llspgy．蠢。嫩篓i
誊富雾瞬鲢：{¨融l懿，岛黼狮+幽礤g嚣eo舔
ai；户罄蘸整辫鬣餐髓薹鼗研究艨。 ；}

二日 ㈡“ 。

ii账等{|：{¨漤雏l虢辩鬈2200雠8泓4j

j弃嗣银行誊中稿银行生海静安发襻

曩j鬟蓦臻薯譬蠢蠢案i i蓦j i：：|¨誊誊誊ij。薯《

。蓦j蘼舔撩罐遴缫。舞艨物哮：ii譬。 i

|。 ji曩砭；；sN量0 0-：斡-4_7}lX o

孱纛统·瘫缝粥舷物号：j

j露鎏“餐势瓤麓爝2镄瓢i i

ii i

H一

毽鳓篇发符j：i|灌海带由B敢羼报翻发符髑
禽渤键潮蘸鍪镧餐鬻由《赫i{{j{=i i ¨}i薯

冉Ⅸ黢传警瞽鬓鞫爹： i j『： j li

尊舔：誊篱艘}勰印。蠢量会譬“：熬。f砷蠢)|}『¨

l哆囊藜《螺豢薅謦孝謦：：曝蹙黧。。i≤；i鏊；j
誊囊*譬孽誊强“j-墨。篓碧ii誊 蓦i 。善

”

譬l¨j鬟
善蓑i 譬 叠 i _

ii羹慧蘩繁i，

目 次
C0ntents

第40卷第3期(月刊)

超声波辅助酸提法提取桃子中的果胶及性质研究 刘文，刘晶晶，赵新节，等(1)
Study on EX仃action and Pmpenies ofPectin丘om Peach by ul订asonic-Assisted Acid Ex订action

LIUⅥ，en，LrU Jin百in岛zHAO xinjie，et a1_

蛋清肽水解工艺及饮料配方的优化研究 李菁，杨旭，曹磊，等(6)
0ptimization 0n me Hydrolysis Process ofE窑g Whice Peptide aIld the Fomulation ofIts

Beverage LI JiIlg，YANG Xu，CA0 Lei，et al_

槐花麦饭的制作工艺 张文莉，陈尚龙，巫永华，等(10)
Production Pmcess ofSteamed勋p^D，珏f叩册fc口wim Wheat Flollr

ZHANG Wjnli，CHEN Shanglong，WU Ybn曲ua，et al-

大豆油体的提取及其功能性质 田其英，华欲飞，孔祥珍，等(1 3)
Ttle Extraction and Functional Properties ofSoybe孤Oil Body

TIAN QiyiIlg，HUA Yufei，KONG xiangzhen，et a1．

白化茶树品种加工红茶的发酵工艺 李文萃，范起业，王家鹏，等(17)
TheFementation TeclInology ofBlack Tea Processing for Albino Tea Varieties

LI Wjncui，FAN Qiye，WANG Jiap∞g，et a1．

螺旋藻多糖对鲜切苹果的保鲜效果 魏好程，迟国祥，何善生，等(20)
Preservation E仃ect of印咖，加口Polysacch枷des on Fresh-cutApple

WEI Haocheng，CHI Guoxiang，HE Shansheng。et a1．

反复冻融处理对白乌鱼鱼肉品质的影响 张鲞，钱琴，郭思亚，等(27)
Efrect ofFrcczing and Thawing 1'rea虹nent on the Qual时ofwh沁Mullet Fish

zHANG‰，QIAN QiIl，GUO Siya，et a1．

板栗片脱水加工工艺研究 马昕怡，夏敏，张敏，等(30)
Stlldy on Drying Process ofChesnlut Slice MA Xinyi，XIA Mill，ZHANG M协，et a1．

乳清分离蛋白酶解物对酸奶品质与抗氧化能力的影响
张国柱，闫碧轩，贾亚婷，等(35)

Efrect ofWhev Pmtein Hvdrolvsatc on the Oual岫and Antioxidallt Ability ofYbgLln

ZHANGGuozhu，YAN BixuaIl，JIA Y缸iIlg，et a1_

亚临界萃取核桃饼粕中油脂的工艺实践 缪福俊，王洋，耿树香，等(39)
The Pmctice ofSubcr“ical Ex打action ofoil fbm Walnut Cake

MIAO Fujun，wANG Y孤g，GENG shuxiang，et aI．

响应面法优化热水浸提灵芝孢子多糖工艺 王会宾，陈丽芳，叶克难(41)
0ptimization ofHot watcr Ex仃action Conditions of函玎。如册口胁c胁肌Spores Polysacch撕des
by鼬spon∞Sum啪Me山odology m埘G Huibm，C髓N Li胁＆YE Ken蛆

不同处理条件对燕麦蛋白肽抗氧化活性的影响 许英一，徐艳霞，王宇，等(46)
E船ctsofDi伍玎∞t1'reannentConditionsonAntioxidantActivityofoatProteinPeDtide

)(UY．mgyi，XUYanx咄WANGYu，etal．
微波辅助提取板栗淀粉的工艺优化 谭宏渊，田明杰，谭富耀，等(49)
optimizing on Microwaved—Assisted Ex昀ction Technology ofStarch疗om Chesmut

¨N Hongyu粕，TIAN Min翻ie，TAN Fuyao，ct a1．

辣木籽油的提取及其Gc—Ms分析 刘阳，徐月君，唐寒，等(52)
Study onⅡ增Ex觚ction Tccllnology觚d GC-MS Analysis of^如r魄7口D如归阳s∞d 0il

LIUY撕g’XUYueim，TANGHall，et a1．

超声波辅助提取胭脂萝卜总硫苷的工艺优化 阳晖，李鸿超，高雅，等(56)
optimization ofEx舰c血g TecllIlology ofGlucosinolates筋m canIlille Radish by ul仃asonic-

Assisted Metllod YANG Hui，LI Hongchao，GAo Ya，et a1．

山楂果酒发酵过程中品质特性的变化规律 李楠(60)
The Dyn啪ic Ch孤ge ofPhysicochemical Illdexes in Fe册en协tion Process ofHawtllom Wine

LINall

玉米胚芽油提取工艺的研究 侯跃辉，马先红(63)
Progress on E)【订action Process ofMaize Genn Oil HOU Y|uehui，MA XiaIlllong

蜂蜜酒酿造工艺优化及其多酚含量 杨福臣，李西腾，田青，等(68)
Mead Brewing Technics 0ptiInizhg蚰d Polyphenol Content

YANG Fuchen，LI xiteng，TIAN Qillg，et al_

三种不同谷物曲牧区醪糟与新型醪糟风味特性分析 杨蕾，张美莉，阿荣(73)
Comparing the Propcrties ofDifremnt Ce∞als Distillers Ybast Laozao andme New1卯e CIlle

W阑GLei，ZHANGMeiIi’AR0ng
亚临界萃取结合分子蒸馏提取甜橙油的研究 谢豪，黄龙，王萍，等(78)
Study on the Essential 0il Ex订action舫m a舰s s加g埘括by Subcritical Extraction CombiniIlg
wim Molecul盯Distillation XIE Hao，删ANG Long，WANG Ping，et a1．

万方数据



矗鼻案
Sh}Pj_n Gong Ye

声明

蕊忝鳓震滚的论文，将通逑减授
权的德撩攀缓避稽鍪种方式的数据拖
网络出版或提供槽息服务，一稿件一经
刊登，将在稿瓤枣一次慷支付稿费和
著作粳德牌赞◇黪包括印刷版、光囊
版和网络版繁萋誊筹作者济障意被数字
化处理，应崔投稿盼，向本刊提出书面
说明，否瓤g≯视为同意上述声明。

编辑部

The Food Industry(Monthly)
v01．40 No．3(Serjal No．270)

高酸海棠果麸皮果醋酒精发酵工艺优化及品质分析 翟红月，苏乐萍，屈磊，等(83)
Fermentation T色chllique 0ptimization and Quality Analysis ofHi曲Acid Begonia Fnlit ViIlegar

witll Wheat Bran ZHAI Hongyue，SU Lepmg，QU Lei，et aI．

益生菌发酵杏鲍菇的工艺及品质 熊荣园，林俊芳，叶志伟，等(88)
Tbchnologv Optimization and 0uality Analysis ofProbiotic Femented P如“，_Df螂已，删f

XIONG RongyuaIl，Lnq Junfang’YE Zhiwei，et a1．

HACCP在蛋皮月饼加工中的应用研究 任睿敏，鞠国泉(92)
The A口Dlication ofHACCP证Egg Skin Moon Cake Processillg REN Ruimin，JU Guoquan

不同添加剂对冷冻豆腐结构特性影响研究 李良，田甜，刘军，等(95)
Studv on E腩cts ofDi仃erentAdditives on S仇lctIlral Characteristics ofFmzen T0m

LILiang，TIAN Ti锄，LIU Jun，et a1．

2种加工方式对牡蛎中Pb、cd、Cu和zn元素生物利用度影响
宋佳芳，柯可，李高平，等(100)

E仃bct of2 KiIlds ofCool(ing Metllods on Bioaccessibility ofPb，Cd，Cu and Zn iIl Oyster

(伪f嘲睦阳腩“”6㈣ s0NG Jia胁g，KE Ke，LI GaopiIlg，et a1．

超声波辅助酶法水解米渣纤维制糖 田蕾，付秀丽，丁德胜，等(103)
Ultrasound Assistcd EnzvTnatic Hydr0Iysis ofRice Residue Cellulose

TIAN Lei，FU Xiuli，DING Desheng，et al_

微波预处理超声波协助水浸提茶皂素工艺条件研究
胡福田，周红军，徐华，等(107)

Studv on Ul咖sound Assisted Water Ex仃action Technolo鐾，ofTea Saponin f如m Micmwave

Pre仃eatment ChmP胁口。把f向阳Powder HU Futian，zH0u Hon画un’Xu Hua，et aI．

不同贮藏温度对采后碧娇樱桃番茄生理和品质的影响
李金娜，方海田，刘慧燕，等(111)

Efrects ofDifrerent Stomge Tbmpemture on Post-Harvest Physiology and Storage Quality of

Bijiao Cherry 1bmato Fnlits LI JinIla，FANG Hait岫，LIU HuiyaIl，et a1．

近江牡蛎中镉的脱除工艺研究 陈艳萍，王璐，曾琪，等(115)
Stlldv on tlle Pmcess ofRemoval C狙mium丘om Drf，蟊口rfv“肠，括Gould

CHEN Yanping，WANG Lu，ZENG Qi，et al_

正交法优化牛油果种子粗脂肪提取工艺 赵丽华，郑毅，刁毅，等(118)
0Dtimization ofExtmction Cond“ions ofCrude Fat f而m B"f胛sp8r小Ⅳ棚p口以豇Seeds by

0r山ogonal Desi匝 ZHAO Lihua，ZHENG Yi，DIA0 Yi，et aI．

杀菌方式对蓝莓黑枸杞复合果酱贮藏过程中品质的影响 张先淑(122)
Efrect of Sterilization Metllod on tlle Qual时of Blueberry and Black Wolfberry Compolllld Jam

during Storage ZHANG Xianshu

玉米秸秆酶法降解洗脱鹪吸工艺优化研究 丁为，张访华(125)
Optimization ofElution锄d Desorption Pmcesses for Enzymatic De掣adation ofCom Stalk

DING wei'zHANG FaIlgIlua

山羊奶中使用闪蒸杀菌的工艺控制 王成宇，夏元军，姚晶(128)
Process Control ofFlash Sterilization m Goat MilkⅥfANG Chengyu，XIAYUanjun，YAO Jing

基于高光谱成像技术无损检测苹果表面缺陷 孟庆龙，张艳，尚静(131)
Nondestructive Reco鲫ition of Defect on Apples Using Hyperspec仃aI ImagitIg Tbcllnology

MEⅡ呵G Q证glong，zHANG Yan，sHANG JirIg

新型小米南瓜香蕉混合发酵饮料的生产工艺 贺莹(135)
Iksearch on也e B锄锄a PIlmpkin Millet Fenn∞tcd Beverage Pmduction 1k11Ilology HE Ying

小米糯米酒酿造工艺及抗氧化性 徐杨郁青，董颖辰，郭赵瑞，等(139)
TIleBrewing Tecllllolo科andAntioxidantActiv对ofMilletGlutinous剐ceWille

XU Y抽gyuqing，DONG Yingchen，GUO Zhaomi，et aI．

HscCC结合硅胶柱层析分离法夫酵母类胡萝卜素 白曼利，陈艳红，黄莹，等(143)
separation of Carotenoidsfbm P^q扩^口砌D疵毋榭口byHscCC and Silica Gel colu砌
C11romato掣aphy BAI Manli，CHEN YAIl量long，HUANGY-mg，et a1．

i辑巍探谴{|；I

不同蒸馏法对葫芦巴精油得率和化学成分的影响 李建芳，闵闯闯，王婷，等(148)
E虢cts ofDi行c咖t Distillation Metllods on Yield柚d Chemical Composition of挣咖船池
．归P玎删-g阳Pc“肼L．Essential 0i1 LI Jiall胁g，MIN Chuangchu蛐g，WANG耽lg，et a1．

基于一致性度量的在线产品品质稳定性评价 刘挺，龚荣岗，马志荣，等(151)
Oual时Stabili竹Evalllation for Online Product Based on Confb珊时Measure

LIU’nng，(}ONG Ronggallg，MA Zhirong，et a1．

即食海蜇中金属元素含量分析及食用安全性评价谭秀慧，朱晓华，李萍，等(155)
AnalVsis a11d Safbty EvaIuation ofAlumiIlum，a}lromi岫，Arsenic，CadIni岫，Mercury alld

Lead iIl IIlstant Jellyflsh Pmducts TAN Xiuhui，ZHU Xiaohua，LI Pill舀et al-

明胶一壳聚糖共混复合膜的逾渗研究 李海朝，黄丽娟，杨帅帅(159)
Percolation ofGelatin／Chitos蚰Blend Composite Memb啪e

LI Haichao，HUANG埘u髓，YANG Shuaishuai

葡萄籽蛋白组分提取及亚基分析 薛静雯，王美玉，闰舟，等(162)
Ex廿action of Grape Seed Protein Componems and Subunit Analysis

XUE Jingwen，WANG Meiyu，YAN Zhou，et a1．

超声波结合1一McP处理延缓苹果果实后熟与衰老
董生忠，张可萱，赵新刚，等(165)

nle Dclay ofApple Fnlit础pening锄d senescence by using ul昀sonic aIld l·McP matrIlent
DONG Shengzhon臣ZHANG KexuaIl，ZHA0 Xingang'et a1．

万方数据



lz
k ▲皇 本刊出版日期为每月2。日。欢迎投稿。I -t 卫 1I 栾黼墓黼器呙兹恕缀槲黝脂髓。1

●一■

1嚣 ●氏
'

鬣hi 鞘魏 G a 日o
V^

j 零· l
‘艺’ 5’。

¨；

谷物基质对东北黏豆包质构及化学性质的影响 韩雨茜，党雪文，郭鸽，等(168)
E疵ct ofCcreal Subs仃ates on the Texture髓d Chemical PmDerties ofSticky Beall BllIl iIl

Norfheast China HANYm【。，DANG Xuewen，GUO Ling，et al'

刺拐棒天然成分的抗氧化活性 裴世春，朱俊义，夏广清，等(172)
Analysis ofⅡle NatIlml IIlgredients ActiVi哆iIl 4c日珂f矗QP口玎dx se黜棚励删s

PEI Shichlln，ZHU Jullyi，XIA GuaIlgqing，e ．a

一氢化氦重基对象束桑后驴藏鼎衙的影响 常雪茄．王娠菇鸯点箬r1‘7‘
—f1 rujK～n竹“铽，’J‘‘／l、，u^一p呐HH佻HJ／qy”-’j ’P j’I、J’坩州，一】’、)， Y 、⋯

E施ct ofTreahTlent w油Nj廿jc 0xide Fumigatjon 0n Storage 0llaljtv ofPo劬arvest winteri=i：磊#⋯⋯⋯⋯⋯⋯～⋯⋯一6；i二赫；：篇．了蔬i云：：=；_≥iI善-+。-。’Y⋯⋯1。 ⋯⋯⋯⋯1～，⋯⋯⋯⋯o¨'⋯⋯1b，⋯“
HPLC—MS／MS法测定不同产地牛黄中胆汁酸成分 高旭，张静(181)

一一一⋯⋯一一一一一⋯⋯⋯一一一一⋯一一⋯⋯⋯⋯一⋯一⋯一一一’⋯，⋯⋯⋯⋯一GAOXu，ZHANGmg
Tween 80浊点的测定及其影响因素 吴红艳，张德聪，于晓丹(184)
Detem血ation ofnle Cloud PoiIlt ofTween 80 alld Its础uenc吨Factors

、^兀I Hongvan．ZHANG Decong．YU Xiaod锄

万方数据



馕砖I案
Sh}l：．in。GOlllg Y电

基于农户社会责任的部分保证价格合同研究 孙玉玲，纪贤兵，蒋以浩(262)
Research on Panial Guaranteed Price con廿act Based on F蛐ers’Social Responsibil时

SUNYulin舀JI Xianbing，JnNG Yillao

HPLc法测定菊苣中芦丁、槲皮素和山柰酚含量
热阳古·阿布拉，夏娜，姑丽各娜·买买提依明，等(267)

Det咖ination ofRutin，Quercetin and Kaemfcml ill Cfc^D一甜m加钞6搬L．by HPLC

REYANGGU‘Abula，XIA Na，GULGINA‘Mamtimin，et a1．

正相高效液相色谱法测定植物油中维生素E的含量 薛庆海(270)
Detennination ofⅡle Coment ofⅥtamin E in vegetable Oil by Nomal．Phase Hi曲Pe墒nIlance
Liquid Chmmato嘲phy XUE Qin曲ai

RP—HPLc法测定石斛鲜汁中纳他霉素残留量研究
陈婧超，刘淑芸，冯英鹏，等(273)

DetemiIlation ofNatamvcill in Fresh Dendmbium Juice bv I己P-HPLC

CHEN Jill窟chao，LIU Shu"m，FENG Yillgpen昌et a1．

北京市售15种液态乳品的营养成分分析和比较 王磊，崔亚娟，王鑫，等(276)
Comp撕son a11d Oual岫Evaluation ofNutritional Components of 1 5 Liquid Da时Products in

Beiiing Market WANG Lei，CUI Yajuan，W蝌G XiIl，et al_

液液萃取一磺化净化一Lc／Ms／Ms测定黄喉中的五氯酚酸钠
周敏，朱萌萌，周婷婷，等(280)

Detemination ofPentachlorophenol Sodi砌inAona Assisted Liquid_Liquid Extraction a11d

Sulfonated Purification by Liquid Chromato孕印hy Mass Spectrome臼叮

ZHOU Mill，ZHU Men肿eng'ZHOU 1铀gtm禹et a1．

基于罗丹明B探针的鲜柠檬中柠檬酸的快速测定 庞向东，郑小敏，蒋天艳，等(284)
Fast Detemination of Cimc Acid in tlle Fresh Lemon Based on Rhodamine B as Pmbe

信阳红茶香气成分分析
PANG Xiangdong，ZHENG xiaomill，JIANG TiaIlyan，et a1．

尹鹏，王子浩，刘盼盼，等(287)
Analvsis of』～roma ConstitIlents in Xinyallg Black Tea

YINPeng'WANG ZillaO，LIU Panpan，et a1．

婴幼儿配方奶粉中蛋白质成分分析标准物质的研制 杨轶眉，王莹，彭亚锋(292)
Develo口ment ofReference Materials for PmteiIl Analysis in IIlf抽t and Ybung Children Fo蛐ula
Milk Powder YANG Yimei，WANG YiIlg，PENG Yafeng

紫外吸收和荧光光谱检测红茶中的胭脂红色素 廖彩淇，孙长虹，杨潇，等(296)
Detection ofBlack Tba with Carminum Based on UV AbsorDtion aIld Fluorescence

SpectIDscopy LIAO Caiqi，SUN Changhong，YANG Xiao，et a1．

AsE—ICP，MS法同时监测饮用水中的7种重金属残留 胡仲怡(300)
ASE—ICP／MS Metllod for Detennination of 7 Kinds of Hea、吖Metals Residue in D山king Water

HUzhongyi

高效液相色谱一原子荧光光谱联用法测定海鱼中甲基汞
周晓雅，孔佳，李煜，等(303)

Detection ofMe血yl mercury in Sea—fish by High Perfomance Liquid a【lromatography and

Atomic F1uorescence Spectroscopy ZHOU Xiaoya，KONG Jia，LI Yu，et a1．

HPLC同步测定南丰蜜桔成熟过程中9种有机酸 马倩，肖依文，汪涯，等(306)
The Simultaneous Dete彻ination of9 0唱anic Acids ofNanfeng 7rhgerine duriIlg the鼬penmg
Pmcess by HPLC MA Qian，XIAO Yiwen，、】l硝NG Ya，et a1．

全自动固相萃取一uPLc—Ms／Ms法测定黑木耳中农药残留
孟繁磊，魏春雁，谭莉，等(310)

Detenllination of Pesticide Residues in 4甜rfc“肠，插口“r地球，玎bv Full一跏tomatic Solid Phase

Ex廿action．UPLC．MS／MS MENG FaIllei，WEI ChIlllyan，1：AN Li，et a1．

cO，浸渍法对北冰红山葡萄酒中成分影响的研究 裴辰玉，张薇，李悦，等(315)
Study on t11e E脏ct ofMaceration C盯bonique Composition ofBeibin曲ong Grape Wine

PEI Chenyu’ZHANG Wei，LI Y_ue，et a1．

液相色谱一串联质谱法测定粮谷中的嗯唑酰草胺 唐俗，袁定帅，孙林，等(319)
DetemiIlation ofMetamifop iIl Cercals by LC-MS／MS

TANG Su．YUAN DiIl2shuai，SUN Lin，et a1_

sPE—Gc，Ms法同时检测地表水中6种常见农药残留物 李旭霞(322)
Automatic SPE．GC／MS Metllod for也e DetemiIlation of6 Common Pesticide Residuals in

Water LIXuxia

环介导等温扩增法快速检测牛羊肉中的掺杂肉 于媛媛，曲勤风，张奕南(325)
Meat Species Authenticity Rapid Identification by Loop-Mediated Isothennal Amplification

Assav in Beefand M珊con YU Yh锄yu孤，OU Oin矗m臣ZHANG Y．man

信息 (59)(103)(151)(194)(330)

万方数据



广告

万方数据


