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搬迁通知

广告·书评

(163)(184)(2 r)5)(257)(295)(317)

(150)

食品企业成本会计核算与控制——评《食品企业管理》
插画在食品包装设计中的运用——评《食品包装设计》
电子商务平台下食品品牌营销策略研究——评《食品营销学》
茶文化的弘扬与发展——评《中华茶文化与健康》
食品专业商务英语教学实践——评《食品专业英语》
翻转课堂在食品专业英语教学中的运用——评《食品专业英语》
日本饮食文化研究——评《日本的餐桌》
音乐在治病保健中的作用——评《音乐保健》

食品企业成本会计管理研究——评《餐饮企业财务管理》
高校大学生的饮食心理与行为研究——评《饮食消费心理学》
足球运动员的饮食营养研究——评《运动营养学》
日本绿色食品料理——评《绿色食品与有机食品》
汪曾祺文学中的美食文化——评《中国饮食文化》
法国饮食文化研究——评《法国饮食文化的风貌与流变》
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