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FU Hongxue，WANG Feng，CHEN Wanqin

食品添加剂使用标准在食品安全监管中的应用 冯彦军，徐玮，周秀银，等(276)
Applicatjon of Standards for Use of Food AdditiVes in Food Safety SuperVision

FENG、，anjun，XU Wei，zHOu xiuyin，et a1．

3种前处理一HPLc法测定婴幼儿配方食品中维生素B．
傅红雪，陈万勤，刘柱，等(281)

Comparative Study on 3 Pretreatment Methods for HPLC Detemlination ofViIamin B。in

Formula Foods fbr Infjmts and Youn2 Children FU Hon2xue，CHEN Wanqin，LIU Zhu，et a1．

IcP一0Es法测定辣条中的多种金属元素 李梦洁(285)
Detem“nation of Metallic EIements in Spicy Gluten Sticks by Microwave Digestion Coupled
with ICP—OES LI Men2iie

QuEchERs—HPLc—Q—TOF／Ms快速筛查蔬菜中32种农药残留
杨明，涂凤琴，王冬梅，等(289)

Rapid Screening of32 Pesitjcides Residues in Vegetables by OuEChERS．HPLC．O．TOF／MS
YANG Ming，TU Fen2qin，WANG Dongmei，et a1．
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uPLc—MS／Ms法测定食品中的4种木酚素 肖伟敏，王奇，董珊，等(294)
Determination of Four Lignans in Foods by UPLC—MS／MS

XIA0 Weimin，WANG Qi，DONG Shan，et a1．

表面增强拉曼光谱法快速测定娃娃菜中啶虫脒残留
蓝勇波，江培淳，林长虹，等(’99)

Detemination ofAcetamiprid in Baby Cabbage Based on Surface—Enhanced Raman Scattering
LAN Yongbo，JIANG Peichun，LrN Changhong，et aI．

FefII卜H，0，一双吡啶阻抑光度法测定食品中的微量过氧化氢
。。

黎克纯，凌敏，张颜，等(303)
Detennination of Hydmgen Peroxide in Foodby Inhibition—Spectrophotometry of Fe(II)-BPY

LI Kechun，LING Min，ZHANG Yan，et a1．

顶空一气相色谱法测定一次性餐具中溶剂残留 陈同强，李灿，郭锦材，等(306)
Determination of S01vent Residues in Disposable Catering Utensils by Headspace-Gas
Chromat02raphy CHEN Tbngqian g，Ll Can，GU0 Jincai，et al_

自动石墨消。解一IcP—Ms法检测水产罐头中的铅、铬等7种金属
葛磊，孙玉梅，白冬，等(310)

Automatic Graphite Digestion．ICP．MS Method for Detection of Seven MetaIs Including Lead

and Chmmium in Canned Aquatic Pmducts GE Lei，SL州Yumei，BAI Dong’et a1．

QuEchERs—GcMs／Ms法快速测定刺梨中15种农药残留。

李志，冉茂乾，徐孟怀，等(314)
Detennination of l 5 Kinds ofPesticide Residues in Ros口，‘似6“，苫厅ff by QuEChERS—Gas
chromatography Tandem Mass Spectrometry LI zhi，RAN Maoqian，xu Men曲uai，et al_
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山茱萸的营养成分 李鹏冲，张立攀，关炳峰，等(319)
Nutritional Constituents of c白埘螂Q历曲’d凰

LI Pengchong，ZHANG Lipan，GUAN Bingfeng，et aI．

不同加工方式镇江香醋不同季节理化指标 李国权，刘小裕，孙宗保，等(323)
Physical and Chemical lndicators ofDifrerent Processing Methods ofZhenjiang Vinegar in

Di舵rent seasons LI Guoquan，LIu xiaoyu，suN zon曲ao，et aI．

硬骨鱼纲胺觫鱼与其他鱼皮基本成分对比及分析王锡念，徐志善，孙钦军，等(328)
Comparison and Analysis ofthe Basic Components ofthe￡叩矗j∥白，w，IBs and 0ther Fish Skin

wANG Xinian，xU Zhishan，SUN Qinjun，et a1．

全豆蛋糕与普通蛋糕的感官性状与营养成分比较分析唐雯，许蕊，李胜利，等(334)
Comparative Analysis of Sensory’rraits and Nutrjtional Value of Whole Bean Cake and

0rdinary Cake TANG Wen，XU Rui，LI Shengli，et a1．

河南鹤壁瓜蒌子和瓜蒌皮中挥发油成分分析 施璐，雷咪，方振峰，等(338)
Analysis ofVblatile 0il Components in丁p葩向osd门，^I?s七frf，Dwff Seed and Peel in Henan

SHI Lu，LEI Mi，FANG Zhenfeng，et a1．

云南两个地方猪和杜洛克猪的营养成分比较 李志勋。翁亚烦，杨圳超，等(341)
Saba with Red BrownFur Pig，Gaoli Gongshan Pig and Dumc Pig CompamtiVe Study on the
Nu仉tional Com口osition ofMeat Ll Zhixun，WENG Yafan，YANG Zhenchao，et aI．

不同地区酥油脂溶性维生素和脂肪酸组成分析 祝亚辉，池福敏，辜雪冬，等(346)
Analysis ofLipid—Fat—Soluble Vitamin and Fatty Acid Composition ofGhee f如m DiHbrent

Regions ZHU 1Yahui，CHI Fumin，GU Xuedong，et a1．

信息 (1 67)(2()8)(243)(288)(337)(348)

广告·书评

足球运动员的饮食研究——评《高级运动营养学》 宋海泉

食品包装美术色彩设计——评《食品包装设计》 王庆海

美国饮食文化研究——评《国外饮食文化》 毕晴，王桢

苏轼文学创作中的饮食研究——《中国饮食文化》 陈婵娟

高校体育专业大学生饮食习惯研究——评《食品营养与卫生》 陈辉

传统特色食品的包装设计——评《食品包装创意设计》 陈 晓

食品安全管理实践研究——评《食品质量与安全管理》 陈 勇
我国食品出口贸易竞争力及其影响因素——评《食品国际贸易》 杜晓

基于PBL下的食品专业英语教学研究——评《食品专业英语》 韩雅轩

出口食品包装英语翻译的问题与应对——评《食品行业英语》 李欧纹
食品包装设计的味觉心理研究——评《食品包装设计》 梁 磊，廉婕
食品包装设计中的绘画元素应用——评《食品包装学》 孟娟

食品专业校企合作模式研究——评《食品科学与_T程专业教学法》 裴枫
食品专业英语教学创新实践研究——评《食品质量与安全专业英语》 彭兴艳

汉语教学中的饮食文化探析——评《中国饮食文化简史》 唐建宏

食品包装文字英语翻译实践研究——评《食品专业英语》 杨文姣

完善食品卫生安全法律体系——评《食品安全法律知识问答》 张庆萌
新时代背景下食品企业财会类人才培养创新研究——评《食品企业社会责任与经济
绩效的关系研究》 刘路星冀晓瑞

建构主义理论下食品英语教学实践——评《食品专业英语》 刘文婷

休闲食品市场的发展趋势研究——评《食品市场分析》 王 灵

音乐在健身活动中的治疗保健效果——评《音乐与保健医疗》 黄璐
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