
农品，业圣二}妓 2。1。年第7期，总231期

前瞻 ，o_，

专家导航

／r 裴目食日利学；I&^才#养的成绩目#；目*

热点追踪

．o +目n酸日行Ⅲ#a##5#＆白勺&i女镕T≈健女月

安全视角

中目的食i安全风胎监测与*估

荬战。㈣ihⅢn，t
营销管理

，， 女*§镕女日#m打《荛食*￡e∞jm n2

法律襄倒

■ 使用他^被撞予外观设l}专利杈的瓶贴馒杜行为如何“定

?巨角t‰w⋯⋯iq?mm

企业联办

调味￡的发展趋势f浙Ⅱ韫象专栏}

镕自纳Ⅱ的纯i#镕±素K2f丹尼新克}栏)

企业报道

十#％#￡Ⅲm

ZⅢ4t#C*¨I*目*q

⋯《f*#m n#日4％#

——*$Ⅲ**f#口§}日*目t，*Ⅺ**

％自威制胜±道创新^和竞硪

安琪酵母精彩展现R怕2010传统中4发酵Ⅲ食革新受热摊

斯。克战略整台Ⅲ好服务Ⅱ太E客户

与时俱进i盘褂飞

——℃m$i≈d目±##＆#Ⅲ*目

信息 ，，。r，

资讯动态

中日台资{臻州煮攀孽黾毫熙叁舅

；号肜

谢

彬

卯∥彤柑



2010(|i第7 JOJ，总331卿

研究与探讨

65撇射流均质隍善热压柠花生粕分离童白乳化特性

的研究 刘岩等㈣m ol㈣?∞㈣m{5It‘{of 2h⋯⋯⋯∞㈣—M#∞⋯l"“口”Ⅲ“⋯∞⋯t“hⅫL㈣¨w
68 皮特兰斯格PIC猪肉质理化指标的№较

％静等‰⋯⋯f pork phFica]and mjcd{^oeI of

P⋯＆m“PIC p口 ∞m*d
71 盐胁《培葬T的雷萋甜抽Ⅳ咖～⋯腑脂类

GC／MS分析 蒋自日荨
脚pn ol{口d m ohw嘶H“n{ⅢM⋯⋯＆35
by C．C 7％ Ⅲx一“⋯}

75 四种仙^掌抗氧化活性比较研究 陈健等s“¨∞1}m⋯⋯“o／cjc}⋯～”“蛳⋯～ ㈣∞e*
1B壹草￡谁中辅组舟Ⅱ其台■的气框色谱一质谱鞋

用Ⅲ2 Ⅻ海棠等

＆t一}nat⋯t⋯娜o^en“aod“njtnt·nwheat⋯blacR j⋯b¨⋯㈣∞^⋯’3
⋯⋯t ￡㈣一⋯lm

8f 鞫目基★蒜多糖的制备与鉴定 陈盒玲等
Pmo＆}iz}on and¨日H￡}}}ca±㈣o／ 1 m日¨y，掣i?c

口mr恤e㈣ ㈣&一I哪n d

84 日蛉薯涟柑残存颗粒的性质研究 黄峨椿等Study∞m口Mties of⋯⋯mI porto

{{』_ch H⋯⋯±a／
88 柿叶多酚的提取殛体外生翱活性的研究鲁军等

Stody⋯1 0}acI’on aod}n yt rio bio，ctE r}±y of

∞}时一}咖口oⅢm∞∞|⋯LU⋯m
92 葵花耔粕多肚抗氲*与延蠼寰老作月的研究

{灌A等
Sndy⋯^c’ottmnt and∞t}一j0 og icl}。tt·⋯f0∞c㈣from ，kw⋯al WANG m}一十n}掌【“

95建冻甜i来风味物质}IS--SPME／GC—M,g分析
刘i花等4noivs州}⋯o}dl，h 2{iv口⋯m90ne⋯f t^e“i＆tv一㈨⋯⋯o∞bP雌一S枷洲Lm’u⋯m

98 黼与氧化=甲胺的反应研究 李丰等S’ody⋯～l⋯⋯1050 a#d∽m}}hvl⋯●
Ⅳ_oxlde “F唰m

I 01模拟酶解丈Ⅱ7S 11sⅢ自&其抗氲m活性的研

究 孙目威等sⅢ⋯}删}{z⋯帅mF⋯of nmⅪ删s
⋯}n and}⋯too㈣一}1v女“Goo-wel m*

105来糠饼粕膳食纤雄a化性质的研究 马湃等
Stay oR mP∞F’?0ch⋯t p删㈣ot ±¨’}co

^w MA㈨J，
”!!!!!紫!!??j!!!???i纛s㈣☆}口口!{0n ol胁”训of㈧

oystw hn⋯⋯㈨by女一⋯∞目，“
0茯砖茶氟溶出动^学实验H究 幸珍等$1u#r⋯the∞Il_。n k⋯“ol t{⋯}}n th4M⋯ ㈣ef“
3复台酶法制备鸡冉i自抗氧化肤横翟研究

gm}等Study⋯⋯“⋯{“0”mI∞t|一01 2女tt。，|娜t’幽wt盱，⋯t”㈣“№o

|uly．2010(N¨j3311

7麓80t嬲孽i慧黪烹名赫。of孳慧ttt⋯⋯⋯⋯∞⋯⋯le～
^Ⅲ ⋯—m““

20±薹多糖抗氲m性Ⅱ其组分的研究 马利华等s㈣⋯x4Ⅻ㈣c口⋯”“Zmg&e’o帅㈣∞|f∞幽洫MA⋯“J，
25}月淀粉堇配参数的忧选A应用性质蛮化研究

幸新华等
Study⋯p c}m{z，tc⋯}stitch”}1l⋯ot differMt脚删蛳d雌Ⅲ}"⋯”p州t*㈨-∞et“

28酶解著件对i米罐泡水蛋自堆解液物性的影响

部謇群等㈨+b时o∞_5洲⋯恤±{∞㈦p椰ot咖㈣删。hdo|p蹦a㈣—即m m

32微波加髂对大E脂肪醴的影响 仇￡伟等
EffⅣt of⋯帅刚‰q o刊m“p一

35牛蒡t膳食纤罐张粒结构Ⅱ物性的研究*a等

Om№∞㈣
Stody”眦k 5if⋯t and∞”4“}Fo州tm oI㈣patkfe⋯b“dock幽t*r黼

38冀光镕对苦T茶与叫A相§作用的研究XU
。*W w“

王海燕等s州r*㈣删E∞+叩h*d￡M bythe㈣}mtⅢn㈣⋯“
1 40曩化铝吸附醇溶性磷脂中磷腊酰z辟胜的热力学

研究 曹栎等

s“}d忡thormody一|；of m?⋯djon{“g口日咖曲Ⅲh∞㈨⋯删m{pd
CA口Chw w“

143太Ⅱ皂醇抗脂质过董他作甩的研究 尹学哲等

一№HM“{☆t"ef／*ts of*，。十qmYIN㈨a／
146高糟夤纤雏对箍牛奶$质的*响 马j等s啪⋯‰n d n廿舶“y岫tPJ"my of

，∞h^ M r哪““
148￡盹☆研究宁夏拘杞于极性提取勒蒲豫∞Prl自由

基的作用 孙芝杨
E#tc—y of㈣““o／L¨m h¨～㈣㈣by∞·q㈣㈣⋯e

Ⅻa2”哪
I 50目时l镭萃取结岔气质联机分析北京地日红腐乳

挥发性成H的研究 黄M泉等s}Ⅲ⋯b}，k∞m—I㈣red ⋯∞∞}of6|⋯)w女㈣|，q
生物I程

54 H目形精*＆对羊奶醴奶发酵特性的影响
王攀等∈}}⋯F w‰tⅢ⋯j±⋯the f⋯⋯ⅢofⅫ。5pm WANG㈣d

57氯谭种婪&浓度对蟑t酒发酵和采醇*舍t白勺*
目 陶树*等Etf∞t舳tMd Md“⋯⋯of ⋯⋯&⋯0m㈣d⋯TAO‰⋯al

62响应面镕忧m海蒲酸铺一t"固定m蒜氢融酶
曹目等

0#’}m}：i E{0口of c⋯ond’}’o^s ol!¨j|{tno⋯
m⋯t?⋯⋯oa⋯{02w⋯⋯5，。∽。$㈣’q CAO№H aI



j
201旧：第75I，总331 JUJ

67应用=女回归E变旋转组台设计优化中目{虾蒸

煮镕酶解I艺的研究 张井等
st。d⋯。。t{m，：atJ⋯t enzymatic hy女。{¨t}of

cooklng Je{ce o／AC日tR5 Chmansts tho％h q】f曲“cf}0。ej⋯口m口m㈨tl⋯ml|㈣2∞
ZwAN5m d，J，

71沙丁脏醇单克睦抗体的舒备殛月接ELISA方法的
a女 彭《挥萼P?}oa}atl⋯㈣∞d自m{h4目⋯Ⅲ⋯|
m5t女|mm of／“tr@ct⋯tM±L{n

pEN3‰一‰}“Ⅲ
75酱油成曲在食醋酿造中的应用研究 李宏粱等

ApplicatiOn of mjl⋯≈2 Iof SOy jau⋯n⋯"
⋯+∞ ￡?m--haqg#“

77木苏搪对睦乳增菌效果的Ⅲ究 王刊红等stw⋯idl∞¨f⋯“yo叫删51莉哪e
。。；i《wⅫ商ii斟、i；矗i誉i磊等；；；

詈登警妊f．妊。。。。≯赢蛩嚣j∥own㈨5t女“蜘⋯}¨咖口f㈨㈣temes oⅫ㈣∞r
口目⋯，

83 4黄深层发酵胞外酶镕性的测定与分析

谢丽**Analw÷。，⋯。“】加⋯目ctlvttJ@5ⅢPh|}⋯
h⋯rm“Ⅲ㈣⋯x2￡L4⋯}。i

盯T目蔗培自加方案对假量酵母发酵的影响

蔺Ⅱ苹等E{fe⋯}⋯"一⋯n⋯n￡⋯of㈨
‰★hⅢ i㈣PⅧ⋯}

89利用乳醋发酵营萝度诗制备膳食坪镕 周浓等Fto“ct⋯t dI|atary}㈣⋯{neaook№“a，
Ijc±l。acid⋯nlatl∞ zm№Ⅶ日t a／

91氯#甲酸z酯含i随葡自《＆№过《变化趋女的
研究 高年发等
＆u☆∞the咖∞2“0 tf。^d of ethyl E*bwna⋯n
⋯缸2q“●”⋯ooe5， 舶mh⋯}

94响应面镕优m铷m舳68忡rm“叫：耱发酵产
T醇培养￡的研究 Ⅻ娅等却⋯t，⋯{bt蛐{⋯t⋯#袖5}，?女咖|
0}4fw·^c¨with xy々se md⋯y 7⋯㈣
⋯o女joq，L～h}l m

97响应i岳佑佬黑术耳糟黼的发酵I芎
”*子等∞t{～ti⋯f k⋯zr⋯ce⋯F Jew t—i⋯⋯±⋯|⋯by?}⋯⋯{⋯’m

I艺技米

200索氏＆提取北冬虫I草多糖的工艺研究高峙等s2曲∞e⋯2⋯}polr⋯珧n啪codreeo：
milton5 5y‰㈨女 GAOh№●t d

203荔枝果内多酚氧*葛*B与"步纯*Ⅻ春日等
Ez⋯}∞andⅣo{}∞±}on o}∞}∞⋯ozmai咖
“[chrm ㈣“⋯f

206响应曲面法优化太孔树脂&附甜菊苷I艺

卢≈％等
(*t⋯tron惴⋯proctor,s“⋯甜”鳓“i2ev?o{?☆5⋯㈣*僦女蜘r

L“04⋯⋯￡m
210徽*辅助提取柑桔应涪中#黄酹的研究雎i苷却t’mm}}⋯F m}⋯a}8一s}5 E。d@xtr@ctfoR of】j⋯女㈣㈣％s ZHANG vb et d

|uly，2010‘No．33／)

21 3离于交接树月目对米邦塔¨人掌粉提取镕的Ⅸ盐脱
色 赵华等咖⋯∞蛐o⋯⋯r㈧日№^noⅢ¨n#±自v⋯tdm⋯±ns ㈣0，a／

21 7舌蝇营养风味鱼面mII艺的研究 范i《等st#d⋯oo⋯t“口technology自r Aut[it枷l"dIj⋯Ⅲ3h∞㈣∞c，qhwE㈧日f“
220昔洱荼中多酚与茶褐素的提取I艺研究易恋等sⅢ⋯⋯⋯ol o{m“⋯mIm wm ¨L⋯t al

223Ⅱ乳去月味技术研究 张世仙等Study∞the㈣掣㈣F}∞h∞，帆hm
⋯，# M㈣⋯“

226响应面*优化蓝莓花色苷提取I艺的研究
盂宪军等却t⋯川of ÷⋯tt∞rectory of 6㈨

m，一b⋯⋯jm№“№№X，an-⋯￡“
230蛋清蛋白质辟压肘纯化Ⅲ分子量月啶f惠鹏等purll}f●tt⋯nd mo|⋯}⋯ehnt o：t⋯f∞t‘htp8f±e⋯㈣⋯}’ed h目q mⅢ¨

ⅢZh／-p∞g“{，

233迷选香挥发油的酶※辅助提取I艺研R
目晓畸等

S∽y⋯一i'tr⋯⋯}}⋯f essenl}*o／fs

f—r—ar7 ㈣V∞一|⋯t m

235响应面法优化苹果女口能脱水I艺研￡
张海燕等cm⋯⋯tⅫ‰anⅣgy∞m⋯№∞y of

jⅢe b⋯⋯}⋯}Ⅲz㈣}⋯⋯|
239喷#f燥制备虾青素搬腔囊的工艺研究

i女*等
Study㈣ve{⋯¨t of～zo}⋯julat}⋯I
jj⋯±h”¨砷3，女pw M黼加Rt al

242柱月析*离提纯麝香草酚的研究 碴伟{等
s“dv on⋯m⋯and p⋯hcation I。}thymo／by⋯一2∞$y ㈣WelⅢf

245Ⅲ酶法提取牛蒡根中水溶性瞄童纤维Ⅱ萁抗氧化
活性的研究 苗敬芝等Study∞⋯t⋯I}dm日d∞v㈤h∞＆
and“∞l』w·女’⋯ mD JffⅪ-zhi m a／

248响应面法优化微波材备柠檬醴一苹果酸复合钙∞
工艺研究 自项宁尊st“☆o^the⋯a}⋯}c}±?⋯c细}}⋯c■
∞1⋯w}盱l the n舳岫yⅢm]cfowRv@枷}on b，⋯㈣e a*0≈W—et m

251茶多酚徽腔t化包埋工艺研究 烟利Ⅱ等sl“☆∞the“±c⋯"，"{}”Ⅷ咖}∞y口}18a
∞mm Js ￥⋯i⋯a／

256方便羊肉*∞研发 刘书亮等0。v}k“n洲o}‰⋯⋯一Lm㈣⋯a／
259＆胫目☆提取红芸豆植物血凝素的№较研究

侯i芳等
s}Ⅻ￥∞jtp 4d n口|I≈}w⋯㈣lectmn tad

≈’^qh∞"⋯“⋯lies Ⅷh f朔⋯l
262*m多孔淀粉的凝目Ⅲ酸奶I艺研究张*敏等

s±。m on the{㈨o"。￡；o}}dt|ca}’⋯枷⋯☆⋯t≈ch ZHANG№⋯“Ⅲ
265￡繁目镕I艺条#忧m&抗氧*镕性肽的研究

孔繁东肆s{u☆”∞2～m⋯⋯{唧y‘mtrc^时。ly⋯}
stlk t*⋯Ⅻ⋯n￡i口1}☆z⋯e￡}v，t，

m：M*女w w“



20lO年前7捌．总331删

269酶镕提取脱脂米樟中日魏醢的I艺优化

戴清谭等∞⋯otl⋯⋯ra￡±2W tecMology of bruhc acidI㈣‰}∞⋯⋯m⋯
删，Qmg-yuan d—a／

273蜘蛛番多糖m职工艺的研究 李§等st∞r⋯*⋯㈣5t{∞teche／ngyⅢPo}}⋯t☆
b⋯al}}2⋯j±一^自J⋯ “0⋯al

275大豆浸泡I艺条件对豆腐品质的影响张}安等
E[feet o／seak：b9 W⋯3}⋯d{⋯o’∞a／sty of

∞m ZHANG Ping日n日，al

27B贡薷花茶”的研制 全其根等0“e{o。⋯㈨te ch⋯㈣barrage
TONG 0t一“m

281利用甘g酸浆中分离的乳酸菌发酵薯汁醴妍的研
究 革新华等sEuo⋯he⋯et polat。yoghou：t j⋯en}ed b F

￡p*⋯⋯∞5p ⋯一⋯0}j±e0 t⋯一r
potato acid steepw№㈣ “^m—hj}￡af

283喻应曲i*忧化韭菜籽*的微波提取I艺研究

李超等
0Dt2m}，a!}⋯⋯⋯⋯e日t crae c?⋯t ott}一Semen^j“；⋯5’h 7⋯⋯“⋯帆女{∞y

￡i dⅥo¨a／

287栝楼根÷L—m氨酸的提B#舍■刮定 钱骅等a±L‘}⋯⋯^}?i【j⋯0 c⋯⋯⋯jt?⋯}
L一‘{l}um№{^T：：舳sathes t¨ow』_Maxim

QIAN hu}ec“

290五倍子抑西物质的提RⅡ其抑茴*甩∞研究

张n等slwv∞㈨{c—a5j{{t“}≯”∞t}⋯e‘M。|引w
∞t{mcr∞lⅢm±2vny of 99“⋯⋯xtta—t

ZHANG×2a⋯{
294桔予果镕的酿造＆成分分析 钟世荣等

s【∽P∞b：ewmg processing¨∞p“en{。q wme

∞d¨}p25 of its⋯}tⅫi ZHONG⋯⋯a／
298复台蕾自酶水解高*§性E糟的研究王2踌等

st“m∞hy女o|，础of the h{∞椰#i2⋯oP“}1⋯目脚删。 ㈣一*目n a{

包装s规械

301富台游菩多糖的可食性食R包装骥的研制

却畅等s’b^∞女Y咖⋯of 6№food packegilg himw{n∞{y⋯⋯}E⋯加㈣口e￡_
304目拉伯腔对涛棒薄荷香精微腔囊缓释性能的￡响

晏酉芝等E’t日⋯f Arabic⋯release Deff⋯an⋯F
filte：m{m fb⋯2⋯"|e}WU Y∞n}⋯}

308=种i端色素雌性＆#护色效果的"宝
孙红男等StndP∞5}幽2’¨删co／o．⋯c±⋯⋯e t"出

of⋯m pewits s№№⋯日
313麦芽糖单＆自*糖单酯的抑苗性研究刘巧瑜等‰p⋯m#⋯￡⋯’⋯I～／tose∞d n一2

食品安全
”6

2；磐登：!篡i!?!i!j!；嚣
T#e bj。#。f。h⋯胁a⋯。}u!t⋯⋯劬。d

July．2。lot№．331)

贮遣保鲜
321荔枝汁高密度二氧化碳杀菌研究 郭鸣鸣等J^*ttvm⋯of m㈣㈨￥幽e 2岫1一d

to meh⋯∞a⋯删ot}女M^∞⋯“
324复合保鲜剂对楗日质Ⅱ生理的影响研究陈峰等

Et}础“c”Ⅻn fresh一#”p’∞3e⋯“ahty州
p^p2口j。口yⅢpeach ⋯CHEN F刑m

327固体二氲*氯％蔬保鲜剂适目配方的研i

纪淑娟等stu*∞tmb⋯∞}}tmhh?”dioxide
Ⅳe5⋯±te ⋯⋯●1日￡

330聚Z烯复台膜甩f新采樱m的气调包驻保鲜研究

{f莲等st“☆“momed“”‘l∞2w。，自*^}y一㈨}“
¨erty w4m Mt82h，}⋯⋯k T±{mj

wA加～}{⋯￡m

⋯⋯⋯t目
分析捡游

349簟鱼糜发*过#中生物胺的测定 谢诚等㈣^～∞b‘∞㈣}"“Ⅷthe㈣⋯
of“9m“c师f～{}tt女l^p No,ills)⋯-

肛Chug w“

352以免燕法拉刮保健食日中银杏萜内醋B台■的方

镕研究 ．亲宙等
^m{y”。t‘2蛳}{^B m㈣¨⋯m㈨d，

355凝腔色谱净化一高教液相色谱法测定辣椒中舶辛

硫磷残留量 周宏霞等^m1，5⋯f础ⅢP鼬m m b㈣}5y GFC

andHPtC 4ni‰⋯}“a／
357离子色谱涪测定中草药成分的研究 E目等s帅de⋯}mt⋯㈨^}巾n目madtc cne

唧”a{∞⋯∞⋯㈣咛口h 0u J删al
360水、蓟油中4种脂肪醅的音tⅫi ．李洪英等Analysf|s⋯c。^}¨±of}⋯，㈣of±⋯㈣

＆{，⋯o“ №0Ⅷ⋯i
383厚子＆世击测定不同产地＆腰草中金属元素的含

■ №戢镰㈣⋯l}omof￡⋯⋯}m日tal日k⋯{⋯^㈣om}¨from t*}⋯mt{"t∞n{⋯螂by‰⋯c☆“口⋯i∞∞⋯r～

黧麓翳凳黑蕊冀w爱缓鬈0黧黧黧一磊冀隳翥～黪{；㈣翟黧攀纛i|豢黧垂笺

堑∽

m

m

Ⅲ

Ⅲ



雹豇Ⅱ卫珊
2010年第7捌，总33l姆f

365利用内标碳同位素比$女研究蜂蜜中植物糖浆

李洗鞋等
s om”plant 5y。々2n honey 6r～㈣⋯∞㈣⋯}o±⋯ana／ysm^Ⅻ⋯"一⋯l m

368气相色谱～质谱镕测2★日中杀#d＆留■

薛}#
SL“r oR a删㈣e⋯㈣洲n
Ⅲ⋯女I}㈣mfood x*F／rig“m

371自刺±要功能性成HⅡ其功效研究进展

坞云子等Rasaar“口州“舳呻Ⅸ㈣∞d‘∞十。啉“of
NJtrFia L and㈣⋯“±hH{⋯∞

FENG‰一⋯tⅢ
375海参多糖研究进E 阵涛等

R⋯Mh ooq⋯^Ⅻ”“㈣㈣㈣CHEJV㈧
379镕#Ⅷ应用于食月*的研R进展 张君君荨

Re—ch|d¨"p d㈣⋯’e㈣e眺
—M脯加—柙m“

382日棱Ⅱ营养成分Ⅱ抗营养园于的研究进展

”婷婷等
R⋯}n p删m w}"“⋯m⋯舢；
一⋯{l⋯ ㈣Tmg m口et m

386多T饱和脂肪醚微腔■m的研究进展包栅糖等‰d㈣po{y⋯j㈨fatty㈣Ⅻo”
Ⅳules ⋯⋯al

39I我国食￡风肺配料的#业现状Ⅱ发＆趋势
镕炎沛#

／mstty st⋯㈣㈣⋯㈨favW
iWlentsmw ‰'∞—∞at m

394酿造原科及4酒中镰月§毒素的研究进展

*晓斌等㈣￡h M±㈣|m toK／05 l⋯⋯2㈨
虹pENG X／∞-b／n d，j，

398红枣酒香气成分的研究进展 *牡丹等^⋯hⅣ删tnf{⋯⋯⋯⋯“}q咖
⋯n{№一^n⋯}

401目外花生休目食B研究进展 月琦等^⋯∞p～⋯food f⋯％⋯
a10ua}t a／

406酪氨酸辟揶制荆的研究进展 李娜等№chM“l⋯⋯m}☆⋯“*
410茶多酚在食品贮藏镕鲜中的应用现状官兴丽等却Ⅲm2⋯n“⋯¨w}m慨}∞food螂

“Ⅻmm J，

414*熊抗氧化剂之间的协同作用研究进展

盛雪、等⋯h㈣⋯8⋯eff“-t⋯⋯a 2

洲’ot帆9-t弛一k，o}d
41 e食￡纳来材料的研究进月 张辉等Res⋯⋯‰food⋯mh

z㈣№{“m
422＆目速冻食日Pn发展&存在的目目李亮亮等mYok∥”m删∥蜘s o}w}＆栅⋯如"

⋯∞a L{L—hang⋯|

吉目^才4∞ r告素}14∞ 展2预告4¨


