
中国科学引文数据库》(cscD)核心库来源期刊 中文核心期刊 RccsE中国权威学术期刊(A+) 美国《化学文摘》收录期刊

I国科技论文统计源期刊(中国科技核心期刊) 中国知识资源总库，中国科技期刊精品数据库收录期刊

食品，盐斜枝
；cience and TeChnOlOgy Of FOOd

第35卷 半月刊 20 1 4年7月1日

ISSN 1002——0306

CN 11．1759／TS

ISSN 1 002—0306

伽訾哕 删⋯删删圳删出版 ，㈣o删叫唧刿

负担能力与便利性

／口味，质构，外观，减油、
-‘‘ 减盐、减糖，改善蛋白质

▲健康与养生
体重控制，消化、免疫、

毫箸 心脏健康，糖尿病人健康

^
V

食品保护

食品安全，货架期延长

减少食物浪费

≯¨¨¨i



食品，jJI斜妓 2014年第13期，总309期

前瞻

专家导航

实战

互动

住自l口，L!^

不断开拓勇于创新成绩斐然

——中国焙烤食品糖制品工业协会第四届理事会工作回顾

中国焙烤食品糖制品工业协会理事长／朱念琳

热点追踪

尚德守法提升食品安全治理能力

——201 4全国食品安全宣传周在京启动

婴幼儿奶粉标签您能看懂吗7

精英视点

从技术审评看保健食品质量控制要点

营销管理

茶叶销售如何应对环境变化7

浅谈我国食品企业品牌国际化路径、问题及思路

企业联办

控制体重的好帮手

(建明工业专栏)

展会风景

服务行业发展打造展会旗舰

——第91届全国糖酒会展览面积创历史新高

企业报道

一步为先创新求变

——常州一步干燥十九载经营铸造辉煌

行业广角

健康“油”主张

资讯动态



目次 2014年第13期，总309期

研究与探讨

巴氏灭菌对橙汁中键合态香气物质的影响研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．王可兴等(49)

高温发酵和蒸汽处理对大蒜抗氧化能力的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．张中义等(53)

伊犁马日产奶量与乳品品质及全期产奶量相关性分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．刘玲玲等(57)

基于MATLAB软件的苹果内部品质系统化无损检测⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯马玉娟等(61)

合浦珠母贝肉酶解产物的抗氧化稳定性与功能特性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王晶等(67)

甘薯和玉米淀粉回生制备支链淀粉的再回生特性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郭俊杰等(72)

烤肉制品的油脂提取方法的研究及其过氧化值的测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．刘文平等(76)

不同新鲜度金枪鱼肉蒸煮品质的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．缪函霖等(80)

秦巴山区黑木耳黑色素的提取及抗氧化能力研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．汤波等(85)

基于鲜湿米粉品质综合评价的原料配比优化研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王永强等(90)

牦牛乳源乳糖水解工艺及美拉德反应抑制剂的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．常浩祥等(95)

黑木耳多糖对大豆蛋白乳化性的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯安静等(99)

大越豆芋蛋白ACE抑制肽的分离纯化研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈龙等(103)

大孔吸附树脂对鱼鳞多肽的分离及吸附特性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．张丰香等(107)

基于TTI的冷鲜羊肉新鲜度研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．郭素娟等(112)

五味子浆果酚类成分提取与分离鉴定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．刘长姣等(116)

巨尾桉叶总黄酮提取条件及其抗氧化抑菌研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．郑燕菲等(120)

萌发技术改善豆干感官品质的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．王建明等(124)

红缘拟层孔菌发酵物体外抗氧化活性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．圣志存等(129)

灰树花中锌的存在形态分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．李丹等(133)

超高压明胶理化性质分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘轶等(137)

基于FTIR的烟草淀粉和总氮测定方法研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．赵妮娜等(141)

聚乳酸一聚己内酯／茶多酚复合膜的性能研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．吴艳等(144)

生物工程

叶用芥菜盐渍过程中微生物群落分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张奶英等(147)

拟青霉FLH30胞内p一葡萄糖苷酶特性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯华承伟等(152)

响应面法优化出芽短梗霉利用木糖产普鲁兰糖发酵培养基⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．郭建等(157)

多指标测定黄曲霉毒素B。和伏马菌素B。联合毒性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杜明等(161)
拟黄薄孔菌菌丝体的固体培养条件及CAT和SOD活力动态研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吴颖等(166)

葛花原花青素的酶法提取及抗氧化性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．李银花等(170)

链霉菌CA一1产磷脂酶D发酵条件的优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯韩海霞等(176)

哈密瓜铜锌超氧化物歧化酶(Cu／Zn—SOD)基因的克隆及生物信息学分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．马伟荣等(181)

母乳婴儿源产细菌素双歧杆菌的分离鉴定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．刘国荣等(186)

餐饮废水中耐盐且具有蛋白降解能力菌株的分离鉴定及其生长特性的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．李玉梅等(191)

右旋糖酐对草酸脱羧酶的修饰研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一⋯⋯⋯⋯韦成昱等(195)
利用非培养技术初步研究古井贡酒窖泥细菌群落结构．：⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．、⋯⋯⋯⋯．张会敏等(200)

工艺技术

莲藕总黄酮的超声波提取工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．易阳等(207)

麦胚糙米混合粉的挤压制备工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯申丽丽等(213)

降低蚕蛹油中胆固醇的方法研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．朱林韬等(219)

响应面法优化混菌发酵豆粕的条件研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．黄达明等(224)

粒径分析法优化均质及杀菌工艺对红树莓乳饮料稳定性影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．李萌萌等(229)

玉米须抑制黄嘌呤氧化酶活性成分的提取工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘静波等(232)

中亚沙棘保肝有效成分纯化工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李寅庆等(236)

星点设计一效应面法优化姬松茸多糖分散片的处方⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张彦青等(240)



目次 2014年第13期，总309期

4一乙基愈创木酚生产菌株D一31培养条件的优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．肖澎等(244)

风味蛋白酶水解草鱼肉的试验研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．郭晶晶等(248)

响应面法优化可口革囊星虫胶原抗氧化肽的制备研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯项欢等(253)

超声波结合cMC—Na对马血中血红素提取工艺效果影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．代文婷等(257)

响应曲面法优化多粘类芽孢杆菌HTl6产生抗菌蛋白的培养基⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯韩俊华等(262)

超声波辅助提取大叶黄杨总黄酮的工艺及其抗氧化活性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯洪军等(266)

包装与机械

抗菌蛋白涂膜协同气调包装对牛肉品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．黄志英等(271)

食品安金

基于流通渠道视角的我国水产品质量安全问题研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．孙琛等(275)

分析检测

一年生农田人参及西洋参多种皂苷质量评价⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．郭冲等(280)

反相高效液相色谱法测定泡萝卜中的有机酸⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．王冉等(283)

核桃乳(露)饮品中花生、大豆成分的PCR检测方法⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．魏晓璐等(288)

血橙果实香气成分色谱保留指数预测⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．李建凤(292)

松针茶风味特征的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．田苗等(296)

我国不同产地黑茶的HPLC—DAD—ELsD指纹图谱研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．胡燕等(300)

气相色谱法分析中华绒螯蟹4个部位中总脂肪酸和游离脂肪酸含量与组成⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．付娜等(305)

贮运保鲜

0℃冷藏温度下草鱼新鲜度评价⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．晋高伟等(312)

硅酸钠处理对杏果实活性氧和苯丙烷代谢的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．葛永红等(317)

冰藏和冷藏条件下金枪鱼品质变化的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．徐慧文等(321)

食盐用量对四川腊肉加工及贮藏过程中肌内脂肪变化的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张平等(327)

冷链物流过程中温度变化对金枪鱼新鲜度的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．汤元睿等(332)

营养与保健

冲锋壹号果味咖啡饮料壮阳作用及耐缺氧实验研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．李翎等(337)

南昌市早餐中反式脂肪酸含量分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．曹君等(341)

锥栗抗性淀粉消化前后的益生作用及结构变化研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．汪婕等(347)

木薯叶致突变作用研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．杨娟等(351)

高含量DHA／EPA甘油三酯的降血脂和保肝作用的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．詹麒平等(355)

李子提取物诱导人肝癌HepG2细胞的凋亡及其作用机制⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．杨成流等(359)

豆丹醇提物抗疲劳作用的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘雪薇等(362)

专题综述

各种因素对淀粉流变学性质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．黄峻榕等(364)

不同包装对肉制品贮藏过程中品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．郭艳婧等(369)

花生蛋白水合性质的研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．王莹等(374)

颗粒状食品视觉检测分选技术的发展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李啸宇等(378)

海参内脏组成成分结构、功能及其应用研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．张永勤等(382)

高密度二氧化碳杀菌技术及其在肉品工业中的应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．杨扬等(387)

食品中空肠弯曲菌检测技术最新进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯胡元庆等(392)

火龙果采后生理和保鲜技术的研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．王生有等(396)



CONTENTS July，2014(No．309)

Research and InVestigation

study on the e仃cct ofp嬲teurization onⅡle bo岫d aroma compollIlds in o斌培ejuice⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯wANG K-e‘xillg et al(49)

E任bct ofhi曲teInperan鹏f．e衄en切non锄d ste锄仃ea恤lcnt on the锄tioxid锄t activ时ofgarlic⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯zHANG Zhong-弭et al(53)

c0玎elation觚alysisof dajlylnill【yieldand Tnill【qual时髓d a11ph孙e 0fmiucyieldin Yi“horses⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．LIULing—liIlgd al(57)

Systematic non-des仃uctive test oftlle apple inbemal qual时based 0n MATLAB sofhvare⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．MAYu．juan et al(61)

Antio)【idant s切bility柚d fImctional propenies of砌c船d矗埘鲥醐耐protein hydrolysatcs⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．WANG JiIlg et al(67)

The re．的鲜山幽nch缸act舐stic ofsweetp曲岫andmaize amylopectinprep呲dby re吨gradation⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一Gu0 Jun_jie et al(72)

Ex打action nlethod ofthe oils舭d fats and the pemxide value dete册iIlation ill b抽ecuc products⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．LIU Wen—pillg et al(76)

Study on cooking qlJal时oftIlIla steal【of di舭rent舶shness⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．M【A0 HaIl—lin et al(80)

Research ofeX吮曲n锄d孤lioxidant activities ofmelardn inA埘cul撕a pol州cha劬m Qin-ba molIntaill盯ea⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．1ANG Bo et al(85)

0pt血【ization rcsearch on raw materials propomon of丘_esh wet rice noodle based on comprehensive qual时evaluation⋯⋯⋯⋯⋯⋯WANG Ybng-qiallg et aI(90)

111e research ofyak lnill【lactose hydr01ysis卸d Maillard reaction iIlIlibitors．．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯CHANG Hao—xi锄g et a1(95)

E彘ct ofblack fIlIlgIls polysacch撕des on emulsifying pmperties ofsoypmtein⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯AN血g et al(99)

studyon s印aration aIldp谢ficationofAcEinllibitorypeptidcs丹omAp协锄即h瑚Medil(Ils⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯cHENL0ng et a1(103)

Study on pIlfmcation and adsoIption propemes offish scales polypep删es仃eated by DA20l—C macropDrous absorption resiIls⋯⋯ZHANG F肌g·)【iang et al(107)

Study of舶shness ofcIlilled munonbased 0n oftlle teInpemture—time iIldication systcm⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯GU0 Su．juan et a1(112)

E)【仃action锄d identmcation ofpheIlolic constitIIents iIl触豳幽跚治(T呲z．)Bail be玎y⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．L砌ch趾g．jiao et al(116)

Ex仃action，锄吐oxid她t acti“锣and antibac锄al e彘ct ofIotal flavonoids舶m 1eaves of勘ca忉船Gmn蕊x E(加帕y加⋯⋯⋯．zⅢ’NG Y抽-fei et al(120)

Study on semo叮qual时improvemem ofb啪curd by gemination tecllnolo跚⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WANG Ji髓·ming et al(124)

Study of锄doxidant activities ofthe fe肌entation pmducts劬m，c吼胁邮脚啦o，a⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．SHENG zhi—cllIl et al(129)

study on the speciation ofthe zinc in 6巾钒如厅纠埘锄⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一LI Dan et al(133)

Physicochemical pr叩枷es锄alysis oful缸孙hi曲pressure gelatin⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．L叫Yi et al(137)

T曲acco s眦h锄d to诅l ni仃ogen quantmcation by F1rIR⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHA0 Ni—m et al(141)

study on tbe charactcIistic ofpolylactide-poly(￡．c印mlactone)／tea polyphenol composite filrn． ⋯⋯⋯．WU Y砸et al(144)

Bioengineering

s伽y 0n micmbial comm删ty ofsaltcd l朗fmus锄脚皿cea)蛐g their salille fennen忸tion process⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯zHANG Nai-yillg et a1(147)

ch锄ctcrization oftlle p唱№sidaSe劬m助蝴y唧sp．FLH30⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯HuACheng-wei et al(152)

(脚zation ofpullul锄fe】∞en锄onmedi岫byAu糟06s埘啪pu珈切塔舶mxylo∞th姒lghrespon∞哪{kem舭logy⋯⋯⋯⋯⋯⋯GuO Jian et al(157)

Muni抽dcx detection oftllejoint toxic时ofA丑acoxin BI蛆d F啪on渤卧⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．Du Millg et al(161)

study 0n solid culture co砌tions趾d the activ时ofCAT a11d SOD of血的幽翩6瑚咖川撇⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．wu‰g et al(166)

E玎_ZyIne assistam ex姐c如n ofpmcy砌dins劬m flos puerariae锄d meir锄tioxidaI址activi!ties⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LI Y试一hua et al(170)

0p血1izationoffemen诅tion conditionsofphospholipaseD舶mS唧自D脚弦嚣sp．CA—l⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯HANHai-xia et al(176)

Cloning andbioin]fo皿atics孤alysis ofCu／zn-SOD gene fbm cantaloupe⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯MAw融rong et al(181)

Sep聪mon锄d id锄雠cation ofbacte—ocin-producing麟6ac鲫妇刀肋m breast—fed in胁ts faeces⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯uU Guo—mng et al(186)

Idemification and stIldy on growth chmcteristics ofhalopllilous pmteill de酽adation bactcriurn in restaumnt w髂tewatcr⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LI Yh-mei et al(191)

Study on chemical modification ofox“ate decarboxylase by dex订锄⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．WEI Ch蚰争yu et al(195)

Preliminar)r analysis on bacterial co唧llIlities iIl GuJingGong Pit Mud t11rou曲culture·疗ee印pmach⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯～ZHANG Hui—min et a1(200)

Processing 7rechⅡology

0rDtimization oflll由rasonic．assisted ex由raction oftotal flavonoids￡吣m lotIls root⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．YI Y锄g et al(207)

Pr印aration ofwheat ge肌锄d brown rice mixtIlre by ex饥lsion⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．SHEN Li-1i et a1(213)

Methods for the reduction ofcholesterol in Silkwom Chrysalis 0il⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．zHU Lin-tao et al(219)

0ptiIIlization ofconditions for tlle mixed s仃ain femented soybeaIl meal using me response su血ce memodolo盱⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．HuANG Da—ming et al(224)

The effbct on s切bility of吐le red-mspbe玎y mill【beverage fbr homogeneous aIld sterilization technology thmu曲panicle size蚰alysis．．⋯u Meng-meng et a1(229)

Ex仃action of锄ti-x孔血irIe o)【i出Lse substances丘Dm com sill(⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

P试fication of也e h印atoprotective疗∞tion丘Dm日≯印p幻e而am廿D趔缸L subsp．mr七嚣锄妇．．

．LrU Jing_bo et a1(232)

～LI Yin-qing et a1(236)



CONTENTS July，2014(N。．309)

Fo咖ulation叩tiIIlization ofA伊廊哪删polysacch耐de i衄ediate rele船e切lblets by cen昀l composite design—re8ponse s删‰e me也odolo料⋯⋯⋯⋯⋯⋯

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．ZHANG Y葡-qing et al(240)

0ptimizafion of culture condition 6叫a s仃ain D-3 1 producing 4-etllylgIlaiac01⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一X队0 Peng et al(244)

stIldy on enzymolysis of伊ass carp muscle by flavoulzyme⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．Gu0 Jing_jing et al(248)

Optimization ofthe pr印aration ofcoUagen a血oxidam p印tide of瑚as∞砌删瑚甜cH砌纽by response surface memod⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．ⅪANG Huan et al(253)

Tbe impact oful仃asoluld combilled with CMC—Na on the ex仃action ofheme舶m horse blood⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯DAJ wen—ting et al(257)

0ptimization ofculture medi啪for allti‰gal pmtein production bypaen加础珊p∞佃a瑚HTl6 using rcsponse surf她e methodology

u1廿asoIlic·assistcd ex仃action offlaVonoids f如m Euonymusjaponicus and tlleir antioxid锄t activities⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

Pacl硪ging and Machinery

Effect of卸timicrobial protein coatiIlg combilled with modmed咖losphere p∞kaging on the beefquali砂⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．

Food Safbty

⋯⋯HAN Jlln-hua et al(262)

⋯⋯⋯HONG Jlln et al(266)

⋯⋯⋯HUANG zhiIying et al(271)

Research ofaqua6c pmducts quality and safety problem iIl china b嬲ed on ci心ulation ch枷e1⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．SuN chen et al(275)

Analvsis and Determination

Cont衄t de蛐ation ofginsenoside monom啪in one—ye扑old fhrnllaIld ginseng aIldAmeric髓gins髓gbyⅧ’LC⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯GUO Chang et a1(280)

Analysis oforganic acids in pickled ra出sh by reVerse pbase h咄pe墒rIIl龇ce liquid chromtogmphy-⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Ⅷ州G R龃et a1(283)

Detection ofpe强ut and soybe趾in walnut m涨llsing PCR⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．WEI Xiao-lu et al(288)

Prediction ofret肌hon indices ofsome componems舶m Blood 0啪ge Fmn⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．LI Ji锄一fcng(292)

Study on the chmcteristic flavor ofpiIle needle tea⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一TIAN Miao et al(296)

StIldy on the HpLC—DAD—ELSD fiIlgerprinting ofd习匝k te勰fbm di疏rcm re百ons in China⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．HU Y抽et al(300)

Analysisoftotal and矗∞fhtcyacids com蜘临andcompositiomoffour di仃brentpansiIlChiIlese rIlitten crab旺骑砌由砌衄硫)byg嬲c11IDmato鲫hy．⋯⋯⋯⋯～
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯FU Na et al(305)

Storage and Presenration

Evaluation on freshness ofgrass carp at 0。c stomge⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．JIN Ga0．wei et al(312)

E虢ctsofsodium sihcatedippingon r∞ctiveoxygeIlspeciesmetabolismandphenylpr叩锄oidpathwayiIl apricot劬it⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯GEYong-hong et al(317)

Study on tlle删i妙changes oftIlna at ice and re衔gemted storage⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯xu H11i—wen et al(321)

E仃ects ofsalt content on changes ofi咖mlIscuJar lipids in Sich啪bacon蛐g pmcessirIg强d storage⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．ZHANG P吨ct a1(327)

E疵cts oftemp蹦曲∞chaIlges on舶曲ess oft嘶a(乃眦日w D6甜哪)彻et m cold chain 109istics⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯1’ANG Yuan—mi et al(332)

Nutrition and Healthca化

study on nle toIli帅g Y缸g and anti-aIloxia e仃cct ofChongfengyih∞加it co仃ee曲nk⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LI Ling et al(337)

A且alysis and comp撕son of妇船fal=cy acids contents in breakfast ofNanch阳g Ci够⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯cA0 Jlln et al(341)

Probi舐c fIlllctions aIld stnlctI盯a1 ch锄ges of踟￡钮船由饥砸rcsistant starch before and after digestion⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WANG Jie et a1(347)

Research ofmll协genic时ofthe Cassava leaves⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．WNG Juan et al(351)

E虢cts ofhigll l“els ofDHA and EPA砸glyceride on blood lipid arId protection ofme liver in hyperlipid锄ia mice⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯zHAN Qi-ping et a1(355)

The apoptosis ofH印G2 cells induced by pl啪ex仃act and its mechallism⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯YANG Cheng—liu et a1(359)

snldies on anti·fatigIle e脑ct ofalcohol ex们ct of∞础枷n∞踟walkeL⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯工IU xue—wci et al(362)

Reviews

E髓cts ofdi行ercnt fktors on the rheological pmpenies ofstarch⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯HUANG Jlln-rong et al(364)

E任bct ofdiffbrcm packaging on me quality ofmeat products during storage⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．GUO Yhn_jing et al(369)

Rese盯ch progress iIl me hydration propeny ofpeanut pmteiIl⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一猁蝌G‰g ct a1(374)

Development ofvi鲫al detection a11d so地g technology for gmnular food⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LI Xiao一”et al(378)

Research pmgress on the s仇Ictural c啪ponents锄d fuIlction of sea cuc砌ber Viscera如d tlleir印plication⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．zHANG Yong-qin et al(382)

Mechanisms ofdense ph嬲e carbon dioxide sterilization锄d its applications in meat iIldus仃y⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯YANG Yang et al(387)

Pmgress on detection metllods ofca啦咖6ac灯肩mnm foo“⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯HU Yuan·qiIlg et a1(392)

Pro群ess in postharvest physiology aIld preservative technology ofpitaya⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WANG Sheng-you et al(396)



分子蒸馏单甘酯
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美展集团的“分子蒸馏技术”获得国家科技进步奖，1999年率先在国内生产分子蒸馏单甘酯，2008

年建成年产2万吨以上的自动化生产线。

可根据用户的实际需求生产不同指标的乳化剂，已与多家大型跨国集团建立了长期合作关系。

山梨醇酐单硬脂酸酯(司盘60)sorbitan monostearate

单、双硬脂酸甘油酯Mono-and diglyceride

丙二醇脂肪酸酯Propylene glycol esters of f-atty acids

聚甘油脂肪酸酯Polyglycerol esters of fatty acids


