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香辛料是食品风昧的主角，但由于品质不稳定，也是食品加工

中最难掌握的配料。

仲景公司引进药品GMP标准、采用超临界C02萃取技术，将产

品标准化做为提升产品品质的核心手段，率先实现

等油树脂风味成分的数据

化控制，确保产品高品质、标准化。

仲景，愿努力成为中国香辛调味料产品标准化的先锋!

仲景大厨房股份有限公司0377—69680626

目前我公司花椒系列产品有

品 名 指 标
花椒精180 花椒麻素1 80mg／g

花椒油120 花椒麻素1 20mg／g

超临界花椒精 花椒麻素50mg／g

花 椒 油 花椒麻素24mg／g

浓香麻辣油 花椒麻素8mg／g

水溶花椒粉 花椒麻素8mg／g

青花椒油100 花椒麻素lOOmg／g

青花椒油 花椒麻素20mg／g

优级青花椒油 花椒麻素8mg／g

爆香型花椒精 花椒麻素6mg／g

熟香型青花椒情 花椒麻素6mg／g

浓香型麻辣精 花椒麻素6mg／g
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食品安全在行动

热点追踪

慧七星，食安康．思享汇

——第四届”中国食品健康七星奖”颁奖盛典侧记

营销管理

小酒创造：从流行走向经典

企业联办

创新50周年——杜邦营养与健康丹麦研发中心

(杜邦营养与健康专栏)

酸奶健康概念延伸——低脂酸奶

(兄弟伊兰专栏)

展会风景

Sino—Pack 201 5tp馆升级重锤出击

企业报道

克鲁勃润滑剂：不止于食品安全

——访克鲁勃润滑剂(上海)有限公司总经理王澍

食品行业经理高济

成功迈向国际酵母抽提物市场的明天

——访珠海天香苑生物科技发展股份有限公司总经理陈雪松

行业广角

环保墨水帮助企业积极回应绿色法令

推广双核臭氧杀菌技术亟待食品监管力度的加大

最佳新鲜方案

——源自法国的天然料理香草

资讯动态

嚣固圈日褒歹～

．。越l匝匹巨回

品名：水果酿造原醋

原料：精选优质的新鲜水果

技术：世界先进的低温自吸式液态深层二次

获发明专利(专利号：ZL200510090E

生产：年产各种优质水果原醋2万吨

服务：专业制造已历10年，专业服务成绩斐

示范：汇源果汁、天地壹号、乐天华邦、j毒

源果宝等系列果醋饮料、六必居山植

荣誉：省级农业产业化龙头企业、河北省著

业，通过IS022000食品安全质量管理
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