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FIc引食业新风向：新起点新高度新期待

第4期：天然营养为根本健康安全是先机

Bimuno。必米诺。．通往健康新途径

——访克拉萨多技术总监Dr George zortz．s．亚洲商务

总监冼嘉晖，技术支持经理王静

诺维信：引领生物技术创新的世界先导
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用芯改变世界领跑健康产业

——龙力生物功能糖亮相FIc201 5

创新求精做好多肽产业

——访武汉天天好生物制品有限公司市场总监郭明轩

了解酵母抽提物行业的标杆——走进思宾格

——访思宾格亚太区市场部总监许为国

用创新打造完美品质
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圣琪生物发展迅猛

——逐渐成为撬动中国酵母行业格局的核心力量
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