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提升食品安全风险交流有效性的探讨

营销管理

新产品，如何快速打造成品牌

法律案例

国务院办公厅印发((201 5年食品安全重点工作安排》

企业报道

帝斯曼乳糖酶一释放乳制品的天然甜味

企业联办

异军突起的植物蛋白饮料

(杜邦营养与健康专栏)

行业广角

201 5中国乳业市场论坛在京举行

巧克力质量安全问题分析及包装控制方法

iCell技术资源化利用有机副产物生产SCP蛋白的新进展

——食品工业废水高效利用新途径

Mintel英敏特：中国消费者增加其蛋白质摄入量

以服务为导向实现性能升级覆盖全行业全应用

——施耐德电气推出性能优异的ATV御程900系列变频器

益生元纤维开启体重管理新纪元
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帮助乳品、果汁、饮料厂家实现更经

济、高效的运营。

实现了不间断生产(处理鲜奶可

连续运行22小时。处理果汁则可更

长)

与传统UHT相比，需要更少的换热

面积。因此产品存留量少，可减少

产品损失20％

更长的运营时间。更低的CIP清洗

频率。从而减少能源消耗20％

，比使用传统的UHT运营总成本减少

1 6％

节省水资源，减小对环境的影响

同时兼顾食品安全、质量和口感
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