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中国方便食品业一坚守、创新与价值提升
——2014～201 5年方便食品行业综述(节选)

中国食品科学技术学会理事长／孟素荷

热点追踪

第十五届中国方便食品大会在北京召开

——方便食品行业．在坚守、创新与价值提升中转型

第二届中荷乳制品产业链安全研讨会在哈尔滨召开

——中荷乳业丝绸之路连接中国乳业的摇篮

营销管理

事件营销，你是站在风13上还是枪口上7

——食品企业的风口论

糖果、果冻等季节性产品的企业应该如何创新、

突破、转型

法律案例

对保健食品法律案例的解读

企业联办

电子舌分析市售乳酸茵饮料的味觉特征

(北京盈盛恒泰味觉分析应用专栏)

展会风景

201 5年亚洲国际营养保健食品展．

助您始终立于行业前沿

——亚洲顶级营养保健食品盛会，帮您洞察市场风云，

把握需求变幻

行业广角

应对亚洲”银发海啸”

——BENEo益生元纤维老龄化解决方案

可溶性玉米纤维(抗性糊精)在食品工业中的应用

新美星国内首个智能制造示范项目顺利推进

市场排行

资讯动态
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