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Stantide7“(斯坦肽)以蛋白营养为基础，致力于科学的蛋白营养应用和创新

研究，为合作伙伴带来优良、有效、安全的蛋白营养应用解决方案。
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芨的1孛台

帮助乳品、果汁、饮料厂家实现更经

济、高效的运营。

实现了不间断生产(处理鲜奶可

连续运行22小时。处理果汁则可更

长)

与传统UHT相比。需要更少的换热

面积，因此产品存留量少。可减少

产品损失20％

更长的运营时间，更低的ClP清洗

频率，从而减少能源消耗20％

比使用传统的UHT运营总成本减少

16％

节省水资源。减小对环境的影响

同时兼顾食品安全、质量和口感

了解更多。请致电：

021—2208 5888／6715 8181
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