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加入乳制品大家族．与Maxilacff一起迎接无乳糖时代。作为世界领先的乳糖酶生产商．在过去50年中．我

们一直专注在为人们提供健康味美的无乳糖产品。我们最新的创新配方．Maxilact。，是一种能够在整个保

质期内保持纯正风味的乳糖酶。不论您需要的是更高的品质、更优质的服务还是量身打造的解决方案．帝

断曼都可以帮您创造出独一无二的乳制品．并保证这些乳制品容易消化、含糖量低同时具有当今消费者需

要的纯正风味和El感。

帝斯曼(中国)有限公司食品配料部

Info．food@dsm．com www．dsm．com／food

电话86·10·59761188

传真86·10·59761089
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权威发布
中国科学技术协会教育部国家新闻出版广电总局

中国科学院中国工程院关于准确把握科技期刊在

学术评价中作用的若干意见

专家导航
什么是转基因食品．它安全吗?

中国农业大学食品科学与营养工程学院教授／罗云波

热点追踪
食品安全相关问题与对检测技术的求索

——“食品安全与检测”专题在大连成功举办

博世力士乐携智能工厂演示模型

亮t目201 5工业自动化展

——”可见·可行”的工业4 O解决方案

助力《中国制造2025))

营养与功能食品创新

——第七届食品科技北京论坛隆重召开

法律案例
我国台湾地区转基因食品标识制度变革浅析

企业联办
牛津大学最新研究证实必米诺”

对精神疾病有着积极的作用

(克拉萨多生物专栏)

电子舌分析功能饮料的味觉特征

(北京盈盛恒泰味觉分析应用专栏)

展会风景
构建企业与市场、技术与创新大舞台

——记第1 8届中国(天津)冰淇淋乳品原料及加工技术

与设备展览会

企业报道
瓦克201 5年第三季度销售额大增

——利润因特殊收益减少而低于上年同期

新美星助科迪“水文章”放光彩

多种品牌与多样包装

——Ab旧啤酒厂凭借克朗斯优质的生产线酿造高品质啤酒

思宾格公布启用新标志设计

林德集团亮丰R201 5中国国际渔业博览会

——主推SOLVOX8水卫士系统与Cryoline‘科立冷液氮

保鲜解决方案

资讯动态

嚣皿目聂渭，rr勰连鳓曲囱蚴
·’I．。j-●¨-。11J_·_一—i
；爿绸型立垦主家

丘三一舞删爿正业J

品名：水果酿造原醋

原料：精选优质的新鲜水果

技术：世界先进的低温自吸式液态深层二次

获发明专利(专利号：ZL2005100908

生产：年产各种优质水果原醋2万吨

服务：专业制造已历10年．专业服务成绩斐

示范：汇源果汁、天地壹号、乐天华邦、寇

源果宝等系列果醋饮料、六必居山楂

荣誉：省级农业产业化龙头企业、河北省著

业．通过l S022000食品安全质量管理
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研究与探讨

低场核磁共振技术研究乳化凝胶贮藏过程中保水性和颜色变化之间的关系⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．邵俊花等(49)

基于Loganthmm方程的干燥参数对稻谷水分扩散特性影响分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．丁超等(53)

麦胚黄酮粗提物体外抗氧化及抑制非酶糖基化活性的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．刘宛玲等(59)

四种变性淀粉与黄原胶和魔芋胶复配体系粘度特性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王婷婷等(63)

美味牛肝菌(Boletus eclt必)对镉(Ⅱ)的生物富集特性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．李金城等(68)

臭氧降解稻谷中不同黄曲霉毒素B，初始含量效果研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯丁爱凤等(72)

八角茴香总黄酮抗氧化活性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．王硕等(75)

自动化生产线加工过程中“川红芽茶”主要品质成分变化及回归分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．李丹等(79)

几种体外评价乳酸菌无细胞提取物抗氧化活性方法的比较研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯顾品品等(84)

热处理方法对燕麦饮料品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘通通等(89)

鸭血豆腐感官品质评价指标筛选⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．耿永然等(95)

浓香型白酒传统封窖方式与新型封窖方式的对比研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．赵扬扬等(99)

乙酰化黑木耳多糖的制备及其抗氧化活性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．杨春瑜等(105)

超声波处理对红葡萄酒总酚、总黄酮含量及自由基清除活性的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯申远等(111)

超声波处理对豌豆分离蛋白功能特性的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．王忠合等(116)

蓝圆鲣抗氧化肽与其他抗氧化剂的协同效应的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯蒋海萍等(121)

壳聚糖包埋魔芋组合物对Pb(Ⅱ)和胆固醇的吸附研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．朱唯唯等(125)

魔芋胶不同添加量与猪皮胶交互作用的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．苏伟等(130)

豆渣及其胃肠道模拟消化产物的物化特性和抗氧化力分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯黄素雅等(135)

水稻秸秆基木质素改性酚醛树脂胶黏剂的制备与性能⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯石刚等(139)

超滤、纳滤膜技术分离浓缩玫瑰茄花青素研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．张赛男等(143)

黑胡椒提取物对枯草芽孢杆菌生理代谢的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邹兰等(148)

生物工程

海洋低温O【一淀粉酶水解玉米淀粉及其产物生物活性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．吕明生等(152)

拟南芥蔗糖合酶基因合成、重组表达及其在酶催化合成莱鲍迪甙A中的初步应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杜婷等(157)

富含GABA的纳豆咀嚼片生产技术研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯田璐等(162)

贝酵母耐硫相关基因FZFl的克隆与分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．贺笑等(166)

高产’，一氨基丁酸酿酒酵母的筛选及其在梨酒酿制中的应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．赵国群等(173)

双孢菇漆酶的固定化及其对邻苯二甲酸二甲酯降解的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．李飞等(177)

桑葚果酒全渣发酵过程中生物活性物质及其抗氧化活性变化的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．赵红宇等(182)

无糖发酵红豆乳乳酸菌的筛选及驯化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．王丽等(186)

腐乳白斑的化学组成及其抑制方法的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．哈尔乐哈西·布勒斯别克等(190)

表达谷氨酸脱羧酶重组枯草芽孢杆菌的构建及其发酵条件的优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．丁伟等(194)

AI一2的体外合成及其对植物乳杆菌KLDSl．0391细菌素合成的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张筠等(199)

不同浓度[BIllim】[PF。】离子液体处理对啤酒酵母活性的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．谢茹等(204)

工艺技术

紫山药粗多糖提取工艺的优化及其抗氧化性的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘杭达等(208)

响应面法优化马奶酒对沙门氏菌抑菌效果发酵条件的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．韩磊等(214)

超声波辅助腌制鲟鱼片的工艺优化研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．田其英等(219)

松针多糖微波提取工艺及抗氧化性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．许小向等(222)

响应面法优化苹果渣生产细菌纤维素培养基及产物性能研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张雯等(228)

发芽苦养花生复合营养粉的研制⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．朱云辉等(234)
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微波提取白鹃梅黄酮类物质及其抗氧化活性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．朱玲玲等(239)

大豆玉米复合肽液态发酵工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．朱志红等(245)

菠萝丁果酱加工技术的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．徐荣雄等(252)

海洋细f蠹Pseudoalteromonas issachenRonii产胞外多糖EPS—PⅡ的发酵工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．郝鲁江等(256)

超声波辅助提取香椿叶挥发成分的工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨月云等(261)

响应面法优化异硫链霉菌LMZM利用玉米芯粉产木聚糖酶发酵培养基的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．罗玲等(266)

包装与机械

草莓减振包装的防损伤作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．黄斯等(272)

食品安全

四川地区食用黄鳝中重金属含量的测定及安全性评价⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．彭雪蓉等(276)

食品乳化剂相关的食品安全风险⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．高海涛等(280)

分析检测

线椒货架期的近红外光谱定性判别⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．潘冰燕等(285)

基于支持向量机的近红外光谱技术快速鉴别掺假羊肉⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．张丽华等(289)

超临界CO：萃取生姜油中姜辣素含量的测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邢晓晓等(294)

采后蓝莓果实表面病原菌的分离鉴定及PCR检测⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．白雪等(297)

差分脉冲伏安法检测茶叶中痕量铅的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．李培等(301)

贮运保鲜

加工过程与贮藏温度对淡腌青鱼品质变化与优势腐败菌种群变化的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯董艺伟等(306)

聚乳酸薄膜包装袋对杨桃保鲜效果的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．骆文杰等(311)

冻藏对不同处理形态青梅果品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张超等(316)

卜MCP处理对鲜切鼠尾草品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．张超等(320)

低剂量辐照对鲜食核桃不同冷藏期后货架品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李晴等(325)

热激处理减轻黄瓜冷害与细胞壁代谢的关系⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯沈丽雯等(329)

漂烫对速冻苹果丁过氧化物酶活性及品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．康三江等(333)

营养与保健

新疆发酵驼乳对糖尿病大鼠血清氨基酸代谢的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘健彤等(339)

蔗梢多酚类化合物抗氧化与抗肿瘤活性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯何雪梅等(343)

米糠蛋白ACE抑制肽在大鼠体内降压效果的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．翟爱华等(348)

反油酸和反异油酸对人脐静脉内皮细胞炎症反应的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．文晓东等(352)

三种红花油茶花营养成分分析及氨基酸评价⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．杨柳等(358)

蝙蝠蛾被毛孢(Hirsutella sinensis)菌丝体发酵液免疫活性的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．赵萍等(363)

专题综述

葡萄酒酒精发酵过程中酵母菌种类、代谢产物的变化及其关键控制工艺研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．闫媛嫒等(366)

食源性致病菌分子生物学检测中菌体分离富集与DNA提取技术研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．董妍等(371)

红景天提高缺氧耐受力研究及应用进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯袁林等(376)

鱼糜制品热凝胶形成机理研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．励建荣等(380)

加工导致的花生过敏原蛋白结构变化及其对性质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．赵瑞芳等(386)

鱼类的运输应激反应诱发因素、影响及缓解措施⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．李勇男等(391)

低聚果糖检测分析方法对比及优劣性分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．张丽君(395)
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