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加入乳制品大家族．与Maxilact。一起迎接无乳糖时代。作为世界领先的乳糖酶生产商．在过去50年中，我

们一直专注在为人们提供健康味美的无乳糖产品。我们最新的创新配方-Maxilact。．是一种能够在整个保

质期内保持纯正风味的乳糖酶。不论您需要的是更高的品质、更优质的服务还是量身打造的解决方案．帝

斯曼都可以帮您创造出独一无二的乳制品．并保证这些乳制品容易消化、含糖量低同时具有当今消费者需

要的纯正风味和El感。
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