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天然提取物
Natura I Extract

牛、猪、鸡、鱼、虾等动物类提取物

菊花、姜、陈皮等草本及香辛料提取物

大豆多肽

风味香精
FIavor

牛、猪、鸡等咸昧和菜肴风味香精

草莓、坚果、奶等天然酶解发酵香精

调味基料
Seasonlng

食品加工的内、外用酱料和调蹦

及反应型肉膏等
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