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MaxiIact。一深度水解酸奶中乳糖，提高消化吸收．更适合乳糖不耐受人群

MaxiIacP一改善高蛋白酸奶、以复原乳为基料酸奶的质构和口感

MaxlIact@不含蔗糖转化酶．完全释放乳糖中的天然甜度

单独或与天然甜味剂配合使用，甜度口感接近蔗糖

帝斯曼特制菌种与MaxiIact@乳糖酶配合使用．达到天然减糖效果

DeIvo回Fresh Sensation一适于生产美味、浓郁．低脂、低糖酸奶和甜品

DeIvo。Fresh Pure一提供天然、健康、具有传统风味的酸奶解决方案

DeIvo@Fresh Proven一加速发酵．限制后酸．确保酸奶生产更经济、更稳定
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最靠谱膳食指南发布营养健康诉求呈新热点

中国农业大学副教授／范志红

热点追踪

”大家”谈营养膳食平衡是关键

充当食品行业健康转型先行者益生茵产业良性发展

——第十一届乳酸菌与健康国际研讨会在石家庄成功举办

一曲《欢乐颂》尽享美丽新风尚
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我国食品工业加速转型营养健康威新分享点

中国首个”自产自销”的转基因食品就是它!
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