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专家导航

探求食物变迁规律和营养安全问题解决方法

中国疾病预防控制中心营养与健康所研究员／霍军生

热点追踪

精品制造服务全球

——第五届中国轻工企业家高峰论坛

暨百强企业颁奖盛典在京隆重召开

同心合作永续前进

——中国食品工业协会马铃薯食品专业委员会

第三次全国会员代表大会在京成功召开

201 6年全国食品安全宣传周启动聚焦尚德守法

金秋10月南北“冰展”战略整合

共建亚洲冷食产业第一展

精英视点

基于大数据的食品安全风险分析研究

法律案例

我国《食品安全法》中的10倍惩罚性赔偿机制探究

企业联办

电子舌分析功能性饮料的味觉特征

(北京盈盛恒泰味觉分析应用专栏)

行业广角

科学谋划我国食安战略框架全方位把控方为上策

水是生命之源，呵护健康和美丽

会虫逛展览

cBB 201 6盛装以待

顶级液态食品生产及包装行业的饕餮盛宴

积极响应《盐业体制改革方案》

中国调味品展首创盐业展示专区

”两展一会”盛大开幕聚焦茶产业供给侧改革

市场排行

资讯动态

5P FL口山

高效率一结合分离的更大等效面积

和产品自然重力的温和处理。

低功耗一专业的离心机设计。实现

杰出的离心能力。

占地面积小一卓越的分离能力意昧

着只需要较小的设备，以缩小占地面积。

灵活的型号选择一型号广泛。满足

客户不同的流量需求。节约投资成本。

应用范圈广一不同型号可应用于乳

品、油脂、酒精饮料、非酒精饮料、

制药与生物技术以及化工领域。

SeitaI Separation‘reChnOIogy
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