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前瞻

实战

互动

4圭自I口儿扒

专家导航

传承创新成行业共识绿色健康是发展趋势

——201 6年全国月饼行业发展趋势

中国焙烤食品糖制品工业协会秘书长／张九魁

膳食纤维：营养供给的“新短板“

中国膳食纤维协会会长／王延平

热点追踪

戮力同心谋发展砥砺前行谱华章

——第十六届方便食品大会创新激发

中国方便食品业的内生活力

食品安全：破除被”伪科学”和谣言笼罩的阴霾

携手全球乳业共发展经纬中国品质全面升级

——中国乳制品工业协会第二十二次年会在广州成功举办

农产品加工业：整体运行稳中有进

营销管理

中国啤酒行业面临的四大困局

常温奶市场格局初步稳定

区域乳品企业或独大或跟风

企业联办

应用电子舌技术分析桃子成熟过程中的味道变化

(北京盈盛恒泰味觉分析应用专栏)

企业报道

德图test0270煎炸油质量检测仪为食品安全保驾护航

美孚优释达油品分析服务登陆中国

行业广角

让工业食品真正回归家的味道

大豆蛋白及其在面制品中的应用

抗氧化三果联手倡导健康新主张

资讯动态

携手斯必克流体开发新产品、新工

艺，满足消费者不断变化的对高品

质饮料和乳品的需求。

斯必克流体上海研发创新中心的专

业设备以及应用专家丰富的行业经

验，将为您消除开发创新、健康、

营养产品的后顾之忧。在整个开发

过程中，斯必克流体将自身的专长

和技术与食品饮料生产企业的需求

相结合，同时与客户保持紧密协作，

共同研发受市场青睐的好产品。
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阜丰食品级黄原胶作为耐盐、耐酸增
稠剂，高效悬浮乳化剂，高粘填充剂，广泛应用

于食品、饮料、饲料及宠物食品中，可明显提高

产品的保水、保形能力和冻融稳定性，改善口

感，延长食品的保质期。


