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专家导航

我们应以食为药，食物是你首选的医疗方式

中国医药生物技术协会膳食纤维分会会长／王延平
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凝心聚力——在新征程上坚定前行

中国食品科学技术学会第六次全国会员代表大会在京召开

吹响科技力量集结号隆起中国食品科技之高峰

——中国食品科学技术学会第十三届年会在京成功召开

精英视点

强制溯源政策下配方乳企可追溯系统的建设与信息质量调查

滚筒法银杏全粉生产线研究

法律案例

新《食品安全法》实施一周年大事记(下)

展会风景

融人中国“大健康”产业Alpha峰会2016重磅来袭

企业联办

电子舌分析市售天然矿泉水的味觉特征

(北京盈盛恒泰味觉分析应用专栏)

企业报道

杭叉X系列叉车发布会在上海CeMAT展隆重举行

“施”以长技以”智”饴

——施耐德电气食品饮料行业发展以“智”取胜

打造跨领域跨学科检测平台

助力辽宁盘锦检验检测中心全面发展

——珀金埃尔默携手辽宁省盘锦检验检测中心

签订”应用示范合作实验室“协议

drinktec续写65年的神话．构造全球布局

行业广角

swop再度提升国际化，加入interpack联盟

市场排行

资讯动态

天地壹号饮料股份有限公司仑!
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品名：水果酿造原醋

原料：精选优质的新鲜水果

技术：世界先进的低温白吸式液态深层二玢

获发明专利(专利号：ZL2005100901

生产：年产各种优质水果原醋2万吨

服务：专业制造已历10年，专业服务成绩要
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阜丰食品级黄原胶作为耐盐、耐酸±曾
稠剂，高效悬浮乳化剂，高粘填充剂，广泛应用

于食品、饮料、饲料及宠物食品中，可明显提高

产品的保水、保形能力和冻融稳定性，改善口

感，延长食品的保质期。
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