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Maxilact@一纯度高的乳糖酶．专利技术确保纯正风味(ZL20068004441 14)

Maxilact圆一深度水解酸奶中乳糖．提高消化吸收．更适合乳糖不耐受人群

Maxilact癌一改善高蛋白酸奶．以复原乳为基料酸奶的质构和1：3感

Maxilact园不含蔗糖转化酶．完全释放乳糖中的天然甜度

单独或与天然甜味剂配合使用．甜度I=I感接近蔗糖

帝斯曼特制菌种与Maxilact圆乳糖酶配合使用．达到天然减糖效果

Delvo西Fresh Sensation一适于生产美味．浓郁，低脂、低糖酸奶和甜品

Delvo@Fresh Pure一提供天然，健康、具有传统风味的酸奶解决方案

Delvo@Fresh Proven一加速发酵．限制后酸．确保酸奶生产更经济．更稳定
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乳协将采取多项新措施提升产品质量

中国；L,-t，J品工业协会名誉理事长／宋昆冈

热点追踪

科技推动食品安全风险交流使其19益坚实(下)

——201 5年食品安全热点科学解读媒体沟通会在京举办

营养健康类产品将迎来高速发展

首届中国食品企业社会责任年会在京举办

食药总局明确：2016：iT_食品经营监管工作的五大要求

热烈庆祝先锋干燥成为江苏省干燥行业首家“新三板”

挂牌签约企业

营销管理

对于发酵饮料．201 6年是机遇还是挑战

企业联办

益生菌强化食品：助力控制过敏性疾病

(杜邦营养与健康专栏)

展会风景

第二十届中国国际食品添加剂和配料展览会

有机生活体验SHOW

暨BIOFACH CHINA 201 6十周年系列活动启动仪式成功举办

201 5中国国际肉业博览会圆满落幕

企业报道

做全球益生元技术的领导者

——专访量子高科(中国)生物股份有限公司

执行总裁曾宪维

资讯动态

赢效率一结合分离的更大等效面积

和产品自然重力的温和处理。

低功耗一专业的离心机设计。实现

杰出的离心能力。

占地面积小一卓越的分离能力意味

着只需要较小的设备。以缩小占地面积。

灵活的型号选择一型号广泛。满足

客户不同的流量需求。节约投资成本。

应用范圈广一不同型号可应用于乳

品、油脂、酒精饮料、非酒精饮料、

制药与生物技术以及化工领域。
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