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FIC专题报道

没有食品添加剂就没有现代食品工业(之二)

帝斯曼食品配料与解决方案

精彩登陆FIC201 6引领美好生活

立足创新诺维信携手客户共进

——访诺维信大中华区食品＆饮料事业部业务运营总监刘新为j

诺维信中国区食品酶制剂工业销售经理李晓红

天然膳食纤维来自益生元健康的力量

——BENEo亮#RFIC，展示多种有益消化系统健康的产品

鹰眼观论坛

夯实基础，重筑中国食品安全信任之路

——2016年第七届国际食品安全大会成功召开

揭秘中国食品健康七星奖花落29家名企

——29家企业上榜第五届中国食品健康七星奖

月产量千万瓶机能饮料的世界级先进高速产线落脚上海

——Tc}上海百岳特金山生产中心崭新s8厂于4,EJ 1 8日正式剪彩

大咖云集风云汇聚中国酒协年度盛会在京隆重召开

全国呆蔬汁饮料行业发展论坛隆重召开

第九届北京国际食品安全高峰论坛在京成功举办

CBIFS201 6第九届中国国际食品安全技术论坛在南京成功举办

热点追踪

社会共治克艰排难食品安全我们共同的责任

——罗云波教授201 6国际食品安全大会致辞

企业联办

海藻酸钠——时尚凝胶甜品原料新宠儿

(青岛明月专栏)

会虫逛展览
201 6中国调味品展进驻上海世博展览馆

企业报道

精耕智能制造服务产业发展

——访北京昆仑海岸传感技术有限公司总经理刘伯林

行业广角

益生茵研究进展及市场分析

资讯动态

5P F L口山

黔_巡

携手斯必克流体开发新产品、新工

艺，满足消费者不断变化的对高品

质饮料和乳品的需求。

斯必克流体上海研发创新中心的专

业设备以及应用专家丰富的行业经

验，将为您消除开发创新、健康、

营养产品的后顾之忧。在整个开发

过程中。斯必克流体将自身的专长

和技术与食品饮料生产企业的需求

相结合，同时与客户保持紧密协作。

共同研发受市场青睐的好产品。
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